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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A Bloc moteur

B Sélecteur de vitesse

C Ensemble blender :
=-c1 Bloc lames
-c2 Joint d’étanchéité
-¢3 Bol blender gradué
-c4 Couvercle
-¢5 Bouchon doseur

s ©

D Moulin & fines herbes
(*accessoire selon modéle)
-d1 Joint d'étanchéité
-d2 Bloc lames fines herbes
E Moulin & épices
(*accessoire selon modéle)
-el Joint d’étanchéité
-e2 Bloc lames épices
F Bol moulin & fines herbes et
moulin & épices

Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d’'acheter, sont
représentés sur |I'étiquette sur le dessus de I'emballage.

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie de
I"appareil. Veuillez les lire attentivement avant d'utiliser votre
nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit ou vous
pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut fonctionner
lorsque le bol (€) ou les accessoires
(D ou E) n“ont pas été correctement

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Avant la premiére utilisation,
netftoyer fous les accessoires (C, D,
E, F) & 'eau chaude savonneuse,
mais pas le bloc moteur (A).
ATTENTION : Les lames des
couteaux sont extrémement
aiguisées, maniez-les avec
précaution lors de I'utilisation ou
du nettoyage de I'appareil.

« Assurez-vous que fout emballage
soif retiré avant le fonctionnement
de I'appareil.

UTILISATION DE L’APPAREIL

« Humidifiez le joint (€2) et positionnez-
le correctement sur le bloc lames (¢1)
: les 3 plis du joint doivent étre visibles
une fois le joint mis en place. S’il est

positionnés et verrouillés sur le bloc
moteur (A).

« Remarque importante : Mettre le
sélecteur de vitesse (B) sur «O»
avant de placer le bol blender ou
les accessoires sur le bloc moteur.

o L'appareil démarre uniquement sile
bol ou I'accessoire est bien
positionné et verrouillé sur son
corps.

« Ne faites pas fonctionner le
blender si le couvercle n’est pas
en place.

positionné dans I'autre sens vous ne
pourrez pas verrouiller le bloc lames
sur le bol. (Fig. 1)

« Placez I'ensemble (¢1+¢€2) surle



fond du bol (€3). Verrouillez-le en
tournant le bloc lames d’un quart de
tour dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. (Fig.2)

« Infroduisez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser le niveau
maximal indigqué :

* 1,25L pour les mélanges épais
* 1L pour les préparations
liquides

« Verrouillez le couvercle (€4) sur le bol
Placez le bouchon doseur (€5) dans
son logement situé sur le couvercle.

« Placez I'ensemble bol blender (C)
sur le bloc moteur (A). Le cadenas
rouge (ouvert) @ est aligné dans la
fente du bloc moteur. (Fig.3 -
position 1)

« Tournez ensuite le bol blender (C)
d’un quart de tour jusqu’d ce que le
cadenas vert (fermé) @ apparaisse.
(Fig.3 - position 2)

2 positions du bol sont possibles :
poignée & droite ou & gauche du
bloc moteur.

« Respectez le temps maximum
d'utilisation du blender de 3 minutes.

« Le moulin & fines herbes (D) vous
permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que
des oignons, de I'alil, de la viande
(coupée en morceaux), des fruits
secs, de rédliser de la chapelure
(biscotte).

N’utilisez pas le Moulin & fines herbes
pour des préparations liquides (jus de
fruits ...)

« Le moulin & épices (E) vous permet
de moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de
coriandre, poivre...

« Ces accessoires sont équipés d'un
bol (F) qui interdit I'accés aux lames
pendant leur utilisation.

1- Retournez le bol (F) et versez les
ingrédients

2- Positionnez le joint d’étanchéité
(d1) ou (e1) dans son logement

sur le bloc lames (d2 ou e2).
(Fig.4). Positionnez le bloc lames sur
le bol en alignant les 2 repéres
présents sur le bol et le bloc
lames.Verrouillez I'accessoire en
tournant le bloc lames d'un quart
de tour dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. (Fig. 5).
Attention : si I'accessoire est mal
verrouillé des fuites risquent de
se produire.

3- Refournez I'accessoire assemblé
(D ou E) et positionnez-le sur le
bloc moteur. Le cadenas rouge
(ouvert) @ est aligné dans la
fente du bloc moteur. (Fig 6 -
position 1)

4- Tournez ensuite I'accessoire
assemblé (D ou E) d’un quart de
tour jusqu’c ce que le cadenas
vert (fermé) @ apparaisse.

(Fig. 6 - position 2)

5- Branchez I'appareil et tournez le
sélecteur de vitesses (B) sur la
position désirée ou donnez
quelques impulsions vers
«pulser.Tenir le bol (F) pendant le
fonctionnement. Pour arréter
I"appareil, ramenez le sélecteur de
vitesses (B) sur la position 0.

6- Déverrovuillez I'accessoire en le
tournant d’un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre, jusqu’a ce que le
cadenas rouge (ouvert)
apparaisse. Retirez 'accessoire
assemblé (D, E) du bloc moteur.
Retournez-le sur le plan de travail
avant de déverrouiller le bloc
lames (d2, e2) du bol (F) en
procédant d linverse de la mise
en place.

Vous pouvez alors récupérer la
préparation dans le bol.

* La couleur du bol peut s'altérer
suite au mixage avec certains
ingrédients trés durs : (clous de
girofle, cannelle ...)



Ingrédients Q;'n‘:g::';” tonempsde | Accessoire
Abricots 409 35/ vitesse 2 D
Chapelure 1 biscotte 10 s par impulsions D
QOignons 60g 65/ vitesse 1 D
érénccg;ﬁqea éenso isettes 60g 30 s par impulsions D
Persil / coriandre fraiche 109 par impulsions D
Graines de coriandre 409 30 / vitesse 2 E

NETTOYAGE DE L’ APPAREIL

« Débranchez I'appareil et retirez les
accessoires.

« Manipulez-les avec précaution, les
lames du bol blender et des
accessoires sont coupantes.

« Enlevez le bol et rincez-le sous I'eau
courante ainsi que son couvercle.

« Pour nettoyer le bloc moteur (A),
utilisez un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.,

« Ne plongez jamais le bloc moteur
(A) sous I'eau courante.

« Pour faciliter le nettfoyage, pensez &
laver les éléments amovibles & I'eau
chaude savonneuse
immédiatement aprés |" utilisation.

« Pour faciliter le nettoyage du bol
blender (C). déverrouillez le bloc
lames (e1) en le tournant d’un
quart de tour dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre. Retirez le
joint d'étanchéité (e2) et nettoyez-
le & 1"'eau courante ou au
lave-vaisselle.

o VERSION BOL VERRE (selon modéle):
Le bol verre (C) peut etre nettoyé au
lave vaisselle dans le panier supérieur
avec le programme «ECO» ou «PEU
SALE». Les accessoires (D, E) ne
doivent pas éfre nettoyés au lave
vaisselle.

« VERSION BOL PLASTIQUE (selon
modéle):

Le bol plastique (C) et les accessoires

(D, E) ne doivent pas étre nettoyés

au lave vaisselle.



SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAREZNINID

Problémes

Causes

Solutions

Le produit ne fonctionne
pas.

La prise n'est pas branchée.

Branchez I'appareil sur une
prise de méme voltage.

Le bol ou l'accessoire n'est pas
correctement positionné ou
verrouillé sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol ou les
accessoires sont bien
positionnés et verrouillés sur le
bloc moteur suivant fig. notice.

Vibrations excessives.

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane.

Placez le produit sur une
surface plane.

Volume d'ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients traités.

Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients traités.

Le couvercle n'est pas bien
positionné.

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol blender.

Fuite par le bas du bol
blender.

Le joint (¢2) du bol blender est
mal positionné ou absent.

Repositionnez le joint et
verrouillez correctement le
porte lame.

Fuite par le bas des
accessoires.

Le joint sur le bloc lames (d2)
ou (e2) est mal verrouillé ou
absent

Repositionnez le joint sur le bloc]
lames ﬁdz) ou (e2) et
verrouillez-le correctement sur
le couvercle (F).

Le couteau ne tourne
pas facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou frop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

Impossible de verrouiller
le bloc lames avec joint
(c1+¢2) sur bol (€3).

Le joint (€2) est mal positionné.

Repositionnez le joint, les 3 plis
sont visibles suivant fig. 1

Votre blender ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous & un centre service
agréé (voir liste dans livret service).
Vous pouvez personnaliser votre
blender et vous procurer auprés de

votre revendeur habituel ou d'un

centre agréé les accessoires suivants
: Accessoire Moulin fines herbes (D).
I'accessoire Moulin & épices (E), ou
un bol blender (€) supplémentaire.



DESCRIPCION DEL APARATO

A Blogue motor

B Selector de velocidad

C Conjunto batidora:
-c¢1 Blogue de cuchillas
-=¢2 Juntaimpermeable
-¢3 Vaso de la batidora

graduado

-c4 Tapa
-¢5 Tapdn del dosificador

s ©

D Molino para hierbas
(*accesorio segun modelo)
-d1 Juntaimpermeable
-d2 Bloque de cuchillas para
E Molino para especias
(*accesorio segun modelo)
-el Juntaimpermeable
-e2 Blogue de cuchillas para
especias
F Vaso del Molino para hierbas y
Molino para especias

Los accesorios que contiene el modelo que acaba de comprar se muestran en la
etiqueta situada en la parte superior de la caja.

PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman
parte del aparato. Lealas detenidomente dntes de usar su
nuevo aparato por primera vez. Gudrdelas en un lugar de
facil acceso para futuras consultas.

CIERRE DE SEGURIDAD

El aparato no funcionard cuando el
vaso (C) o los accesorios (D o E) no

ANTES DEL PRIMER USO

« Antes del primer uso, limpie todos
los accesorios (C, D, E, F) con agua
caliente y jabdn, pero no el bloque
motor (A).

ATENCION: Las hojas de las
cuchillas estan extremadamente
afiladas, manipulelas con
precaucioén al utilizar o limpiar el
aparato.

» Aseglrese de gue se ha retirado
todo el embalaje antes de ufilizar el
aparato.

USO DEL APARATO

* Humidifique la junta (e2) y
coldquela correctamente sobre el
blogue de cuchillas (e1): los 3
pliegues de la junta deben quedar

estén correctamente colocados y
cerrados sobre el bloque motor (A).

* Nota importante: Ponga el selector
de velocidad (B) en la posicion «O»
antes de colocar el vaso de la
batidora o los accesorios sobre el
blogue motor.

¢ El aparato Unicamente funcionard
si el vaso o el accesorio estd bien
colocado y acoplado a su cuerpo.

* No ponga en marcha la batidora
si la tapa no esta colocada.

visibles una vez se ha colocado la
junta. Si se ha colocado en otfro
sentido no podrd acoplar el bloque
de cuchillas en el vaso. (Fig. 1)



*» Cologue el conjunto (c¢1+¢2) en el
fondo del vaso (e3). Acdplelo
girando el bloque de cuchillas un
cuarto de vuelta en sentido
contrario a las agujas del reloj. (Fig.2)

¢ Infroduzca los ingredientes en el
vaso acoplado sin sobrepasar el
nivel méximo indicado:

* 1,25 L para mezclas pesadas
* 1 L para preparar liquidos

* Acople la tapa (c4) al vaso
Coloque el tapdn del dosificador
(¢5) en su ubicacion situado sobre
la tapa.

* Cologue el vaso de la batidora (C)
sobre el bloque motor (A).El
candado rojo (abierto)@) esta
alineado en la ranura del bloque
motor. (Fig.3 - posicién 1)

* A continuacion, gire el vaso de la
batidora (€) un cuarto de vuelta
hasta que aparezca el candado
verde (cerrado) @ .

(Fig.3 - posicién 2)

El vaso tiene 2 posiciones posibles: con

el asa ala derecha o ala izquierda

del bloque motor.

« Respete el tiempo maximo de 3
minutos de utilizacion de la batidora
de vaso.

* El molino para hierbas (D) le permite
picar en pocos segundos
ingredientes como cebolla, gjo,
carne (cortada en trocitos), frutos
secos, hacer el rallado (biscote).

No use el Molino para hierbas para

preparaciones liquidas (zumos de

frutas...)

* El molino para especias (E) le
permite moler en pocos segundos
diferentes especias: semillas de
cilantro, pimienta...

* Estos accesorios incorporan un vaso
(F) que evita el acceso a las hojas
durante su utilizacién.

1- Gire el vaso (F) y vierta los
ingredientes

2- Coloque la junta impermeable (d1)
o (e1) en sussitio sobre el bloque de

cuchillas (d2 o e2). (Fig.4)

3- Coloque el bloque de cuchillas
sobre el vaso alineando las 2
marcas del vaso X y el bloque de
cuchillas. Acople el accesorio
girando el bloque de cuchillas un
cuarto de vuelta en sentido
contrario al de las agujas del reloj.
(Fig. 5)

Atencién: si el accesorio no esta

cerrado correctamente pueden

producirse fugas

4-Vuelva a girar el accesorio
acoplado (D o E) y coloquelo sobre
el bloque motor. El candado rojo
(obierTo)@ estd alineado en la
ranura del bloque motor.

(fig 6 - posicion 1)

5- A confinuacién, gire el accesorio
acoplado (P o E) un cuarto de
vuelta hasta que aparezca el
candado verde (cerrado)@ .

(Fig. 6 - posicién 2)

6- Conecte el aparato y gire el
selector de velocidad (B) ala
posicion deseada o pulse varias
veces hacia «pulse». Sujete el vaso
(F) durante el funcionamiento.

7- Para detener el aparato, devuelva
el selector de velocidad (B) a la
posicion “0”.

8- Desacople el accesorio girando un
cuarto de vuelta en sentido
contrario al de las agujas del reloj,
hasta que aparezca el candado
rojo (abierto)@ . Retire el accesorio
acoplado (D, E) del bloque motor.

9- Vuelva a ponerlo en una superficie
plana antes de desacoplar el
blogue de cuchillas (d2, e2) del
vaso (F) procediendo de manera
inversa a su colocacion.

10- A continuacién, puede recuperar

la mezcla del vaso.

* El color del vaso puede verse
afectado después de mezclar
determinados ingredientes muy
duros: (clavo, canela ...)



Ingredientes c"(',‘\;ig)‘("_‘)’es furmempo de o Accesorio
Albaricoques / higos 409 3 seg./ velocidad 2 D
Pan rallado 1 biscote 10 s por impulsos D
Cebollas 60g 6 seg./ velocidad 1 D
Almendras / avellanas peladas 60g 30 s por impulso D
Perejil / Cilantro fresco 109 por pulsaciones D
Semillas de cilantro 409 30 seg. / velocidad 2 E

LIMPIEZA DEL APARATO

* Desconecte el aparato y retire los
accesorios

¢ Manipulelo con cuidado, las hojas
del vaso de la batidora y sus
accesorios estén muy afiladas.

* Retire el vaso y enjudguelo junto
con su tapa con agua.

* Para limpiar el bloque motor (A),
utilice un pano himedo. Séquelo
bien.

* No sumerja nunca el bloque motor
(A) en agua.

 Para facilitar la limpieza, lave las
piezas desmontables con agua
cdliente y jabén inmediatamente
después de su uso.

* Para facilitar la limpieza del vaso de
la batidora (€C). desacople el
blogue de cuchillas (e1) girando
un cuarto de vuelta en el sentido
contrario al de las agujas del reloj.
Retire la junta impermeable (€2) y
lGvelas con agua o en el
lavavdiillas.

« VERSION CON VASO DE CRISTAL
(segun el modelo):
El vaso de cristal (€) puede lavarse
en la cesta superior del lavavajillas
utilizando el programa «ECO» o
«POCA SUCIEDAD». Los accesorios
(D,E) no deben lavarse en el
lavavdjillas.

« VERSION CON VASO DE PLASTICO
(segln el modelo):
El vaso de pldastico (C) y los
accesorios (D,E) no deben lavarse
en el lavavdijillas.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

El producto no funciona

El cable no estd conectado

Conecte el aparato a un
enchufe del mismo voltaje

El vaso o el accesorio no estan
colocados o acoplados sobre
el bloque motor
correctamente

Compruebe que el vaso o los
accesorios estan bien
colocados y acoplados sobre
el bloque motor tal y como se
indica en el folleto

Vibraciones excesivas

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana

Coloque el producto sobre
una superficie plana

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

Fugas por la tapa

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

La tapa no estd bien
colocada

Acople correctamente la tapa
en el vaso de la batidora

Fugas por la parte
inferior del vaso de la
batidora

La junta (e2) del vaso de la
batidora no estd bien
colocada o no existe

Vuelva a colocar la juntay
cierre correctamente la puerta
de las cuchillas

Fugas por la parte
inferior de los accesorios

La junta del bloque de
cuchillas (d2) o (e2) no estd
bien acoplada o no existe

Vuelva a colocar la junta en el
blogue de cuchillas (d2) o
(e2) y acoplela
correctamente en la tapa (F)

El cuchillo tiene
dificultades para girar

Trozos de alimentos demasiadol
Qgruesos o demasiado duros

Reduzca el tamano o la
cantidad de los ingredientes
Anada liquido

No se puede acoplar el
bloque de cuchillas con
lajunta (e1+¢2) con el

vaso (¢3,

Lajunta (e2) no estd bien
colocada

Vuelva a colocar la junta
dejando las 3 marcas visibles,
tal'y como se indica
enlaFig. 1

¢Su batidora sigue sin funcionar?

Dirjase a un centro de servicio oficial
(consulte la lista del folleto de

servicio).

Puede personalizar su batidora y
adquirir los siguientes accesorios de

su proveedor habitual o de un centro
oficial: Accesorio Molino para hierbas

(D). el accesorio Molino para

especias (E) o un vaso de batidora
(C) adicional.



DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco motor
B Selector de velocidade
C Conjunto do copo
liquidificador:
-¢1 Suporte da lémina
-c2 Anel vedante
-¢3 Copo graduado
-c4 Tampa
-¢5 Tampa doseadora
D Moinho para ervas
aromaticas *acessorio
disponivel consoante o modelo)

oo @

-d1 Anel vedante
-d2 Suporte da lémina para
ervas aromaticas

E Moinho de especiarias
(*acessorio disponivel consoante o
modelo)
-el Anel vedante
-e2 Suporte dalémina para
especiarias

F Taca do moinho para ervas
aormdaticas e especiarias

Os acessoérios do modelo que adquiriu enconfram-se representados na etiqueta

situada na parte superior da embalagem.

ATENCAQ: As medidas de seguranca fazem parte
infegrante do aparelho. Leia-as atentamente antes de
utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para

futuras utilizacoes.
BLOQUEIO DE SEGURANGA

O aparelho n&o funciona se © copo
(C) ou os acessorios (D ou E) ndo
estiverem correctamente

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

* Antes da primeira utilizagdo, lave
todos os acessoérios (C, D, E, F) com
agua quente e detergente, a
excepgdo do bloco motor (A).

ATENCAO: As Iaminas dos acessorios

sdo extremamente afiadas;

manuseie-as com cuidado durante a

utilizacao ou limpeza do aparelho.

* Certifique-se de que retirou todo o
material da embalagem antes de
colocar o aparelho em
funcionamento.

UTILIZAGAO DO APARELHO

* Humedeca o anel (c2) e posicione-o
correctamente sobre o suporte da
l&mina (c1) : as frés riscas do anel

posicionados e encaixados No
bloco motor (A).

* Nota importante: Rode o selector
de velocidade (B) para a posicdo
"0" antes de colocar o copo ou 0s
acessoérios no bloco motor.

¢ O aparelho sé funciona se o copo
ou o acessorio estiver
correctamente posicionado e
encaixado no corpo do aparelho.

* Nao coloque o copo liquidificador
em funcionamento sem a
respectiva tampa.

devem estar visiveis depois de
colocar o anel. Se estiver
posicionado no sentido contrdrio,



ndo conseguird encaixar o suporte
da Iémina no copo. (Fig. 1)

* Cologue o conjunto (c1+c2) sobre o
fundo do copo (c3). Encaixe-o
rodando o suporte da Iédmina 90
graus no sentido inverso ao dos
ponfeiros do reldgio. (Fig.2)

* Introduza os ingredientes no copo ja
encaixado sem ultrapassar o nivel
maximo indicado:

* 1,25 | para as preparacoes
espessas
* 1 | para as preparagoes liquidas

* Encaixe a tampa (c4) no copo.
Coloque a tampa doseadora (c5)
no seu respectivo compartimento,
situado sobre a tampa.

* Cologue o conjunto do copo (C)
sobre o bloco motor (A). O cadeado
vermelho (aberto) @ estd alinhado
na ranhura do bloco motor. (Fig. 3 -
posicdo 1)

* Rode em seguida o copo (C) 90
graus até que o cadeado verde
(fechado) @ apareca. (Fig. 3 -
posicdo 2) sdo possiveis duas
posicdes do copo: pega a direita ou
& esquerda do bloco motor.

« Respeite o tempo maximo de
utilizacdo do liquidificador de 3
minutos.

« O moinho para ervas aromaticas (D)
permite picar em poucos segundos
ingredientes como cebola, alho,
carne (cortada em pedagos) e
frutos secos, ralar pdo (tostas).

Ndo utilize 0 moinho para ervas

aromdticas para preparacdes liquidas

(sumo de fruta, etc.).

* O moinho para especiarias (E)
permite moer em poucos segundos
diferentes tipos de especiarias: grdos
de coentros, pimenta, etc.

¢ Estes acessorios dispdem de um
copo (F) que impede o acesso as
l@minas durante a sua utilizacdo.

1- Vire o recipiente (F) e deite 0s

ingredientes

2- Coloque o anel vedante (d1) ou
(e1) no respectivo compartimento
no suporte da lédmina (d2 ou €2).
(Fig. 4)

3- Coloque o suporte da lédmina
sobre 0 copo alinhando as duas
marcas X presentes no copo e no
suporte da Iédmina. Encaixe o
acessoério rodando o suporte da
|&mina 90 graus no sentido inverso
ao dos ponteiros do reldgio. (Fig. 5)

Atencao: se o acessoério estiver mal

encaixado, existe o risco de fugas

4- Vire o acessoério montado (D ou E) e
posicione-o sobre o bloco motor. O
cadeado vermelho (aberto) @
estd alinhado na ranhura do bloco
motor. (fig. 6 - posicdo 1)

5- Rode em seguida o acessorio ja
montado (D ou E) 90 graus até que
o cadeado verde (fechado)
apareca. (Fig. 6 - posicdo 2)

6- Ligue o aparelho & corrente e rode
o selector de velocidade (B) para a
posicdo pretendida ou prima
algumas vezes o botdo "Pulse”.
Segure no copo (F) durante o
funcionamento.

7- Para parar o aparelho, rode o
selector de velocidade (B) para a
posicdo "0".

8- Desencaixe o acessdrio rodando-o
90 graus no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio até que o
cadeado vermelho (aberto) @
apareca. Retire o acessério
montado (D, E) do bloco motor.

9- Vire-o sobre a bancada antes de
desencaixar o suporte da l&émina
(d2, e2) do copo (F), procedendo &
operagdo inversa da montagem.

10- Pode agora refirar a preparacdo

do copo.

* A cor do copo pode alterar-se apds

a trituragcdo de certos ingredientes

demasiado rijos: cravinho, pau de

canela, etfc.



Ingredientes Quc(:lvlig:)i:)des Iun.l:'im?:r:eenio Acessério
Alperces 409 3 s/velocidade 2 D
P&o ralado 1 tosta 10 s por impulso D
Cebolas 60g 6 seg./velocidade 1 D
;’-\erpnércwgsogos/ nozes 60g 30 s por impulso D
Salsa/coentros frescos 109 por impulsos D
Grdos de coentros 409 30 s/velocidade 2 E

LIMPEZA DO APARELHO - >

* Desligue o aparelho da corrente e « VERSAO COPO DE VIDRO

retire os acessoérios (consoante o modelo):

¢ As IGminas do copo e dos O copo de vidro (C) pode ser
acessoérios sdo afiadas; lavado na méquina de lavar loica
manuseie-as com cuidado. No suporte superior, com o

* Retire 0 copo e passe-o por dgua programa "ECO" ou "POUCO SUJO".
corrente, bem como a tampa. Os acessorios (D,E) nGo devem ser

* Para limpar o bloco motor (A), lavados na méquina de lavar loica.
utilize um pano hdmido. Seque-o i
com cuidado. « VERSAO COPO DE PLASTICO

* Nunca passe o bloco motor (A) por (consoante o modelo):
dagua corrente. O copo de pldstico (C) e os

* Para facilitar a limpeza, lave os acessérios (D,E) ndo devem ser
elementos amoviveis com agua lavados na méquina de lavar loiga.

quente e detergente
imediatamente apds a utilizacdo.

* Para facilitar a limpeza do copo
(C), desencaixe o suporte da
|[&mina (c1) rodando-o 90 graus no
sentido inverso ao dos ponteiros do
reldgio. Retire o anel vedante (c2) e
lave-os com dgua corrente ou na
maqguina.
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O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONARZ b

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

O aparelho ndo
funciona

O aparelho ndo estd ligado &
corrente

Ligue o aparelho a uma
tomada da mesma tens@o

O copo ou o acessoério Ndo
estd correctamente
posicionado ou encaixado no
bloco motor

Verifique se 0 copo ou 0s
acessorios estdo bem
posicionados e encaixados no
bloco motor, como ilustra a
figura das instrucdes

Vibragdes excessivas

O aparelho ndo esta
colocado sobre uma superficie
plana

Coloqgue o aparelho sobre
uma superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacdo

Fuga pela tampa

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacdo

A tampa ndo estéd bem
posicionada

Encaixe correctamente a
tampa no recipiente

Fuga por baixo do copo

O anel vedante (c2) do copo
estéd mal posicionado ou
ausente

Volte a colocar o anel
vedante e encaixe
correctamente o suporte da
l&mina

Fuga por baixo dos
acessorios

O anel vedante sobre o
suporte da lémina (d2) ou (e2)
estd mal encaixado ou
ausente

Volte a colocar o anel
vedante sobre o suporte da
I&mina (d2) ou (e2) e
encaixe-o correctamente
sobre a tampa (F)

O acessorio ndo roda
com facilidade

Pedagos de alimentos
demasiado grandes ou rijos

Reduza o famanho ou a
quantidade de ingredientes
da preparacdo

Acrescente liquido

Ndo é possivel encaixar
o suporte da ldmina
com o anel vedante
(c1+c2) no copo (c3)

O anel vedante (c2) estd mal
posicionado

Volte a colocar o anel
vedante, com as trés riscas
visiveis como ilustra a Fig. 1

O copo liquidificador continua sem funcionar?

Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista
no folheto de Servicos de Assisténcia

Técnica).

Pode personalizar o seu aparelho e

loja habitual ou Servico de
Assisténcia Técnica autorizado:
moinho para ervas aromaticas (D),

moinho para especiarias (E) ou um

obter os seguintes acessorios na sua
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Blocco motore

()

-d1 Guarnizione a tenuta

B Selettore di velocitd stagna
C Gruppo frullatore:; -d2 Supporto delle lame
-¢1 Supporto delle lame tritaerbe
-2 Guarnizione a tenuta E Tritaspezie (*aseconda del modello)
stagna -el Guarnizione a tenuta
-¢3 Vaso frullatore stagna
graduato -e2 Supporto delle lame per
-c4 Coperchio spezie
-¢5 Tappo dosatore F Recipiente tfritaerbe e
D Tritaerbe tritaspezie

(*a seconda del modello)

Gli accessori contenuti allinferno del modello acquistato sono raffigurati
sull'etichetta situata sulla parte superiore dell'imballaggio.

ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante dell'apparecchio. Leggerle atftentamente
rima di usare |'apparecchio per la prima volta.
onservarle in un posfo dove possano essere reperite e
consulfate in seguito.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio non pud funzionare
se il gruppo frullatore (C) o gli
accessori (D o E) non sono

AL PRIMO UTILIZZO

¢ Al primo utilizzo, lavare gli accessori
(C.D, E ed F), ma non il blocco
motore (A), con acqua calda e
detersivo per piatti.

ATTENZIONE: le lame dei coltelli

sono molto affilate, maneggiarle

con esirema cautela durante I'uso

e la pulizia dell'apparecchio.

* Rimuovere interamente
limballaggio prima di utilizzare
l'apparecchio.

* Attenzione! Portare il selettore di

correttamente posizionati e fissati sul
blocco motore (A).

velocitd (B) sullo "0" prima di
posizionare il vaso frullatore o gli
accessori sul blocco motore.

« |l frullatore funziona esclusivamente
se il vaso frullatore o gli accessori
sono correttamente posizionati e
fissati sul corpo dell'apparecchio.

* Non mettere in funzione
l'apparecchio senza il coperchio.



UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

* Inumidire la guarnizione (c2) e
posizionarla sul supporto delle lame
(c): le 3 scanalature presenti sulla
guarnizione devono restare ben
visibili. Se la guarnizione viene inserita
al contrario, il supporto delle lame
non pud essere fissato al vaso
frullatore (fig. 1).

* Posizionare il gruppo cosi assemblato
(c1+c2) sul fondo del vaso frullatore
(c3). Fissarlo ruotando il supporto
delle lame di un quarto di giro in
senso antiorario (fig. 2).

* Infrodurre gli ingredienti nel vaso
frullatore senza olfrepassare il livello
massimo indicato:

* 1,25 L per alimenti densi
* 1 L per alimenti liquidi

* Fissare il coperchio (c4) sul vaso
frullatore e posizionare il tappo
dosatore (c5) nellapposito
alloggiamento posto sul coperchio.

* Posizionare il gruppo (C) sul blocco
motore (A). Il simbolo rosso del
lucchetto @ (aperto) & visibile
attraverso 'apposita apertura sul
bordo del blocco motore (fig. 3 -
posizione 1).

* Ruotare quindi il vaso frullatore (C) di
un quarto di giro fino alla comparsa
del lucchetto verde @ (chiuso) (fig.
3 - posizione 2).

I vaso frullatore pud essere montatfo in

2 posizioni differenti: con l'impugnatura

sulla destra o sulla sinistra del blocco

motore.

« RRispettare il tempo massimo di
utilizzo del frullatore di 3 minuti.

« || fritaerbe (D) consente di sminuzzare

in pochi secondi alimenti quali cipolle,

aglio, carne (tagliata a dadini) e
frutta secca e di preparare
pangrattato (con del pane raffermo).
Non utilizzare il tritaerbe (D) per
miscele liquide (succhi di frutta, ecc.).
* || tritaspezie (E) consente di
macinare in pochi secondi diversi tipi

di spezie: semi di coriandolo, pepe,
ecc.

* Questi accessori sono dotati diun
recipiente (F) che impedisce di
toccare le lame durante |l
funzionamento dell'apparecchio.

1- Capovolgere il recipiente (F) e
versarvi gli ingredienti.

2- Posizionare la guarnizione a tenuta
stagna (d1) o (el) nellapposito
alloggiamento posto sul supporto
delle lame (d2 o e2) (fig. 4).

Posizionare il supporto delle lame sul

recipiente allineando le 2 tacche

presenti X , rispettivamente, sul
recipiente e sul supporto delle lame.

Fissare I'accessorio ruotando il

supporto delle lame di un quarto di

giro in senso antiorario (fig. 5).

Attenzione: se I'accessorio non &

posizionato correttamente,

potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3- Capovolgere l'accessorio cosi
assemblato (D o E) e posizionarlo sul
blocco motore. Il simbolo rosso del
lucchetto @ (aperto) & visibile
attraverso l'apposita apertura sul
bordo del blocco motore (fig. 6 -
posizione 1).

4- Ruotare quindi I'accessorio (D o E) di
un quarto di giro fino alla comparsa
del lucchetto verde (chiuso) (fig.
6 - posizione 2).

5- Collegare I'apparecchio
all'alimentazione e ruotare il
selettore di velocita (B) sulla
posizione desiderata oppure portare
piu volte su "Pulse". Impugnare
saldamente il recipiente (F) durante
il funzionamento dell'apparecchio.

Per arrestare 'apparecchio, riportare il

selettore di velocitd (B) sulla posizione "0".

6- Sbloccare l'accessorio ruotandolo di
un quarto di giro in senso antiorario
fino alla comparsa del lucchetto
rosso @ (aperto). Rimuovere
l'accessorio assemblato (D, E) dal



blocco motore.
Capovolgerlo sul piano di lavoro prima
di sbloccare il supporto delle lame (d2,
e2) dal recipiente (F) seguendo il
procedimento inverso
dell'assemblaggio.

Prelevare gli ingredienti lavorati dal
recipiente.

* |l colore del recipiente pud subire
alterazioni in seguito al contafto con
alimenti particolarmente duri (chiodi di
garofano, cannellg, ecc.).

Ingredienti QE::;‘E;&' funl?é?\‘t)::-ngim o Accessorio
Albicocche / fichi 409 3 sec. / velocita 2 D
Pangrattato pane raffermo 10 sec. a impulsi D
Cipolle 60g 6 sec./ velocita 1 D
Mandorle / nocciole sgusciate 60g 30 sec. aimpulso D
Prezzemolo / coriandolo fresco 10g a impulsi D
Semi di coriandolo 409 30 sec. / velocitd 2 E

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

* Scollegare l'apparecchio e
rimuovere gli accessori.

* Maneggiare con estrema cautela
poiché le lame del vaso frullatore e
degli accessori sono molto dffilate.

* Rimuovere il vaso frullatore e
sciacquarlo sotto 'acqua corrente
insieme al coperchio.

* Per pulire il blocco motore (A),
utilizzare un panno umido.
Asciugare accuratamente.

Non immergere mai il blocco motore

(A) in acqua.

* Per facilitare le operazioni di pulizia,
lavare i componenti amovibili con
acqua calda e detersivo per piatti
subito dopo I'utilizzo.

* Per facilitare la pulizia del gruppo
frullatore (C), sbloccare il supporto
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delle lame (c1) ruotandolo di un
quarto di giro in senso antiorario.
Rimuovere la guarnizione a tenuta
stagna (c1) e lavarla sotto 'acqua
corrente o in lavastoviglie.

« VERSIONE RECIPIENTE IN VETRO
(secondo modello):
Il recipiente in vetro (C) pud essere
lavato nella lavastoviglie nel
cestello superiore con il programma
«ECO» 0 «RAPIDO». Gli accessori (D,
E) non devono essere lavati nella
lavastoviglie.

« VERSIONE RECIPIENTE IN PLASTICA
(secondo modello):
Il recipiente in plastica (C) e gli
accessori (D, E) non devono essere
lavati nella lavastoviglie.



COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA? D

PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

L'apparecchio non
funziona.

Il'recipiente o gli accessori non
sono correttamente posizionati
o fissati sul blocco motore.

Collegare I'apparecchio a una
presa di uguale voltaggio.

Il recipiente o gli accessori non
sono correttamente posizionati
o fissati sul blocco motore.

Verificare il corretto
posizionamento e fissaggio del
recipiente o degli accessori sul
blocco motore come indicato
in figura.

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantitd di
ingredienti.

Fuoriuscite dal
coperchio

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantitda di
ingredienti.

Il coperchio non € posizionato
corretfamente.

Fissare correttamente il
coperchio sul vaso frullatore.

Fuoriuscite dal fondo del
vaso frullatore

La guarnizione (c2) del vaso
frullatore non & posizionata
corretfamente o manca.

Riposizionare la guarnizione e
fissare corretftamente il
supporto delle lame.

Fuoriuscite dal fondo
degli accessori

La guarnizione sul supporto
delle lame (d2) o (e2) non &
posizionata corretfamente o
manca.

Riposizionare la guarnizione sul
supporto delle lame (d2) o (e2)
e fissare quest'ultimo sul
recipiente (F).

Le lame non girano
faciimente.

Gli alimenti sono troppo grossi
o froppo duri

Ridurre le dimensioni o la
quantita degli ingredienti.
Aggiungere liquido.

Non & possibile fissare il
supporto delle lame alla
guarnizione (c1+c2) sul
vaso frullatore (c3)

La guarnizione (¢2) non [}
posizionata correttamente.

Riposizionare la guarnizione: le
3 scanalature devono essere
ben visibili, come indicato nella
figura 1.

L'apparecchio continua a non funzionare?

Rivolgetevi a un centro assistenza
autorizzato (vedere I'elenco nel

libretto).

E possibile personalizzare

un centro assistenza autorizzato i
seguenti accessori: accessorio

tritaerbe (D), accessorio fritaspezie

'apparecchio e procurarsi presso il
proprio rivenditore di fiducia o presso
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(E). vaso frullatore (C) supplementare.




NEPITPAOH THX ZYZKEYHZ

A Kevtpwkr povada

B AwxkdTITNG EMAOYAG TRXUTNTAG
SOOTNUX UTTAEVTED:

C -cl1 Z0oTnua Aetidwv
- €2 Z0vdeopog aTeyavoTroinang
-3 AxBaBuLopéVO PTTON

UTIAEVTE

-c4 Kambkl
-c5 MNwua dogopétpnong

s @

D MONOC pwHATIKWV BOTEVWY
(*€EXPTNHUA KVAAOYOK HE TO HOVTENO)
-d1 Z0vdeopog oTeyavotioinang
-d2 Z00TNUG AETTIBWY XPWHATLKWV

BoT&vwv

E  MONOG UTTRXXPLKWV (*eE&pTNHA
QVAAOYQ PE TO HOVTENO)
-el Z0vdeopog aTeyavoTtroinang
-2 Z0oTNUO AETTIOWY PTTRXOPLKWV

F Mo\ pOAOL GpWHKTIKWY BOTGVWY
KOL HOAOU PTTOXOPLKLOV

To eEXPTAPGTA TIOL TIKPEXOVTEL KT HE TO HOVTEND TTOU MOALG xyop&onTe aTreLkoviCovTat
OTNV ETIKETA TTOU BPlOKETAL OTO ETTAVW PEPOG TNG TUTKEVKTLXG,

MPOZOXH: o1 mpo@UAAEEC aopaleiag amoTENQUV PEPOG TNG
OUOKeuNG AIGBGOTE TICTIPOCEKTIKATTOLV XPNOUOTTOINCETE TN VEA GAC

OUOKEUN VIO TIPWTN

@opd. QuAAETE TICOEON UelodTIQUBapMOpE(TE

vari Bpefte e0KOAa Kall Val TIC CUMBOUAEUTELTE GTO ENOV.

ZYZTHMA AXOAANEIAZ

Aev glvai duvaTh n AetToupyia Tng
ouokevAg kv To pttoA (C) A Ta
e€apTApaTa (D A E) dev elval owoTk

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

o Mptv oTtd TNV TIPWTN XPAoT, TIAOVETE OAKX
T eExpmpaTa (C, D, E, F), ekTOg ottd TV
KEVTPLKA HOVada (A), pe TeoTo vepd Kol
OOTTOLVGRIQ.

MPOXOXH: O Aemrideg sivor EXLPETLKK
XLXUNPEC, VX TLG XELPITEDTE e TTpOCOXN
KOT& TN XpRon i Tov KXOXpLOUO TG
OUOKEURG,

o BeBoiwOeiTe OTL éxETE XPALPETEL ONK T(X
VALK& ouokevaoiag TPV aTTd T AeLToupyia
TNG GUOKELAG.

XPHXZIH THX ZYZKEYHZ

* BpéETe Tov olvdeapo (C2) Kot
TOTTOBETAOTE TOV CWOTK TTRVW OTO
oboTnua AeTtidwv (C1): ot 3 TITUXEC TOL

TOTTOBETNUEVE KOL KOPAALTHEVE TTRVW
OTNV KEVTPLKA HOVEa (A).

«ZNUGVTIKA onpeiwon: MupioTe Tov
dLakoTT emoyng TaxuTnTaG (B) oTo "0"
TTPOTOU TOTTOBETACETE TO UTTON TOU
UTIAEVTEP 1 TO EEXPTAPATR TIGVW OTHV
KEVTPLKN HOVEDQ.

o H ouokeun B apxioeL v AelToupyel pdvo
ool TotroBeTnBel kol koPAAlTEL TO UTTOA fy
TO €EAPTNUA TIGVW TTHV KEVTPLKA HOVADX.
o Mn BéTteTe o€ AetToupyict TO PTIAEVTEP
£XV TO KXTT&KL deV slvat ToTroBeTHEVO
oth 08¢0 Tou.

OUVOETLOU TTPETTEL VO EIVOL OPATEG METK
o116 TV ToTTo0éTNON 0Th Béan Tou. EGv
ToTT00eTN O pe dLopopeTikh kaTeOOLVON,



dev Do uTTopEiTE VO Al OAITETE TO
oOoTnUa AeTTidwv TTékvw oTo pTToA. (Etk. 1)
* TomroBeTAOTE TO oOOTNUK (C1+C2) OTOV
TruBpéva Tou PTTOA (C3). AopalioTe To
TIEPLOTPEPOVTAC TO TOTTNHX AETT{OWV
KaTé& Y4 oTpo@ic apLaTepdaTpopa. (ELk. 2)
* ToTro0eTAOTE To UALKG UETK OTO
OULVRPUOAOYNUEVO UTTON XWpig Vo
uTTepBelTe TN PEYLOTN LTTOBELKVUOUEVN
oT&Oun:

* 1,25 \iTpo YL TINXTH MElYHOT

* 1 ALTPO YLX PEVOTR PElYPOTR
* Ao@aioTe To kaTTékL (C4) TT&vw 0TO
UTTOA KL TOTTOOETAOTE TO TIWUK
dogopéTpnong (c5) péoa an Brkn Tou, N
oTro{o BplOKETAL TIGVW OTO KATTKL.
* ToTr00eTAOTE TO CLUVXPUOAOYNUEVO
o0oTNUX UTTOA ToL PTTAéVTEp (C) TTRVW
OTHV KEVTPLKA HOVEDa (A). To KOKKLVO
Moukéto @) (avoukTd) elvat
eVBUYPaUpLOMEVO pE TO BENOC THG
KEVTPLKAG povadag. (Ek. 3 - B¢on 1)
o KXTOTILY, YUP{OTE TO UTTOA TOU UTTAéVTED
(C) kaT& Ya 0TPOPAG £WC OTOL EPPAVLOTEL
To Tipdavo houkéTo @ (kAeloTd). (Eik. 3 -
6éon 2)
2 Bégelg Tou PTTOA elval duvaTég: n AaBh
OTx OEELG 1) 0T (pLOTEPK KTTO THV
KEVTPLKN MOV,
o TnpeiTe Tov PéyLoTo XpOVO TWV 3

AETITWV KOT& TN XPAON TOL UTIAéVTED.

¢ O HOAOG GPWHBTLKWV BoT&vwv (D) okg
eMUTPETTEL VX WIAOKOBETE O
AyodeuTEPONETITA CUOTATIKK OTIWG TT.X.
KPEUUOdLX, TKOPdO, KPEKC (KOUUEVO OF
KOMMATLY) Kot Enpolg KapTTo0G, Vo
TPIBETE PPUYAVLEC,
Mn XPNOLUOTIOLE(TE TOV HOAO GPWHKTLKWOV
BoTévwv yLx pevaTd pelypama (xupole
©poUTWV...).
* O porog prraxaptkwv (E) &g emiTpéTet
Vo 6GAEDeTE 0 Ay deuTEPOAETIT SLkpopa
€(dn PTTEX X PLKWV: OTTOPOUC KOALVEpOU,
TITépL...
o Tot EEAPTAURTX KUTG TUVOBEDOVTEL KTTO
éva pTroh (F), To orolo epummod{Tel Tnv
TIpdoBoON OTLC AeTT{dEC KT TN XprioN
Touc.

1- AvarodoyupioTe To ptroA (F) kot
TIPOCOETTE TX CUOTATLKA.

2- ToTroBeTAOTE TOV TUVOETHO
oTeyavotoinang (d1) A (e1) atn Béaon
TOu TTévw 0To cUoTHHX AeTTidwv (A2 K
e2). (Ew. 4)

ToToBeTAOTE TO COOTHHA AETTIOWY TTRVW

0TO UTTOA eLBUYpaupiCovTag T 2 BEAN X

T0L BplOKOVTAL GTO UTTON KOL TO GUOTNHA

NeTtidwv. Ac@aN(oTE TO EE&pTNHX

TIEPLOTPEPOVTAG TO CUOTHUX AETTIdWV

KoT& Y4 OTPOPAG apLaTepOOTPOPa. (ELk. 5)

MpoooxA: e&kv To eEXPTNUX deV

XOQPXALTEL CWOTH, UTTRPXEL Kivduvog

EPPAVLONG dLappotdv

3- AvarodoyupioTe 6Ao To
guvapporoyolpevo obotnua (D A E) kot
TOTIOBETAOTE TO TIAVW TTNV KEVTPLKNA
HOVEdK. To KOKKLVO NOUKETO
(avoLKTO) elvail EVBVYPRUULOPEVO PE TO
BENOC TNG KEVTPLKAG HOVADC, (LK. 6 -
Béon 1)

4- KaTdTrLy, yupioTe TO GUVXPUOAOYOUUEVO
obotnua (D 1 E) kot % 0Tpo@hg éwg
OTOL EUPAVLOTEL TO TIPGTLVO AOUKETO
(KAeLaT0). (ELk. 6 - Béon 2)

5- SUVdECTE T CUOKELH OTO PEUX KoL
TIEPLOTPEWTE TOV DLAKOTITN ETTIAOYAG
TaxUTNTRG (B) oTnV emBupunti 6éon )
YUP{OTE TOV SLOKEKOUPEVK HEPLKEC (POPEG
oTn Béan «pulsen. Not kKpaT&Te TO MTTOA (F)
KaT& Th AsLToupyia.

o TN dLakoTT AeLToupyig TNG TUTKEVAC,

YUupioTE TIGAL OTOV BLAKOTITH €TTIAOYAG

TaxuTNTRG (B) 0Tn Béon 0",

6- ATTao@aN(oTE TO EEGPTNH
TIEPLOTPEPOVTRG TO KXTG Y4 OTPOQAG
*pLOTEPOOTPOP WG OTOU EUPAVLOTEL
T0 kOKkkvo AoukéTo @) (avoikTo).
AQXLPEDTE TO CUVKPUONOYOUUEVO
€€GpTNUa (D, E) &TT0 TNV KEVTPLKA
povéda.

AvaTod0yLploTE TO TTAVW OTNV ETILQOAVELK

£pYROIRG TTPOTOV KTTROPAALCETE TO

o0oTNHG AeTTidwv (d2, €2) Tou ptroA (F)

KOAOUBWVTAE THV GVATTOdN SLadLkaaial

o116 GUTAY TG ToTTOBETNONC.

MTTOPE(TE TWPX VO KPRLPETETE TO PElYHO

OTT6 TO UTTOA.



*TO XpUWHO TOU UTTON EVOEXETOL VO METARANOEL HETK KTTO TNV TIOATOTIOINON CUYKEKPLUEVWIIV
TIOAD OKANPWV GUOTRTIKWV: (MOTXOKAPPLY, KAVEAX ...)

. MoodTnTEG Xpévo .
ZUOTXTIKK (M£y.) T\ELTOUPY?O(Q EE&pTNH
Bepikoka 40 yp. 3 deuT. / TaxOTNTNR 2 D
ToLupévn epuyavi& 1 @puyavik 10 deuT. o€ AeLTOUPYLX D
Slakekoppévng kivnong

Kpeppodia 60 yp. 6 deuT. / TaXOTNTA 1 D
ApOYS A/ OLVTOVKLK 0yp 30 deuT. o€ AetToupyia D
KTTOPAOLWHEV ' Slakekoppévng kivnong
MaivTavoc/@péokog UE DLUKEKOUMEVEG

; 10 yp. , D
KOALXVDPOG KWVAOELG
S1rdpot kOALavdpou 40 yp. 30 deuT. / TaxOTNTX 2 E

KAOAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

* ATTIOOUVOETTE TN CUOKELN OTTO TO
PEOUK KOL KQALPEDTE TK EEXPTAUNTA.

* Ou AeTT{deg TOU PTTON PTTAEVTED KOiL
TWV eEXPTNUATWY E(VAL KLXUNPEC, VO
TIg XelpiCeoTe pe TTpooOXN.

* AQOLPEDTTE TO UTTON KL EETTAOVETE e
vepd Bphoncg, To (BLO KL TO KATTRKL TOU.
o M0t TOV KXOXPLOMO TNG KEVTPLKAG
pov&dac (A), XPNOLUOTIOLOTE £Val
Bpeypévo Travi. ZkouTroTE TNV KOAG.

* Mn BuBiTete TTOTE TNV KEVTPLKA
povada (A) oe vepd Bphonc.

o Mo SLeukdAvvon Tov KXBXPLOKOD, PNV
TIAPOAENPETE VO TIAUVETE TX
KPOLPOVUEVH EEXPTAMNTA PE TeoTO
VEPO KXL TRTTOUVADX HETWC HETK KTTO
™ XpHon.

* Mo SLeukdALvon Tou KB PLTHOD TOL
utroA Tou ptAévtep (C), amrao@aiioTe
To oboTnua Aeidwv (c1)
TIEPLOTPEPOVTAC TO KXTG Y4 OTPOPAG
*pLOTEPOOTPOPX. APULPETTE TOV
olUvdeapo oTeyavoTroinang (C2) ko
kaOopioTe Tov pe vepd Bplong 1y aTo
TIAUVTAPLO TILXTWV.

o EKAOZH ME IN'YAAINO AOXEIO
(av&NOYQ HE TO HOVTENO):
To yudAwo doxeio (C) TTAéveTaL 0TO
TIAUVTHPLO TILXTWVY OTO ETTRVW KXAKOL
070 TIpOYypappa «<ECO» /i «AIFO
BPQMIKA». T e€apThApaTa (D, E) dev
TIPETTEL V& TIAEVOVTGL GTO TTAUVTHPLO
TILATWV.

o EKAOZH ME NMAAZTIKO AOXEIO
(vGAOY X HE TO HOVTENO):
To TAaoTik6 doxelo (C) KoL Ta
e€apTipaTa (D, E) dev Trpémel va
TIAEVOVTGL OTO TTAUVTHPLO TILRTWV.
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TINA KANETE EAN H SYIKEYH AEN AEITOYPTEI D

MPOBAHMATA

AITIEZ

AYZEIZ

H guokeur) dev
AELTOUPYEL

Agv éxeL oUVdEDEL TO KOAWDLO
otnv Tpila

ZuvdéaTe Tn oLOKELN O€ TIp{Ta
pe (daxg Tkaong

To ptor R EEtxanutx dev
€xEL TonoGsTnG&L n accpoo\ma
OCWOT& TTAVW OTNV KEVTPLKA
Hov&kda

BeBawOelTe OTL TO UTTOA 1} TO
€E&pTNUN E)(EL T01T09£Tr]9£|.
KaL 6o@aAloEL owoTd TTGVW
oTnV KEVTPLKNA uova&a
GOUEWVA PE TNV QVTiTTOLXN
£LKOVOX OTO eYXELPLDLO

YmrepBoAwkol
Kpadxapol

H ouvokeun dev EXEL
TonoeeTnSEL arrowuu [o}3
ETT(TTEDN ETTLPAVELX

Tonoesmo-re ™ O'UO'KEUI]
emwi O€ PLo ETT(TTEDN
ETTLPARVELX

H 11006 TNTA TWV CLUOTATIKWY
glva LTTEPPBOALKG pEY&AN

MewhoTe ThV TTOOOTN TN
OUOTHTIKWV TIPOG
ETECEPY OO

Awxppory aTé
TO KOTT&KL

H T100dTNTA TWV CUGTATLKWY
elvot LTTEPBOALKG pEYGAN

MeLboTe TNV TTOOOTNTK
OUOTATIKWV TIPOG
eTEEEpYBIOiL

To kamréikt dev elva owoTd
ToTrO0ETNHEVO

AgalioTe owoTk TO KATTEKL
TI&VW OTO UTTON TOU UTTAEVTED

Aloppon} attd TO K&TW
MEPOG TOU UTTON
PTIAéVTEP

0 glvdeopog (C2) Tou PTTON
UTTAéVTED deV EXEL TOTTOBETNOEL
owoTk N AelTreL

TomoBeTAOTE £k VEOU ToV
O0OVDETHO KAl XOPAALOTE
owaoTk TN B&on AeTtidwv

Alxppor| aTtd To K&TW
pépog Twv
€EXPTNUATWY

(¢] (mvSecruog TTOL Bme(aTou
TIGVW 0TO COOTNHX AETTIdWV
(d2) 1y (2) dev éxeL aopaioet
OWOT& N AglTTeL

ToT0BeTHOTE €k VEOU TOV
g0VdETHO TIGVW 0TO TUOTHX
Aemidwy (d2) 1 (e2) kart
A0PAA(TTE TOV OWO T TIGVW
oTo kattékL (F)

H Aettida yupvék pe
Suokohia

To KOUUETL TPOPWV Elvart
UTTEPBOALKG peYGAa 1 aKANp&

MelwhoTe To péyeBog 1} TV
TIOGOTNTA TWV TPOPIUWY
TTPOG ETTELEPYATL
MNpoagBéoTe LYPO

Agv glval duvaTh n
txccp(x)\Lcn TOUL

Tov GUVdETHO (C1+C2)
TT&Vw 0TO UTTOA (C3)

crucrrr]pa'roc_; AeTTIO WV pE

0 olvdeapog (C2) dev elval
owoT& ToTToBETNHEVOG

ToToBeTAOTE £k VEOU TOV
GUVOETHO ME TLG 3 TITUXEG TOL
V& ElVOL 0pOTEG TOUPUVE UE
Tnv Ew. 1

To UTTAEVTEP O0G EEXKOAOLOEL V&X PN AELTOVPYEL;

AmtevBuvBeite ot éva €€0vaL000TNUEVO

EEQPTAMXTA OTTO VO KATROTNHO ALAVLKAG

1} évax €£0001000TNUEVO KEVTPO TEPRLE:
EE&pTNHO MOAOL GPWHKTLKWV BOTGVWV
(D), e€&pTnua MOAou prtaapikiv (E) H éva
TIPOaOeTO PTTOA TOU PTTAéVTED (C).

KkévTpo aépPic (deite Tn AMoTa oTO
BLBALap&KL TEPPBLC).

MTTOpE(TE VO EEXTOULKEDTETE TO UTIAEVTED
00G TTPOUNOELOUEVOL TX TIHPAKATW
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motorblok

B Snelheidskeuzeschakelaar

C Blendereenheid:

-¢1 Meseenheid

-c2 Pakking

-¢3 Mengbeker met
maatverdeling

-c4 Deksel

-¢5 Doseerdop

Kruidenmaler (*accessoire

afhankelijk van het model)

-d1 Pakking
-d2 Kruidenhakmes

E Specerijenmes (*accessoire
afhankelijk van het model)
-el Pakking
-e2 Specerijenmeseenheid
F Kom van kruiden- en

specerijenmaler

De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden op
het etiket boven op de verpakking voorgesteld.

OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij het
apparaat geleverd: Lees deze voorschriffen aanddchti

door voordat u uw apparaat voor het eerst

ebruikt.

Bewaar deze op een veilige plek, zodat u ze Tater als

referentie kunt gebruiken.

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat werkt alleen als de
mengbeker (C) of de accessoires
(D of E) op de juiste wijze op het

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

* Reinig alle accessoires (C, D, E, F),
behalve het motorblok (A), in een
warm sopje voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

OPGELET: De messen zijn

vlijmscherp; hanteer ze voorzichtig

wanneer u het apparaat gebruikt of
reinigt.

 Zorg ervoor dat al het
verpakkingsmateriaal is verwijderd
voordat u het apparaat gebruikt.

* Belangrijke opmerking: Zet de

WERKEN MET HET APPARAAT

* Bevochtig de pakking (c2) en plaats
ze op de juiste wijze op de
meseenheid (c1): na het plaatsen

2]

motorblok (A) zijn geplaatst en
vergrendeld.

snelheidskeuzeschakelaar (B) op "0
voordat u de mengbeker of
accessoires op het motorblok
plaatst,

* Het apparaat kan pas worden
gestart wanneer de mengbeker of
het accessoire op de juiste wijze op
de romp van het apparaat is
geplaatst en vergrendeld.

* Gebruik de blender niet zonder
deksel.

van de pakking moeten de 3
plooien zichtbaar zijn. Als de pakking
in de andere richting is geplaatst, zal



de meseenheid niet op de
mengbeker kunnen worden
vergrendeld. (Fig. 1)

* Plaats het geheel (c1+c2) op de
voet van de mengbeker (c3).
Vergrendel het door de meseenheid
een kwartslag tegen de wijzers van
de klok in te draaien. (Fig. 2)

* Doe de ingrediénten in de
mengbeker zonder het aangegeven
maximumniveau te overschrijden:

* 1,25 | voor dikke mengsels
* 1 1 voor vioeibare bereidingen

* Vergrendel het deksel (c4) op de
mengbeker. Plaats de doseerdop
(cb) in de uitsparing op het deksel.

* Plaats de mengbeker (C) op het
motorblok (A). Het rode slotje (open)
moet op één lijn staan met de

gleuf in het motorblok. (Fig. 3 - stand 1)

* Draai de mengbeker (C) vervolgens
een kwartslag fot het groene slotje
(gesloten) @ verschijnt.

(Fig. 3 - stand 2)

De mengbeker kan in 2 standen

worden geplaatst: met de handgreep

rechts of links van het motorblok.

« Gebruik de blender niet langer dan

de maximale gebruikstijd (3 minuten).

* Met de kruidenmaler (D) kunt u
ingrediénten als uien, knoflook, viees
(in stukken gesneden) en droge
vruchten in enkele seconden
fiinhakken en beschuiten
verkruimelen.

Gebruik de kruidenmaler niet voor

vloeibare bereidingen

(vruchtensappen enzovoort)

* Met de specerijenmaler (E) kunt uin
enkele seconden specerijen
fiinmalen: korianderzaadijes, peper
enzovoort.

* Deze accessoires zijn voorzien van
een kom (F), die foegang tot de

messen voorkomt tijdens het gebruik.

1- Draai de kom (F) en doe er de
ingrediénten in.
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2- Plaats de pakking (d1) of (e1) in de
uitsparing op de meseenheid (d2 of
e2). (Fig.4)

Plaats de meseenheid op de kom

door de merktekens X op de kom en

de meseenheid op één lijn te brengen.

Vergrendel het accessoire door de

meseenheid een kwartslag tegen de

wijzers van de klok in te draaien. (Fig. 5)

Opgelet: een slechte vergrendeling

van het accessoire kan lekken

veroorzaken

3- Draai het gemonteerde geheel (D
of E) en plaats het op het motorblok.
Het rode slotje (open) @
moet op één lijn staan met de gleuf
in het motorblok. (Fig. 6 - stand 1)

4- Draai het gemonteerde geheel (D
of E) vervolgens een kwartslag tot
het groene slotje (gesloten)@
verschijnt. (Fig. 6 - stand 2)

5- Sluit het apparaat aan op het
stopcontact en zet de
snelheidskeuzeschakelaar (B) in de
gewenste stand of geef enkele
pulsen. Houd de kom (F) vast terwil
het apparaat in werking is.

Zet de snelheidskeuzeschakelaar (B)
weer op “0” om het apparaat te
stoppen.

6- Ontgrendel het accessoire door het
een kwartslag fegen de wijzers van
de klok in te draaien tot het rode
slotje (open) @ verschijnt. Verwijder
het gemonteerde accessoire (D, E)
van het motorblok.

Draai het om op het werkvilak voordat

u de meseenheid (d2, e2) van de kom

(F) ontgrendelt in de tegengestelde

volgorde van de montage.

Vervolgens kunt u de bereiding uit de

kom halen.

* De kleur van de kom kan veranderen

na het mengen van zeer harde

ingrediénten: (kruidnagel, kaneel
enzovoort).



Ingrediénten Hot(e';%e):geid Werkingsduur Accessoire
Abrikozen 409 3 sec./ snelheid 2 D
Kruimels 1 beschuit 10 sec. pulsen D
Uien 60g 6sec./snelheid 1 D
hogz%?&eflgf amandelen / 60 g 30 sec. pulsen D
Peterselie / verse koriander 109 Pulsen D
Korianderzaadjes 409 30 sec./ snelheid 2 E

REINIGEN VAN UW APPARAAT

 Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact en verwijder de
accessoires

* Hanteer ze voorzichtig: de messen
van de mengbeker en de
accessoires zijn vlijmscherp.

* Verwijder de mengbeker en spoel
deze samen met het deksel af
onder de kraan.

* Reinig het motorblok (A) met een
vochtige doek. Daarna zorgvuldig
afdrogen.

* Houd het motorblok (A) nooit onder
water.

* Om het reinigen te
vergemakkelijken, wast u de
verwijderbare onderdelen in een
warm sopje onmiddellijk na gebruik.

¢ U kunt de mengbeker (C)
gemakkelijk reinigen door de
meseenheid (c1) een kwartslag
tegen de wijzers van de klok in te
draaien. Verwijder de pakking (c2)
en reinig deze onder de kraan of in
de vaatwasser.
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o« MODEL MET MENGBEKER UIT GLAS
(afhankelijk van het model):
De glazen mengbeker (C) kan
worden gereinigd in de bovenste
korf van de vaatwasser met het
programma "ECO" of "LICHT
BEVUILD". De accessoires (D, E) zijn
niet vaatwasserbestendig.

o MODEL MET MENGBEKER UIT PLASTIC
(afhankelijk van het model):
De plastic mengbeker (C) en de
accessoires (D, E) zijn niet
vaatwasserbestendig.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Sluit het apparaat aan op een
stopcontact met hetzelfde
voltage.

Het apparaat werkt niet.

De mengbeker of het
accessoire s niet juist op het
motorblok geplaatst of
vergrendeld.

Controleer of de mengbeker of]
accessoires juist op het
motorblok zijn geplaatst en
vergrendeld zoals getoond in
de figuur in de handleiding.

Overmatige trillingen.

Het apparaat is niet op een
viakke ondergrond geplaatst.

Plaats het apparaat op een
vliakke ondergrond.

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Lekkage langs het

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

deksel.

Het deksel is niet goed
geplaatst.

Vergrendel het deksel goed
met de mengbeker.

Lekkage aan de
onderkant van de
mengbeker.

De pakking van de mengbeker
(c2) is niet goed geplaatfst of
afwezig.

Plaats de pakking opnieuw en
vergrendel de meshouder zoals|
het hoort.

Lekkage aan de
onderkant van de
accessoires.

De pakking van de
meseenheid (d2) of (e2) is niet
goed vergrendeld of afwezig.

Plaats de pakking opnieuw op
de meseenheid (d2) of (e2) en
vergrendel ze goed met het
deksel (F)

Het mes draait niet
makkelijk.

De stukken voedsel zijn te groot
of te hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.
Voeg vioeistof toe.

De meseenheid kan niet
worden vergrendeld met|
de pakking (c1+c2) op
de mengbeker (c3).

De pakking (c2) is niet goed
geplaatst,

Plaats de pakking opnieuw en
zorg ervoor dat de 3 plooien
zichtbaar zijn zoals getoond in
Fig. 1.

Werkt uw blender nog steeds niet?

Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het

serviceboekje).

servicecentrum: Kruidenmaler (D),
specerijenmaler (E) of een extra

mengbeker (C).

U kunt uw blender aanpassen en de
volgende accessoires kopen in uw
gewone winkel of bij een erkend
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BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock
B Geschwindigkeitsregler
C Mixeinheit:
-¢1 Messerblock
-c2 Dichtung
-¢3 Mixaufsatz mit
Messskala
-c4 Deckel
- ¢5 Dosierverschluss

e @

D Krautermuhle
(*Zubehér je nach Modell)
-d1 Dichtung
-d2 Krauter-Messerblock
E Gewlrzmuhle (*Zubehdr je nach
Modell)
-el Dichtung
-e2 Gewlrz-Messerblock
F Krauter- und
Gewlrz-Kunststoffoehdlter

Die zu dem von |hnen erworbenen Modell gehdrigen Zubehérteile sind auf dem
Etikett auf der Oberseite der Verpackung angegeben.

ACHITUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdtes,
Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme des Gerdtes
aufmerksam durch, Bewahren Sie sie sorgfaltig auf, damit

Sie sie bei Bedarf schnell zur

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Das Gerdét funktioniert nicht, solange
der Mixaufsatz (€C) oder die
Zubehorteile (D oder E) nicht richtig

INBETRIEBNAHME

* Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch alle Zubehorteile (C, D,
E, F) mit heiBem Seifenwasser, mit
Ausnahme des Motorblocks (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind

extrem scharf; gehen Sie beim

Gebrauch und bei der Reinigung des

Gerdtes sehr vorsichtig damit um.

« Stellen Sie sicher, dass vor
Inbetriebnahme des Gerdtes die
gesamte Verpackung entfernt
wurde.

GEBRAUCH

* Befeuchten Sie die Dichtung (¢2)
und setzen Sie sie richtig in den
Messerblock (e1) ein: Die 3

Hand nehmen konnen.

auf dem Motorblock (A) angeordnet
und verriegelt sind.

*Wichtige Bemerkung: Stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler (B) auf
0", bevor Sie den Mixaufsatz oder
die Zubehorteile auf dem
Motorblock anordnen.

* Das Gerdt kann nur dann in Betrieb
gesetzt werden, wenn der
Mixaufsatz oder die Zubehérteile
richtig auf dem Gehduse
aufgesetzt und verriegelt wurden.

* Schalten Sie den Mixer nicht ohne

aufgesetzten Deckel ein.

Dichtlippen mussen nach Einsetzen
der Dichtung sichtbar sein. Wird die
Dichtung umgekehrt eingesetzt,
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kédnnen Messerblock und Mixaufsatz
nicht miteinander verriegelt werden.
(Abb. 1)

* Setzen Sie das Ganze (e1+¢2) auf
den Boden des Mixaufsatzes (€3) auf.
Verriegeln Sie die Einheit, indem Sie
den Messerblock eine Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
(Abb.2)

* Geben Sie die Zutaten in den
zusammengesetzten Mixaufsatz,
ohne dabei den maximalen
FUllstand zu Uberschreiten:

* 1,25l fiir dickfliissige Mischungen

* 11 fiir flissige Zubereitungen

* Verriegeln Sie den Deckel (c4) auf
dem Mixaufsatz. Setzen Sie den
Dosierverschluss (€5) in die auf dem
Deckel vorgesehene Aussparung.

* Sefzen Sie den Mixaufsatz (C) auf
den Motorblock (A) auf. Das rote
Vorhdngeschloss (offen) @ wirdin
der Aussparung des Motorblocks
angezeigt. (Abb.3 - Position 1)

* Drehen Sie dann den Mixaufsatz (C)
um eine Vierteldrehung bis das
grine Vorhdngeschloss
(geschlossen) (@ erscheint. (Abb.3 -
Position 2)

2 Mixaufsatz-Positionen sind moglich:

Haltegriff rechts oder links vom

Motorblock.

« Halten Sie die maximale Betriebszeit
des Mixers von 3 Minuten ein.

* Mit der Kréutermuhle (D) kénnen Sie
in wenigen Sekunden Zutaten, wie
etwa Zwiebel, Knoblauch, Fleisch (in
Stlicke geschnitten) oder
Trockenolbst klein hacken,
Paniermehl (Zwieback).

Die KréutermUhle darf nicht fur flissige

Zubereitungen verwendet werden

(Fruchtsafte, ...).

* Mit der GewUrzmuhle (E) kdnnen Sie
in wenigen Sekunden
verschiedenste GewUrze mahlen:
Korianderkorner, Pfeffer...

* Diese Zubehdrteile haben einen
Kunststoffboehditer (F). der die Messer
wdhrend des Betriebs abschirmt.

1- Drehen Sie den Kunststoffoehditer (F)
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um und geben Sie die Zutaten hinein.

2-Setzen Sie die Dichtung (d1) oder
(e1) in die Aussparung auf dem
Messerblock (d2 oder e2) ein.
(Abb.4)

3- Setzen Sie den Messerblock auf den
Kunststoffbehdlter auf und richten Sie
dabei die 2 Marken X auf
Kunststoffoehdliter und Messerblock
gegenUberliegend aus. Verriegeln Sie
das Zubehdér, indem Sie den
Messerblock um eine Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
(Abb.5)

Achtung! Bei schlecht verriegeltem

Zubehor kann der Inhalt

moglicherweise austreten

4- Drehen Sie das verriegelte Zubehdr
(D oder E) um und setzen Sie es auf
den Motorblock auf. Das rote
Vorhéngeschloss (offen) @ wird in
der Aussparung des Motorblocks
angezeigt. (Abb.6 - Position 1)

5- Drehen Sie dann das verriegelte
Zubehdr (D oder E) um eine
Vierteldrehung bis das grine
Vorh&ngeschloss (geschlossen)
erscheint. (Abb.6 - Position 2)

6- SchlieBen Sie das Gerdt an die
Steckdose an und drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler (B) auf die
gewUnschte Position oder stellen Sie
ihn mehrmals auf die Position , PULSE",
um mehrere Impulse zu geben.
Halten Sie den Aufsatz (F) wéhrend
des Betriebs.

7- Zum Ausschalten des Gerdtes stellen
Sie den Geschwindigkeitsregler (B)
auf die Position ,0".

8- Entfriegeln Sie das Zubehdr, indem Sie
es eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis das rote
Vorhdngeschloss (offen)
erscheint. Nehmen Sie das verriegelte
Zubehdér (D, E) vom Motorblock ab.

9- Drehen Sie es auf der Arbeitsfidche
wieder um, bevor Sie den
Messerblock (d2, e2) vom
Kunststoffoehditer (F) abschrauben,
indem Sie ihn in die
entgegengesetzte Richtung wie beim



Verriegeln drehen.
10- Sie kdnnen die Zubereitung nun aus
dem Kunststoffboehditer

* Die Farbe des Kunststoffoehditers kann
sich nach dem Mixen bestimmter, sehr
harter Zutaten veréndern:

herausnehmen. (Gewulrznelken, Zimt ...)
Zutaten max. Menge Dauer Zubehor
Aprikosen 409 35/ Stufe 2 D
Paniermehl 1 Zwieback | 10 sim Pulse-Betrieb D
Zwiebel 60g 65/ Stufe 1 D
g"e"sr;ijl: [Haselntisse 60g 30'sim Pulse-Betrieb D
Petersilie/frischer Koriander 109 Pulse-Betrieb D
Korianderkorner 40g 30 / Stufe 2 E
REINIGUNG )

* Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und entfernen Sie die
Zubehorteile.

* Gehen Sie vorsichtig damit um, die
Messer des Mixaufsatzes und der
Zubehorteile sind sehr scharf.

* Nehmen Sie den Mixaufsatz ab und
spulen Sie ihn mitsamt dem Deckel
mit fieBendem Wasser aus.

* Reinigen Sie den Motorblock (A)
mit einem feuchten Tuch. Trocknen
Sie ihn sorgféltig ab.

* Halten Sie den Motorblock (A)
niemals unter flieBendes Wasser.

¢ Es erleichtert die Reinigung, wenn
Sie die abnehmbaren Teile gleich
nach ihrer Benufzung mit heiBem
Seifenwasser abspulen.

* Zur einfacheren Reinigung des
Mixaufsatzes (C) entfriegeln Sie den
Messerblock (€1), indem Sie ihn
eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Nehmen Sie
die Dichtung (¢2) ab und reinigen
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Sie sie unter flieBendem Wasser
oder in der Spulmaschine.

« AUFSATZ AUS GLAS (je nach Modell):
Der Glasaufsatz (C) kann im oberen
Geschirrkorb der Spulmaschine im
,ECO"-Modus oder im Programm fur
leicht verschmutztes Geschirr
gereinigt werden. Die Zubehorteile
(D,E) sind nicht
spuUlmaschinengeeignet.

» AUFSATZ AUS KUNSTSTOFF (je nach
Modell):
Der Aufsatz aus Kunststoff (C) und
die Zubehorteile (D,E) sind nicht
spulmaschinengeeignet.



WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2 D

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Ger&t funktioniert
nicht.

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

SchlieBen Sie das Ger&t an
eine Steckdose mit der
richtigen Voltzahl an.

Der Mixaufsatz oder das
Zubeh&r wurde nicht korrekt
auf den Motorblock aufgesetzt
oder verriegelt.

Kontrollieren Sie Position und
Verriegelung des Mixaufsatzes
oder der Zubehorteile auf dem
Motorblock gemd&g Abb.

Exfrem starke
Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel leckt.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel ist nicht richtig
aufgesetzt

Verriegeln Sie den Deckel
ordnungsgemdaB am
Mixaufsatz.

Der Boden des
Mixaufsatzes leckt.

Die Dichtung (¢2) des
Mixaufsatzes ist falsch
eingesetzt oder fehlt.

Setfzen Sie die Dichtung neu ein|
und verriegeln Sie den
Messerblock ordnungsgemas.

Der Boden des
Zubehors leckt.

Die Dichtung auf dem
Messerblock (d2) oder (e2) ist
falsch eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung auf
dem Messerblock (d2) oder
(e2) neu ein und verriegeln Sie
ihn ordnungsgemdR am
Deckel (F).

Das Messer dreht sich
schwerfallig.

Zu groBe oder harte Stlcke

Verringern Sie die GréBe oder
Menge der verarbeiteten
Zutaten. Flussigkeit hinzufagen.

Unmaoglich, den
Messerblock mit
Dichtung (c1+¢2) am
Mixaufsatz (e3) zu
verriegeln.

Die Dichtung (¢2) ist falsch
eingesetzt.

Dichtung neu einsetzen, so
dass die 3 Lippen sichtbar sind
gemdB Abb. 1.

Ihr Mixer funktioniert immer noch nicht?

Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im

Serviceheft).

Dieses Gerat kann auf Ihre
persénlichen Anforderungen

Fachhdndler und in den autorisierten
Kundendienstwerkstatten sind

folgende Zubehorteile erhdltlich:

abgestimmt werden. Bei Ihrem
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Krautermuhle (D), Gewlrzmunhle (E)
oder zusdtzlicher Mixaufsatz (C).




DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit
B Speed selector
C Blender unit:
-¢1 Blade unit
-c2 Gasket
-¢3 Graduated blender jug
-c4 lid
-¢5 Measuring cup

s @

D Herb chopper
(*accessory depending on model)
-d1 Gasket
-d2 Herb chopper blade unit
E Spice grinder
(*accessory depending on model)
-el Gasket
-e2 Spice blade unit
F Herb chopper and Spice
grinder bowl

The accessories contained in the model you have bought are represented on the

label on the top of the packaging.

CAUTION: the safe

precautions are part of the appliance.

Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find

and refer o them latfer on.

SAFETY LOCKING

The appliance can run only when the
jug (€) or accessories (D or E) are

USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first time, clean all the accessories
(C, D, E, F) in warm soapy water,
except for the motor unit (A).
CAUTION: The blades are
exiremely sharp; handle them
with caution when using or
cleaning the appliance.

« Make sure all the packaging has
been removed before operating
the appliance.

USING YOUR APPLIANCE

» Moisten the gasket (€2) and position
it correctly on the blade unit (¢1):
the 3 folds of the gasket must be
visible once it is in place. If it is
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correctly positioned and locked on
the motor unit (A).

« Important note: Turn the speed
selector (B) fo “0” before placing
the blender jug or accessories on
the motor unit.

« The appliance starts only if the jug
or accessory is correctly positioned
and locked on its body.

« Do not operate the blender if the
lid is not in place.

positioned in the other direction, you
will not be able to lock the blade unit
on the jug. (Fig. 1).

« Place the assembly (¢1+¢2) on the



base of the jug (€3). Lock it by
rotating the blade unit through a
quarter furn in the anticlockwise
direction. (Fig. 2).

« Infroduce the ingredients info the
assembled jug without exceeding
the maximum level indicated:

* 1.25L for thick mixtures
* 1L for liquid preparations.

« Lock the lid (c4) on the jug. Place
the measuring cup (€5) in its recess
on the lid.

« Place the blender jug assembly (C)
on the motor unit (A). The red lock
(open @ is aligned in the slot on the
motor unit. (Fig. 3 - position 1)

« Then rotate the blender jug (C)
through a quarter turn until the green
lock (closed) appears. (Fig. 3 -
position 2).

2 jug positions are possible: handle
on the right or left of the motor unit.

« Do not use the blender for more than
three minutes at a fime.

« With the herb chopper (D) you can
chop ingredients like onions, garlic,
meat (cut into pieces) and dry fruits
in a few seconds, make crumbs
(rusk).

Do not use the herb chopper for
liquid preparations (fruit juices, efc.)

« With the spice grinder (E) you can
grind spices in a few seconds:
coriander seeds, pepper, efc.

« These accessories are equipped with
a bowl (F) that prevents access to
the blades during use.

1- Rotate the bowl (F) and pour the
ingredients.

2- Position the gasket (d1) or (e1) in
its recess on the blade unit (d2 or
e2). (Fig. 4). Position the blade unit
on the bowl aligning both the
marks  on the bowl and the
blade unit. Lock the accessory by
rotating the blade unit through a
quarter turn in the anticlockwise
direction. (Fig. 5).
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Caution: leaks can occur if the
accessory is not locked
correctly.

3- Rotate the assembled assembly (D
or E) and position it on the motor
unit. The red lock (open) @ is
aligned in the slot on the motor
unit. (Fig 6 - position 1)

4- Then rotate the assembled
accessory (D or E) through a
quarter furn clockwise until the
green lock (closed) @) appears.
(Fig. 6 - position 2).

5- Plug in the appliance and turn the
speed selector (B) o the desired
position or apply a few pulses. Hold
the bowl (F) when the appliance
is running. To stop the appliance,
turn the speed selector (B) back
to position *0”.

6- Unlock the accessory by rotating it
through a quarter turn in the
anticlockwise direction, until the
red lock (open) @ appears.
Remove the assembled accessory
(D, E) from the motor unit.

Turn it over on the worktop before
unlocking the blade unit (d2, e2)
from the bow! (F) in the reverse
order of the assembly. The blades
are very sharp: handle them with
caution to avoid injury.

You can then collect the
preparation in the bowl.

* The colour of the bowl may

change affer blending certain
very hard ingredients: (cloves,
cinnamon, etc.).



Ingredients Q?:‘zi)i(i.i)es Operating time Accessory
Apricots / figs 409 3s/speed?2 D
Crumbs 1 rusk 10 seconds per pulse; D
Onions 60g 6sec /speed 1 D
Shelled almonds / hazelnuts 60g 30 seconds per pulse, D
Parsley / fresh coriander 109 In pulses D
Coriander seeds 409 30 sec / speed 2 E

CLEANING YOUR APPLIANCE

« Unplug the appliance and remove
the accessories

eHandle them with caution: the
blades on the blender jug and
accessories are sharp.

« Remove the jug and rinse it and its lid
under running water.

« To clean the motor unit (A). use a
moist cloth. Dry it carefully.

« Never immerse the motor unit (A) in
running water.

« For easy cleaning, be sure to wash
the removable parts in water and a
litfle washing-up liquid immediately
after use.

« To clean the blender jug (C) easily,
unlock the blade unit (e1) by
rotating it through a quarter turn in
the anticlockwise direction. Remove
the gasket (€2) and clean them
under running water or in the
dishwasher.
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o GLASS BOWL VERSION (depending on
model):

The glass bowl (€) can be cleaned in

the dishwasher on the upper rack - use

the 'ECO' or 'LOW SALT' programme.

The accessories (D, E) cannot be

cleaned in the dishwasher.

o PLASTIC BOWL VERSION (depending
on model):

The plastic bowl (C) and the

accessories (D, E) cannot be cleaned

in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOTWORKZIIID

Problems

Causes

Solutions

Product does not work.

The plug is not fitted correctly
into the socket .

Plug the appliance into a
socket and switch on.

The jug or accessory is not
correctly positioned or locked
on the motor unit.

Check that the jug or
accessories are correctly
positioned and locked onto
the motor unit as shown in the
figure in the manual.

Excessive vibrations.

The product is not placed on a
flat, stable, heat-resistant
surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the base of
the blender jug.

The blender jug gasket (€2) is
not positioned correctly or is
missing.

Reposition the gasket and lock
the blade holder correctly.

Leak from the base of
the accessories.

The gasket on the blade unit
(d2) or (e2) is not positioned
correctly oris missing.

Reposition the gasket on the
blade unit (d2) or (¢2) and lock
it correctly onto the bow! (F).

The blade does not turn
easily.

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.
Add liquid

Impossible to lock the
blade unit with the
gasket (¢1+¢2) on the
Jug (e3).

The gasket (€2) is not
positioned correctly.

Reposition the gasket, the
3 folds should be visible as
shown in Fig. 1.

Your blender still does not work?

service  centre:
accessory (D).
accessory (E)., or
blender jug (C).

Contact an approved service centre
(see list in service booklet).

You can customise your blender and
obtain the following accessories from
your usual dealer or from an approved

Herb  chopper
Spice  grinder
an  additional
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onnc nPUCTPOIO

A Bnok moTtopy

B Mepemukay WwWeMAKOCTI

C Kopnyc bneHgepa:
-c1 bnok HOXxiB
-c2 [lpoknaaka
-¢3 [paayinoBaHa yawa
-c4 Kpuwka
-¢5 MipHa yawa

D Hacaaka 413 po3MesiioBaHHA
TpaB (*HasBHICTb akcecyapa
3anexuTb Big Moaeni)

e @

-d1 Tlpoknaaka
-d2 bnok HOXiB gns
po3MentoBaHHA Tpas
E Hacapka gns po3mesntoBaHHA
cneuin
(*HaABHICTb akcecyapa 3aexuTb
Big Moaeni)
-el T[lpoknaaka
-2 bnok HoxiB ans
pPO3MeNIoBaHHA Cnewin
F Yawa ans po3menioBaHHA Tpas
i cneuin

AKcecyapM O NOCTa4akThCA i3 I'IpI/I,CI.6aH0}0 Moaennto, OnucaHi Ha ETVIKeTLI,I wo
PO3TallOoBaHa Ha BerHIM CTOpOHI I'IaKyBaJ'IhHOI KOpO6KI/I

YBATA! [HCTpyKuji 3 TexHikn 6e3nekn BxoAasTb A0
KOMMiekTauil 4aHoro NpucTpoto. O3HanNoOMTECS 3 HAMM
YBXKHO MNepen neplrM BUKOPUCTaHHSM MPUCTPOIO.
3bepiranTel iHCTPYKLUii yNnerkogoCTyrnHoMyMiICLi, o0
MaTI 3MOry 3BEPHYTUCA A0 HUX Y OyAb-SKMIA MOMEHT.

3AXUCHE BJIOKYBAHHA

MpucTpit MoXe NpawoBaTH, TiNbKK
Akwo yawa (C) abo akcecyapu (D un

MNEPLUE BUKOPUCTAHHA

e [lepes nepwnM BUKOPUCTAHHAM
NPUCTPOI0 MPOMUITE BCi akcecyapw
(C, D, E, F) y Tennit MunbHin BoAi
(kpim 610Ka asuryHa (A)).

MONEPEAXEHHA: HOXi Ayxe

rocTpi; NnoBoAbTECA 3 HUMU

obepexHo Nig Yac BUKOPUCTAHHA
a60 umnuleHHA NpPUCTpoio.

o O60B'A3KOBO 3HiMITb YCi NaKyBanbHi
maTepianu, nep Hix
BMKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN.

E) npaBunbHO po3TawoBaHi Ta
3adikcoBaHi Ha 6noui gBUryHa (A).

e BaxxnBa NpuMiTKa: yCTAaHOBITb
nepemukay WBMAKOCTI (B) B
nonoxeHHs «0», nep Hix
npveaHyBaTn Yawy abo akcecyapu
1,0 bnoka ABUTyHa.

o [pUCTPIl 3aMyCKAETLCA, NULLE KON
yawa abo akcecyapu npaBuibHO
po3TalloBaHi Ta 3adikcoBaHi Ha
noro Kopnyci.

e He BUKOPUCTOBYINTE BneHaep, AKLWO
He 3aKPUTO KPULLKY.



BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

* HaBnaxHeTe o 3MOuiTb NPOKNAAKY (C2) Ta
NpaBuabHO po3TallyiTe Ti Ha 6oL HOXIB
(c1): 3 BUMMHU NPOKNAAKM MAIOTh ByTU
BUAVNMWMMU, AKLLO BOHA NPaBU/IbHO
po3TalloBaHa. AKLO po3TaLlyBaTh ii B
NPOTUNEXHOMY HaNpAMKY, He BAACTbCA
npueaHaTH 610K HOXIB 10 yaLui. (puc. 1)
MpueaHaitTe 3ibpaHui baok (c1+c2) ao
OCHOBM Yawwi (c3). 3adikcyiTe ioro,
noBepHyBLUM 610K HOXiB Ha 90 rpaaycis
NpPOT FOAMHHUKOBOI CTPINKY. (puc. 2)
[JopaiTe iHrpeieHTV B 3ibpaHy vawy, He
MepeBMLLYIOUM BKA3aHUI MaKCUMaIbHUN
piBeHb:

* 1,25 N Ana ryctux cymien

* 1 1 Ana pigkux npoaykTie
3adikcyiTe KpuULLKy (c4) Ha valwi.

YCTaHoBITh MipHy yaly (c5) y BiAnoBigHUIA

OTBIp Ha KPULLL.

YcraHogiTh 3ibpaHy vaty (C) Ha baoui

ABUryHa (A). YepBOHWIA 3aMOK (BIAKPUTUI)

Mag€ CyMiLLATVCS 3 OTBOPOM Ha brow

LBUryHA. (pucC. 3 - NonoxeHHs 1)

MoTim noBepHiTb yawwy bneHzepa (C) Ha 90

rpazycis, o6 3'ABUBCS 3eN1eHMI 3aMOK

(3aKpuTuit) . (puc. 3 - NnonoxeHHs 2)

Yally MOXXHa BCTAaHOBUTY Y 2 MONOXKEHHS: i3

pyuKolo NpaBopyy abo nisopyu Biz 61oka

ABUTYHA.

o He BMKOpUCTOBYiTe breHAEp AOBLLE, HiX
3 XBWUAMHW NOCNiNb.

* 32 JOMOMOrO HACAAKM ANisl NOAPIGHEHHS
3enieHi (D) MOXHa 3a Kinbka CeKyHA,
MOKPULLNTY TaKi iHFPeAieHTH, K Lnbyns,
YaCHWMK, M'ACO (MOpi3aHe Ha LWMATOUKM) Ta
CyXi hpyKTH, @ TaKOX NOAPIOHUTM CyXapi
[NA NaHipyBaHHS.

He BuKOpUCTOBYWTE Hacasy Ans

PO3MeNoBaHHA TPaB A1 MPUrOTyBaHHS

piakux NPoAyKTiB ((DPYKTOBMX COKIB TOLLO)

* 3a 10MOMOroI0 HaCaAKN Ans
po3MesioBaHHs criewiit (E) MoxHa
pO3MOAIOTH Criewi 3 Kiflbka CeKyHA: 3epHa
KopiaHApy, nepeLib TOLLO.

o Lli akcecyapu obnagHaHi yaweto (F), Wwo
610Ky€E AOCTYN A0 HOXIB Mig Yac
BMKOPUCTAHHA.

1- MoeepHiTb vawy (F) Ta fopaiTe
iHrpeieHTn

2- YcTaHoBITb Npoknaaky (d1) abo (el) y
BiZLNOBIAHE 3arnnMbneHHa Ha 6oL HOXiB
(d2 abo e2). (puc. 4)

Po3micTiTb 610K HOXIB Y YaLLi, BUPIBHABLLM

No3HaYKMN X Ha yaLli Ta Ha 6oL HOXiB.

3adikcyiiTe akcecyap, NoBepHyBLUM 610K

HoxiB Ha 90 rpasyciB NPOTW rOANHHUKOBOI

CTpinku. (puc. 5)

MonepeaeHHs: AKLWO He 3adikcyBaTu

aKcecyap HIeXXHUM YMHOM, MOXe

BMHUKHYTM Teya

3- MNosepHiTb 3ibpaHnit akcecyap (D abo E)
Ta po3TaLlyiiTe oro Ha 6oL ABUryHa.
UepBoHMit 3aMoK (8iakpuTuii) @ mae
CyMiLLATUCs 3 OTBOPOM Ha bou
LBUrYHA. (puC. 6 — nonoxeHHa 1)

4- oTiM NoBepHITh 3ibpaHunit akcecyap (D
abo E) Ha 90 rpapycis, 106 3'ABMBCA
3eneHnit 3amok (Biakputyit) @. (puc. 6 -
NONOXEHHA 2)

5- MiaKNYITE NPUCTPIN A0 ENEKTPUYHOT
PO3eTKU Ta BCTAHOBITb NepeMuKay
WBMAKOCTI (B) B NOTPIbHE NONOXEHHS
ab0 3acToCyiTE KifibKa iMMybCHUX
onepauii. Ytpumyite yawy (F) nig yac
poboTu NpucTpoto.

LLLo6 3ynuHWUTY NPUCTPIiA, YCTAHOBITh

nepemukay WenakocTi (B) Hazag y

NONOXeHHs «0».

6- Po36/10Ky/iTe aKcecyap, NOBEPHYBLUM
oro Ha 90 rpagycis npoTu
rOAMNHHWKOBOI CTPINKK, NOKU He
BifL0BPA3UTLCA YEPBOHMIA 3aMOK
(BiokpuTui) @). 3HiMiTb 3i6paHNit
akcecyap (D, E) i3 6noka asuryHa.

lMepeBepHiTb NOro Ha CTINBHNLL, NepLI HiX

Bif'eHyBaTU 610K HOXIB (d2, €2) Bif valdi

(F), noBepTatoum 1oro y 3B0POTHOMY

HanpsMKy.

Micns yoro MoxHa 3ibpaTu FoToBI NPOAYKTH.

* Konip vaLli Moxe 3MiHUTUCA nicns

3MiLLyBaHHS NMEBHUX AyXe TBEPANX

IHrpeAjieHTIB, TaKMX AK rBO3AMKA, KOPULA

TOLLO.



IHrpepieHTn (Malf(ié';:n(gc;':ﬂa) Yac poboTtu Akcecyap
Abpukocu 0r 3 ¢/ wenakictb 2 D
MNaHnipyBanbHi cyxapi 1 cyxap 10c B’;:;za'i’mow D
Lunbyns 60r 6 cek / wBnAKicTb 1 D
OunieHi murpane / nicosi 60T 30 ¢ B iMnynbCHOMY D
ropixu pexumi.

MeTpyLwika / CBiXUN KOpiaHAP 10r IMnynbcHi onepauii D
3epHa KopiaHapy 0r 30 cek / WBUAKICTb 2 E

YUWEHHA NPUCTPOIO

* Bip'eaHaliTe NPUCTpIl Big, pO3eTKN Ta
3HIMITb akcecyapu

* [ToBoAbTECA 3 HUMY 06EPEXHO: HOXI B
yawi bneHaepa Ta akcecyapu € rocTpumm.

* 3HiMiTb YaLLy Ta CMOOCHITb Ti Ta KPULLKY
i/, NPOTOYHOIO BOZOHO.

o [Ins unwieHHs 6noka AsuryHa (A)
BUKOPUCTOBYIATE 3BOMIOXEHY TKaHUHY.
PeTenbHO BUCYLWITb 110rO.

* He 3aHyptoiTe 6110k ABnryHa (A) y BOAY.

* L1106 nonerwuTy YnLLeHHS, 0BOB'I3KOBO
MUITE 3HIMHI YaCTMHW B TN MUNbHIN
BOZi OApa3y Micns BUKOPUCTAHHS.

* Llo6 nerko ounctuty vawy bneHaepa (C),
BiA'eaHanTe 6710K HOXiB (C1), NOBEPHYBLUN
1oro Ha 90 rpasycis NPOTY FOANHHUKOBOI
CTpinku. 3HiMiTb NpoKNaaky (C2) Ta
MpOMWUIATE iX Miz NPOTOYHO BOAOH ab0 B
NOCYAOMUIAHIA MaLLINHI,

43

o BUKOHAHHS 31 CKJIAHOKO YALLEHO
(3anexHo Big, Mogeni): Cknany vawy (C)
MOXHa MUTW B MOCYAOMUWHIN MaLnHi, y
BEPXHLOMY KOLLMKY 3 BUKOPUCTAHHAM
nporpamu «ECO» abo «J1ETKE
3ABPYIHEHHS)». Axcecyapw (D, E) He
MOXHa MUTW B MOCYAOMMIHIA MaLIWHi.

* BUKOHAHHS 13 MNACTUKOBOHO YALLEEKD
(3aN1eXXHO Bif, MOAENI):
Mnactukosy yawy (C) Ta akcecyapu (D, E)
He MOXHa MUTY B MOCYAOMMUIHINA MaLLMHi.



Lo POBUTM, AIKILO NPUCTPIN HE NPALICE? D

MPOBNIEMU

MPUYNHU

CNOCOBN YCYHEHHA

Bupi6 He npautoe

LWTencenb He niakn4eHO A0
enekTpoMepexi

MiaKAOYITL NPUCTPIN A0
pO3eTKu 3 BiAMNOBIAHOO
Hanpyrowo

Yawa abo akcecyap
HernpasuabHO po3TalwoBsaHi abo
3a¢ikcoBaHi Ha 6ioui ABuryHa

MepekoHaWTecs, Wo yawa abo
akcecyapwv NpaBuibHO
po3TalloBaHi Ta 3adikcoBaHi Ha
6n0Li ABUIYHA, SK NOKa3aHo
Ha MaJIlOHKY B NOCIBHUKY

HaaMipHe BibpyBaHHA

Bupib BcTaHOBNEHO Ha
HepiBHIN NOBEPXHI

YCTaHOBITb MPUCTPIN HA PiBHY
NOBEPXHIO

3aBenuka KinbKicTb
iHrpegieHTIB

3MeHLTe KiNbKiCTb
iHrpeAieHTiB ANna 06pobku

Teya 3 KpULLKK

3aBenuka KinbKicTb
iHrpegieHTIB

3MeHLTe KiNbKiCTb
iHrpeAieHTiB ANna 06pobku

KpWLKy BCTAHOBAEHO
HenpasuaLHO

MpaBuibHO 3adikCyTe KPULLKY]
Ha vawi 6bneHaepa

Teya 3 OCHOBM Yawi
6bneHpepa

Mpoknaaka vawi 6neHaepa (c2)
HenpaeuabHO BCTAHOBEHA abo
BiACYTHSA

3MiHiITb MONOXEHHSA NPOKNAAKMN
Ta 3adikcynTe TPUMAY HOXIB
HaNeXHWM YNHOM

Teua 3 0CHOBYU

Mpoknaaka Ha 6aoui HoxiB
(d2) abo (e2) HenpaBuabHO

3MiHiITb MONOXEHHSA NPOKNAAKMN
Ha 6noui HoxiB (d2) abo (e2)

akcecyapa - : HaNeXHUM YMHOM 3adikcynTe i
3adikcoBaHa abo BiACyTHs Ha kpuwi (F)

Hoxi Baxko 3aBenuki abo HaaTo TBEpPAI iam_ezuﬁr;i;gz(}:?& 06KM

obepTaloTbCA LUMATKKN NPOAYKTIB pea P

Jopante pianHy

He BpaeTbcs
3acikcyBaTn 610K HOXIB,
KOJIM MpOoKNagKka
(cl+c2) BcTaHOBNEHA HA
yauwi (c3)

Mpoknaaka (c2) HenpaeubHO
po3TalwoBaHa

3MiHITb NONOXEHHA
NpOKNaaku, wob 3 BUrMHU
6ynu BUAMMI, AK LLe NOoKa3aHo
Ha puc. 1

bneHpep Bce-Takun He npautoe?

3BepHITLCA A0 CXBANIEHOrO
CepBiCHOro LeHTPY (AMB. CMUCOK Y
bykneTi WwoA0 0b6cnyroByBaHHs).
3MiHWUTU CBili bneHaep abo oTpumatu
HaBeAEHI HMXKYE aKCecyapy MOXHA Y
3BMYalHOro gunepa abo y

CXBaNeHOMY CepBiCHOMY LLeHTpi:
Hacaaka ansa posmentoBaHHs Tpas (D),
HacaZka Ajs po3MesiloBaHHA CreLin
(E) abo aopatkoBa yawa bneHgepa
Q).



OMUCAHUE YCTPONCTBA

A bBnok moTopa
B Mepekniouatens ckopocTn
C bneHaep B cbope:
-c1 bnok HOXa
-¢2 [lpoknagoyHoOe KOMbLO
-¢3 Yawa co wkanon
-c4 Kpblwka
-c5 MepHbI KONNa4yok
D MUsMmenbuuTens ANs 3e1eHu
(*Hanuymne NPUHAZNEXHOCTH
3aBUCUT OT MOAeNun)

Cnucok I'IpVIHaﬂﬂe)KHOCTeVI,

nocTtaBnaemMblx C

e @

-d1 T[lpoknaaoyHoe KobLO
-d2 bnok HOXa u3menbunTens
ONs 3eneHun
E MenbHuua ans cneuumn
(*Hannune NpMHAANEXHOCTMN
3aBUCUT OT MOD.eJWI)
-el [lpoknagoyHoe KobLO
-e2 bnok Hoxa Ans cneuunn
F EMKOCTb MeNbHULbI ANA
crneumn u usmMenbuuTens Ans
3eneHun

npuobpeTeHHON MOAENbIO

YCTPOMCTBA, YKa3aH B BEPXHEN YaCTU YMAKOBKU.

BHMMAHMEZﬂ,aHHaﬂI/IHCT%/

9 4aCTblOyCTPOMUCTBA.
VHCTpYKUMENn — nepeq,

KLIMANoOE30mnacHOCTUABNAETC
HUMaTENbHOO3HAKOMbLTECHL C
nepBbIM

nCNob30BaHNEM

yCTpOWMCTBa. XpaHUTe MHCTPYKUMIOB JOCTYMHOM MECTe,
4TOObI MOXHO ObINIO CBEPUTLCS C HEN B JIIOO0E BpeMS.

3ALNTHAA BJIOKUPOBKA

YCTponCTBO MOXeT paboTaTh TONbKO
B TOM cniyyae, ecnm yawa (C) unm
npuHaanexHoctu (D unu E)

NMEPBOE NCNOJIb3OBAHUE

e lNepen nepBbIM UCMOb30BaAHUEM
yCTPOWCTBA BbIMOWTE BCE
npuHaanexHoctu (C, D, E, F),
KpoMe 6510ka MOTOpa, B TeNI0MN
BoAe C MblIOM(A).

OCTOPOXHO! Hoxun oyeHb OCTpbl€;

BO BpeMs UCMO/NIb30BaHUSA U MbITbs

yCTpPOWCTBa obpalianTecb C HUMKU

OCTOPOXKHO.

o MMepen ncnonb3oBaHmeM
yCTpONCTBa ybeanTech B TOM, YTO
yAaneHa BCs ynakoBka.

NpaBuabHO PACMOIOXKEHbI U
3abnokMpoBaHbl Ha 6noke MoTopa

(A).

o BaxxHoe 3ameuvaHue. MNepes
YCTAaHOBKOW Yallun nuim
NpVHaANeXHOCTEN NepeBeanTe
nepekntoyaTens ckopoctu (B) B
nonoxeHue "0".

* YCTPONCTBO paboTaeT TONBKO Npu
NPaBUbLHO YCTAHOBIEHHOW U
3a6/10KMPOBAHHON HA HEM Yalle
MW NPUHAANEXHOCTAX.

¢ He nonb3yiitech 6neHaepom c
HE3aKPbITON KPbILIKOW.



UCNoNb30BAHUE YCTPOWCTBA

o CMOuMTE NPOKNAA04HOE KOMbLLO (C2) 1
YCTaHOBUTE €ro Haf/iexatum obpasom Ha
610K MOTOpa (C1): KONbLLO YCTAHOBNEHO
NpaBubHO, €CIN HA HEM BUAHbI TPU
CKnagku. Ecam ycTaHoBUTb ero 1Haue,
6yneT HEBO3MOXHO 3ab/0KMPOBATL HA0K
HoXa Ha yawe. (Puc. 1)

e YCTaHOBWTE COBPaHHYI0 KOHCTPYKLIMIO
(c1+c2) B ocHOBaHuUM yawm (c3).
3abnokupyiiTe ee, NoBepHYB BI0K HOXa Ha
yeTBepTh 060POTA MPOTMB YACOBOI
crpenku. (Puc. 2)

o MoMecTUTe UHrPeAUEHTbI B NPUIAraeMyio
yauuy, He npeBbilas MaKCUMabHO
ZLOMYCTUMbIN YPOBEHb:

* 1,25 n Ang rycrbix cmecem
*1 n ana xuaxKocren

* 3aKkpenuTe KpbILKy (C4) Ha yalue.
YCTaHOBMTE MepHbI KONAYoK (c5) B
yraybneHue Ha KpbILKe.

o MomecTuTe cobpaHHyio yally bneHaepa
(C) Ha bnok MoTopa (A). N30bpaxeHure
KpacHoro 3amka (oTkpbiTo) @ conapaer
C MONOXEHMEM BbIEMKU Ha 6/10Ke MOTOpa.
(Puc. 3 — nonoxenwue 1)

« Tenepb nosepHuTe Yawy bneHaepa (C) Ha
yeTBepPTb 060POTA, NOKA He MOABUTCS
1306pakeHNe 3e/1eHOr0 3aMKa (3aKpPbITO)
@. (Puc. 3 — nonoxenne 2)

B0O3MOXHbI [1Ba MOMOXEHMS YaLLK: C PYYKOI

C/1eBa WAKW Crpaga oT b1oka MoTopa.

« He ncnons3yite bneHgep aonblue
3 MUHYT nNoapaa.

o C nomolibio U3menbuuTens ans 3enexu (D)
MOXHO 38 HECKONIbKO CEKYHZ, M3MEeNbuUTb
TaKve NPOAYKTbI, KaK J1yK, YeCHOK, MSCO
(NpeaBapuTeNnbHO NOpe3aHHoe Ha
KYCOUKM) M CyxobpyKTbl, CAeNaTh
MaHWUPOBOYHbIE Cyxapyl.

He ncnonb3yiiTe n3MenbuuTenb As 3e1eHn

NPy NPUrOTOBEHUM XUAKUX CMECen

((bpyKTOBbIE COKM U T. 1N.).

o C nomolLLbio MenibHULbI Ans cneuyit (E) 3a
HECKONbKO CEKYHA MOXHO NepemosnoTh
CemMeHa KopuaHApa, ropoLMHbI Nepua u T.
m.

¢ 3TV NPUHAANIEKHOCTM CHABXEHbI
emKocTbio (F), MoO3TOMyY AOCTYN K HOXam
BO BPeMS UCMONb30BAHUSA 3aKPbIT.

1- MepeBepHuTe eMkocTb (F) 1 3ackinbTe
VHIPeLIMeHTSI

2- PacnonoxuTe NPOKNAA04HOE KOMbLLO
(d1) unum (e1) B cOOTBETCTBYIOLLEM
yraybneHuu Ha bnoke Hoxa (d2 unu e2).
(Puc. 4)

PacrnionoxwTe 6710k HOXa Ha eMKOCTH,
COMOCTaB/IfA COOTBETCTBYHOLLME METKM
X Ha value 1 Ha 6rioke HoXa.
3abnokupyiiTe ee, NoBepHYB BA0OK HOXa
Ha YeTBepTb 060POTA NPOTMB YACOBOIA
crpenku. (Puc. 5)

OctopoxHo! Ecnu eMKOCTb 3aKpenneHa

HenpaBWIbHO, BO3MOXKHbI NPOTEYKU

3- MNMoBepHUTe COBPaHHYIO KOHCTpYKLMio (D
wnu E) n pasmectuTe ee Ha broke
MoTopa. V30bpaxeHne KpacHOro 3amka
(oTkpbiTo) @ coBnapaet ¢ nonoxeHeM
BbIEMKM Ha bi1oke MoTopa. (Puc. 6 —
nonoxexue 1)

4- Tenepb NOBEPHUTE COBPAHHYIO
KOHCTpyKUMto (D unm E) Ha yeTBepTb
060poTa, NOKa He NoABUTCA
130bpaxeHe 3eN1eHOro 3amMka (3aKpbITo)
®. (Puc. 6 — nonoxenme 2)

5- MMNoAKNOUMTE YCTPOWCTBO K 31EKTPOCETH
1 NepeBeauTe nepeksoyaTent CKopocTy
(B) B COOTBETCTBYIOLLEE MONOKEHUE U/
NPOM3BEAUTE HECKOMbKO TOMYKOB.
Mpuaepxmeaiite emkocTs (F) BO Bpems
paboTbl yCTpOIACTBA.

[1na 0CTaHOBKM paboTbl YCTPONCTBA

nepeseuTe NepekntoyaTens ckopoctu (B) B

nonoxenue "0".

6- Pa3bnokumpyiiTe eMKOCTb, MOBEPHYB €€ Ha
yeTBepPTb 06OPOTA NPOTHB YACOBOM
CTPeNkM 10 NOSABNEHUA KPACHOIO 3aMKa
(oTkpbiTo) @. CHUMUTE COBpaHHYI0
KoHcTpyKumio (D, E) ¢ 6noka MoTopa.

MepesepHUTE ee Ha paboyeit MOBEPXHOCTM

nepeg, otcoesuHeHeM baoka Hoxa (d2, e2)

oT emkocTy (F) — npomsseauTte cOOpKy B

0bpaTHOM MopAake.



Tenepb NPouU3BeAEHHbIN NMPOAYKT U3
€MKOCTW MOXHO BbIHUMATb.
* LIBET éMKOCTU MOXET U3MEHUTLCS MOC/Ie

M3MESbYEHNS HEKOTOPbIX OYEHb TBEPABIX
VHIPeAMEHTOB: (FBO3AMKA, KOpULLA U T. M.).

UHrpeamveHTbl Koaﬂu::ccgso Bpems paboTbi MpuHaanexHocTb
ABpUKOCHI 40r 3 ¢ / ckopocTb 2 D
MaHnpoBOYHbIE Cyxapwu 1 cyxapb 10 ¢ B umnynbcrom D

p yxap yxap pexume
Nyk 60r 6 ¢/ ckopocTb 1 D
MuHaanb / necHble opexu 60r 30 ¢ B umMnynscHoM D
pexume
MeTpywka / KMH3a 10r Tonukamu D
CemeHa KopuaHapa 0r 30 ¢ / ckopocTb 2 E

OYUCTKA YCTPOUCTBA

o OTK/II0YMTE YCTPOMCTBO OT EKTPOCETH U
OTCOEAMHUTE BCE MPUHALNEKHOCTH

 ObpalLaiTech C HAIMWU OCTOPOXKHO: HOXM
Ha KyBLIMHe bneHaepa v Apyrux
NPUHAZIEXHOCTAX O4E€Hb OCTPbIE.

o CHUMUTE YaLlly 1 MPOMOTE e U KPbILLKY
noA, NPOTOYHON BOZON.

o [Ins ouncTku 610Ka MoTOpa (A)
BOCMO/Ib3YMTECH BNAXHOMN TKAHbIO.
TwartenbHO NpocyLnTe.

« He nomeLuaiTe 610k MoTopa (A) nog,
MPOTOYHYIO BOAY.

o CbeMHbIe YacTy YCTPONCTBA NpoLLe
BbIMbITb CPa3y MOC/IE UCMOMb30BAHMSA B
TENOoi BOAE C MbIIOM.

o 1ns 6onee ya06HOMO MbITbs YaLLn
6neHpepa (C) oTcoeanHuTe BAOK HOXA
(c1), noBepHyB ero Ha yeTBepTh 0HOpPOTA
MPOTUB YaCOBOM CTPesKn. CHUMUTE
MPOKNaA04YHOe KONbLO (C2), NpoMoiiTe BCe
4acTu nog, NPOTOYHOW BOAOW WU B
NOCYA0MOEYHO MalLnHe.
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o BAPMAHT CO CTEKJISHHOW YALLEA (8
3aBUCUMOCTN OT MOAENN):

CreknaHHyto yawwy (C) MOXHO MbITb B

NOCYA0OMOEYHON MaLLMHE C

ncnonb3osaHueM nporpammbl «kECO» nnm

«JIETKOE 3AIrPA3HEHUE». Akceccyapsl (D, E)

HE/b3A MbITh B MOCY0MOEYHOI MaLlVHe.

o BAPVAHT C MIACTUKOBOW YALLEA (B
3aBMCMMOCTM OT MOAENN):

Mnactukosyto yawy (C) u akceccyapsl (D, E)

HEJ1b3A MbITh B MOCY0MOEYHOI MaLlHe.



YTO AENATb, ECIM YCTPOWCTBO HE PABOTAETZ D

HEMNOJNALKU

MPUYUHDBI

PELLEHWNA

M3genve He pabortaer

OHO He MOAKIIOYEHO K
aneKTpoceTn

Moakniounte yCTpOI;ICTBO K
3NIEKTPUYECKON po3eTKe C
COOTBETCTBYHOLNUM HaNPAXEHNEM.

Yawa unm npuHaanexHocTs
pPacnoNOXeHbl HENPABUILHO
UM He 3a610KMPOBaHbI Ha
6noke MoTopa

YbeanTech B TOM, YTO yawa uiu
MNPUHAANEXHOCTU PACNOIOXEHbI
HaZnexatwum obpasom n
3a6710KkMpoBaHbl Ha 610Ke MOTOpa
B COOTBETCTBUU C PUCYHKOM B
AAHHOM PYKOBOACTBE.

CunbHas subpaums

U3penve pacnonoxeHo Ha
HEepPOBHOMN MOBEPXHOCTU

Pacnonoxute nspenue Ha
POBHOW NMOBEPXHOCTH.

CnuwKoMm 60sbLIOe KONNYECTBO)
WHIpeaVeHTOB

YMeHbLUUTE KONNYeCTBO
obpabatbiBaeMbix
MNHIPeANEHTOB.

Kpblwka noaTekaet

CnuwkoMm 60sbLIOe KONNYECTBO)
WHIpeaVEHTOB

YMeHbLUUTE KONNYeCTBO
obpabatbiBaeMbix
WHrpeaneHTOB.

KpbilwKa pacnonoxeHa
HenpasuaLHO

3abn0KMpynTe KPbILIKY HA
yawe 6neHaepa Hagnexawmm
obpasom.

lMpoTeyka B OCHOBaHUK
yawwu bnexpepa

MpoknaaoyHoe KOoMbLLO Yallmn
(c2) pacnonoxeHo
HenpaBubHO UK OTCYTCTBYeT

Pacnonoxurte NpoknaaouHoe
KOMbLLO Hagnexawmm obpasom
1 3abn0oKMpyiiTe AepxaTtesb
HOXa.

[MpoTeyka B OCHOBaHUK
npuUHaanexHocrten

MpoknagoyHoe konbLO baoka
Hoxa (d2) nnu (e2)
pacnosioxeHo HenpasuabLHO
1IN OTCYTCTBYET

Pacnonoxute npoknasoyHoe
KOMbL,O Haanexawum obpasom
Ha 6noke Hoxa (d2) nnm (e2) n
3a610KMpyNTe ero Ha eMKOCTU
(F).

Hox BpawaeTtcsa c
ycunmem

KyCOuKM NPOAYKTOB CINLIKOM
60onblune UK CNILKOM
KecTkne

YMeHblMTe pasmep KyCOYKoB
WU KONNYECTBO
obpabatbiBaeMbIxX
MHIpeANEeHTOB

JlobaBbTe XMAKOCTb

He ynaeTtcs
3abnokmposartb 610K
HOXa U NpoKiaaovyHoe
KonbLo (c1+c2) Ha yawe
(c3)

MpoknagoyHoe KonbLo (c2)
pPACMONOXKEHO HEHAAIeXALLUM
obpasom

Pacnonoxute npoknapoyHoe
KONbLO Hagnexauumm 06pa30M
B COOTBETCTBMU C puc. 1.

bneHaep no-npexHeMy He pabotaer?

ObpatuTech B aBTOPM30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP (CM. CMIUCOK B
bykneTe CepBUCHOro 0b6CAyXMBaAHUS).

bneHaep MOXHO AOMOAHUTL

CneayoLwnMmn NPUHAAIEXHOCTAMK,
npuobpeTaeMbiMU y aunepa uim B

aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE:
NU3menbunTens ans 3enexn (D),
menbHuua ana cneuni (E),
nononHUTeNbLHas Yawwa 6neHgepa (C).



KYPbUTFbIHbIH CUMATTAMACSI - > @

A KosranTkblw 6n0ri -d1 Tecem cakuHachbl

B XbinaamabiKTbl ayblCTbIPbIN-KOCKbILL -d2 KekTepre apHa/iFaH ¥CaKTarbiLL

C XuHakTarbl bneHaep: MblLWAFbIHbIH, 6/10ri
-c1 Mbiwak 6nori E [smpeyilwTepre apHaIFaH YHTaKTarblLw
- €2 TeceM cakuHachl (*kepeKk-xapaxTapabiH, 6ap bonybl varire
-c3 Mexeci bap kymbipa 6alinaHbICTbl)
-c4 Kaknak -el TeceM cakuHachl
-c5 Menwepneriw Kainakwa -e2 [lamaeyiwTepre apHaIFaH

D KekTepre apHaniFaH ¥caKTarbiLl MbILWAKTbIH, 6n10r
(*KepeK—KapakTapAblH, 6ap 60nybl F [ampeyiwtepre apHaiFaH ¥HTaKTarbll—
yArire 6aiinaHbICTbI) TbIH, )K9HE KOKTepre apHa/iFaH

¥CAKTaFbILUTbIH, CbINbIMAbINbIFbI

K¥pbIAFbIHbIH, CATbiN anFaH YAriciMeH Bipre )eTKi3ineTiH Kepek-KapakKTapAablH TiziMi
KanTamaHblH, XOoFapFbl beniriHae KepCeTinreH.

HA3AP AYIAPBIHBI3: ocbl Kayinci3aik 6oMbIHLWA HYCKAYbIK,
K¥PbINFbIHBIH, Oeniri b6onbin Tabbinazbl. K¥pbinFbiHbl anFall
KOnAaHyaaH 6¥prH HYCKAY/IbIKMNEH MYKUAT TaHbICbIN
LIbIFbIHbI3. H¥cKayn bIKMEH Ke&3 KEIreH YaKblTTa CanblCTbIPYy
YLUIH OHbl KO/DKETIMAI Xepae CaKTaHbI3.

KOPFAHbILLI BYFATTANTY D

o Tek erep kymbipa (C) Hemece kepek- KaFfana FaHa K¥PbUIFbl KYMbIC iCTel
xapakTap (D Hemece E) a¥pbic opHanacein, anagpl.
KO3FaNTKbILW BnoriHae (A) byraTTanFaH

ATIFALLI KOIZIAHY B

o K¥pbinFbiHbl /Fall KONZLAHAP alAbIHAA o MaHbi3gbl eckepTy. KyMbipaHbl Hemece

KO3FanTKbiw  bnoriveH (A)  backa, KepeK-*apakTapzbl OpHaTyaaH 6YpbiH

6apnbik kepek-xapakTapasi (C, D, E, F) KbITAAMABIKTbI aybICThIPbIN-KOCKbILITHI

Ca6vbIHMeH XbUTbl CyAa XKYbIHbI3. (B) "0" xaFaamnbiHa KOMbIHbI3.
ABAW BOJIbIHbI3! TMblwakrap eTe e Kypblarbl TEK K¥MbIpa HeMece Kepek-
YILKiP; KYPbUTFbIHbI KOJIAAHY JKOHE XYy KapakTap A¥pbIC OpHATbIILIN, OHAA
6apbicbiHAA onapabl CaKTblIKNeH byFaTTaiFaH Ke3ae FaHa XYMbIC icTeii.
naiiaanaHbiHbi3. o Kaknarbl )xabbinmaraH 6neHpepai
o K¥pbUIFbiHbI QTFaLL KONAAHYAAH BYPbIH naiiganaH6aHbi3.

BapblK KanTaMaHblH, a/iblHFAHbIHA KO3

KETKI3iH3.
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KYPbUIFbIHbI MANOANAHY

» Tecem cakuHaCbiH (C2) CynaHbi3 XaHe OHbl
KO3FanTKbiWw 6n1oriHe (c1) Tvecini Typae
OpHaTbIHbI3: erep cakuMHaAa Yil KaTnap
KepiHce, OHZA CakWHA A¥PbIC OPHATBUIFAH.
Erep on 6ackalua opHaTbinca, KyMbipaga
MbILWAKTbIH, 610riH 6¥FaTTay MYMKiH
6onmaiggl. (1 cyp.)
K¥MblpaHblH, (C3) TYbiHe XMHaNFaH
K¥pbUIbIMABI (C1+C2) OpHaTbIHBI3. Mbiwak
6n0riH carart TiniHe Kapama Kapcbl barbITTa
6ip Wwupek aitHanbiMrFa 6ypay apKbinbl
ByraTTaHpi3. (2 cyp.)
K¥pam benwekTepai Koca ¥CbiHbUFaH
K¥MbIPara eH, YIKEH PYKCaT eTiNreH
[LleHreiifieH acbipMan CastblHbI3:

* KO0 Kocnanap YwiH 1,25 n

* CYMbIKTBIKTAp YWiH 1 51
KaknakTbl (c4) KyMblpaaa bexiTii3.
Menwepneriw KannakwaHsl (C5) KaknakTarbl
OMbIKKA OPHATbIHbI3.
bneHaepAin, xuHanFaH kymbipaceiH (C)
KO3FaNTKbIL 6710riHe (A) OPHANACTbIPbIHBI3.
KbI3bI7 TYCTi KYILINThIH, (QLLbIK) 6eMHEC
KO3FaNTKbILL BMOMiHAEr OMbIKTBIH,
OpHanacybIMeH Yinecyi kepek. (3 cyp. — 1
Xaraan).
EHpi bneHaep kymblipackiH (C) bip wmpek
aNHaIbIMFA ACbUT TYCTi KWIbINThIH, (Kabblk)
beitHeci naiaa bonraHiwa bypaHsis. (3
cyp. — 2 xarpan).
K¥MblpaHbl exi arAanaa opHanacTbipyra
Bonaapl: KO3FANTKbILW Ba0riHEH cabbl con
aKTa HEMece OH, KakTa.
bneHpepai KatapbiHaH 3 MUHYTTaH apTblK,
KONAaHbaHbI3.
KeKkke apHanFaH ¥cakTarblwTbiH, (D)
KeMeriMeH nua3, capbiMcak, eT (anablH ana
GenLweKTen TypasFaH) XoHe KenTipineH
KEMICTeP CUAKTHI BHIMAEPAI BipHeLLe cekyHz,
iliHAe ¥caKTayra, KeMKeH HaH AaiibiHaayFa
6onagbl.
KekKe apHasFaH ¥CaKTarbILLThI C¥AbIK
Kocnanapapl (KeMic WhIPbIHAAPbIH XaHe T.6.)
[JanbiHAAY 6apbiCbiHAA KOMAAHOAHbI3.
[Jampeyiltepre apHaiFaH ¥HTaKTarFbILTbIH,
KemeriMeH KOpUaHAPAbIH, A3HAEPIH,
B¥pbIWTHIH, BYpLIAKTAPbIH XaHe T.6. bipHewwe
CEeKyHA, iWiHae YHTaKTayra bonagpl.

o Ocbl Kepek-xapakrap CbibIMAbIbIKAEH (F)
abZbIKTaNFaH, COHAbIKTAH KOMAaHY
6apbICbIHAA NbILLAKTAPFA KON TUTi3Yi MYMKIH
eMmec.

1. ColbiMAbIbIKTbI (F) ayAapblHbI3 XaHe
K¥pam besiLeKTepai TeriHiz.

. TeceM cakuHacbiH (d1) Hemece (e1) nbiwak,
6norinaeri (d2 Hemece €2) Calikec oMblKKa
OpHaNaCTbIPbIHBI3. (PUC. 4). KyMbipagarbl
oHe Mblwwak bnorinaeri carikec X
TaHbanapAbl YWNECTIpY apKbibl MbiLLAK
6710riH KOMbIHbI3. Mbilwak, 6noriv carar
TiniHe Kapama-Kapcsl b6arbiTTa 6ip Wupek
anHanbIMFa O¥pay apKbinbl OvraTTaHsI3. (5
ap.).

Abai1 60nbIHbI3! Erep CblbIMABIIBIK, AYPbIC

6bekiTinmece, iwiHaerinepi arbin Ketyi

MYMKiH.

. MuHanrFaH kypbinbimas (D Hemece E)
6¥paHpbI3 oHe OHbI KO3FANTKBIL BnoriHe
OPHANACTbIPbIHBI3. Kbi3bl1 TYCTi KWIbINTbIH,
(awsIk) beitHec KO3FaNTKbILL BroriHaeri
OVIbIKTbIH, OpHaNacybIMeH YIecyi kepek. (6
cyp. — 1 xarpan).

4. EHAi xMHanFaH KypbinbiMabl (D Hemece E)
6ip LWnpeK aiHaNbIMFA XAChIN TYCTi
KynbinTbiH, (kabbik) (@) beiHeci nainaa
6onFaHLwa bypaHbi3. (6 cyp. — 2 xaraan).

. K¥pbInFbiHbI 3neKTp XeniciHe XanrFaHbi3
XOHE Kbl AAMABIKTbI AybICTbIPbIM-
KOCKbILITBI (B) CaMKeC XaFaaiiFa KONbIHbI3
Hemece BipHelle COKKbI acaHbi3. Kypbinrbl
K¥YMbIC iCTEN TYPFaH Ke3/e CblbIMAbIIbIKTbI
(F) ¥cTan T¥pbIHpI3.

K¥pbINFbIHbIH, JK¥MbICbIH TOKTATY YLLiH

KbUTAAMABIKTbI QYbICTbIPbIN-KOCKbILWTHI (B) "0"

XaFAaiiblHa aybICTbIPbIHBI3.

6. CbINbIMABUIBIKTbI KbI3bLA TYCTI K¥bINTbIH,
(awslK) beiHeci @) nanpa bonraHwwa carat
TiniHe Kapama kapcbl barbITTa bip Wrpek
anHanbIMFa B¥pay apKbinbl OvFaTTaH
LWbIFapbIHbI3. XKMHanFaH KypbinbiMabl (D, E)
KO3FATKbIL B/I0FiHEH a/TbiHbI3.

Mbiwak 6moriv (d2, e2) colibiMabibiKTaH (F)

1y YLUIH OHbI X¥MbIC beTiHAE 6¥paHbI3 -

GenweKTeyAi Kepi TAPTIMTE XYPri3iHi3.

N

w

%]



EHAi fanbiH 6onFaH eHIMAT ChIbIMAbINbIKTAH
anyra bonaapl.

* Kelibip eTe KaTTbl KypaM benikTepai
(Kanamnblp, AapLUbIH XaHe T.6.) YCaKTaFaHHaH
KEeMiH CbIAbIMAbITBIKTbIH, TYCi ©3repyi MYMKIH.

. Menuwepi (eH XKymbic icTey _
Kypam 6eniktep Kken) yaKeITbI Kepek-xapak
OpikTep 40r 3 ¢/ 2 Xbinpamabik, D
KenkeH HaH 1 KenkeH HaH cepninicti peximae D
10 ¢

Munas 60r 6 ¢/ 1 Xpingamabik, D
bapam / opmaH xaHFakTapsl é60r cepmmch(; pcae»umu.e D
AKXeNKeH / KYH3e 10r CokkblnapMmeH D
KopuaHap asHaepi 40r 30 ¢ / 2 xkbinpamabik, E

K¥PbUIFbIHbl TASAJIAY

o K¥PbIFbIHbI 21€KTP XeNiCiHEH XbIPaTbIHbI3
XoHe  baprblk  Kepek-xapakTapabl
QKbIPATbIHBI3.

o Onapap! CakTbIKNEH KONAAHbIHbI3: bneHaep
K¥MbIpacbiHAQ XoHe backa  Kepek-
XapakTapAarbl MbllaKTap eTe TKip.

o K¥MbIpaHbl  /IbIHBI3  KdHE OHbl X3He
KaKnakTbl afbil  T¥PFaH Cy acTbiHAA
XKYYbIHbI3.

o Ko3ranTKbILL 6n10riH (A) Tazanay YLWiH buFan
wybepekTi KONAaHbIHbI3. MykusT
KenTipiHi3.

o Ko3ranTkpilw 6n10riH (A) arFbin T¥praH cy
aCTblHA CA/IMaHbI3.

o KYPbINFbIHBIH, ~ anblHbanbl  GenlekTepiH
KONAaHbin bonrFaHHaH KewiH bipaeH cabbiH
KOCbIIFAH KbUbl CyAQ XXYFaH OHawblpak,
6onagpl.

e bneHpepain,  KymbipackiH - (C)  Xyyabl
bIHFalNIbI €TY YLWIH Nblwak, 6aoriH (c1) carar
TiniHe Kapama-Kapcol 6arbITTa bip WMpeKKe
6ypay apKbinbl OHbI AXbIPATbIHbI3. Tecem
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CaKMHacbiH -~ (C2)  anbiHbI3,  6apnbIK,
GenwekTepai aFbin TYpFaH Cy acTbiHAA
aCTbIHAA HEMECE bIAbIC XYaTblH MalUMHAAA

KYbIHbI3.

o LIbIHbI K¥MBIPACblI BAP HYCKA (vnrire
6annaHbICTbl):

o WbiHbl  K¥MblpaHbl (C) «ECO» Hemece

«KEHIT IACTAHFAH» 6arpapnamanapbii
KOJAAHY apKbl/Tbl bIZbIC XYaTblH MalMHAAA
Xyyra bonazbl. Kepek-xapaxrapap! (D, E)
bIZIC XYaTbIH MaLLMHAAA XyyFa BonMaibl.
o MTACTUK K¥MBIPACbI BAP HYCKA (vnrire

6aiinaHbICThI):
Mnactuk  kymbipa  (C) MeH  Kepek-
xapakTtapabl (D, E) biAbIC  KyaTblH

MalUMHaza xyyra 6onManapl.



EFEP K¥PbUTFbl XK¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPERZ D

AKAYJNAP

CEBENTEP

WEWIMAEP

B¥MbIM X¥MbIC icTEMENAI

On anekTp xeniciHe
)anFaHbaraH

K¥pbInFbiHbI CaliKeC KepHeyi bap
3/1EKTP PO3ETKAChIHA KOCbIHbI3.

K¥Mbipa Hemece Kepek-
)apakrap A¥pbiC
opHanacnaraH Hemece
KO3FaITKbIW BnoriHae
byraTTanmaraH

K¥MblpaHbIH, HemMece kepek-
XKapakTapablH, Tuecini Typae
OpHaNacKaHblHa XaHe
KO3FaNTKpIW 610riHAE OChl
H¥CKAYNbIKTaFbl CYpeTKe Caiikec
GyraTTanFaHbiHa KO3 XeTKi3iHi3.

KatTbl aipin

ByiibimM Teric emec beTTe
opHanackaH

Byiibimabl Teric beTke
OpPHaNaCTbIPbIHbI3.

Kypam benwekTepain, ete Ken
Menwepi

OHAeneTiH Kypam benikrepain,
MesLWepiH a3alTbiHbI3.

KaknarbiHaH aFaapl

Kypam benwekTepain, eTe ken
Menwepi

OHAeneTiH K¥pam beniktepain,
MesWepiH a3alTbiHbI3.

Kaknak A¥pbiC OpHaTbIIMAFaH

KaknakTbl bneHaep
K¥MbIpacbliHAA Tuecini Typae
byFaTTaHbi3.

BneHaep K¥MbIpachbiHbIH,
TYGiHeH aFanbl

K¥MbIpaHbIH, TOCEM CaKUHAChI
(c2) py¥pbiC OpHATbIIMAFaH
Hemece 0N XOK.

TeceM cakMHacbliH Tuecini
TYPAE OpHaTbIHbI3 XIHe MblLWAK,
¥CTarblWbIH b¥FaTTaHbI3.

Kepek-xapaKkTbiH,
YbiHeH araabl.

Mblwak 610riHiH, Tecem
cakuHace! (d2) Hemece (e2)
L¥PbIC OpPHATbIIMaFaH Hemece
01 XKOK.

TeceM CaKWHACBIH MblLAK,
6norinae (d2) Hemece (e2)
TWecini TYpae opHaNacTbipbiHbI3
JK9He OHbl CbinbiMAbINbIKTA (F)
b¥FaTTaHbI3.

Mblwak Kywnex
avHanaabl

OHimMaepain benikTepi eTe
YNIKeH Hemece eTe KaTTbl

beniktepaiH enwemiH
KilipenTiHi3 Hemece
oHAeNeTiH Kypam beniktepait,
MeJWepiH a3alTbiHbI3.
CY¥MbIKTBIKTbI KOCbIHbI3.

Mblwak 610riH xaHe
TeceM CaKMHACbIH
(c1+c2) k¥mbipaaa (c3)
byFaTTay MYMKiH emec

Tecem cakuHacsl (c2) Tuecini
TYPAE OpHATbIIMaFaH.

Tecem cakuHachiH 1 cypeTke
calkec Tuecini Typae
OpHaTbIHbI3.

bneHaep 6¥pbIHFbICbIHLLIA XXY¥MbIC icTeMeit Me?

6onaTbiH Keneci kepek-xapakrapMeH
TONbIKTbIPYFa 6onaabl: Kekke
apHanfaH ¥cakrtarbiw (D),
AdmeyiwTepre apHanFaH
yHTakTarbiw (E), bneHaepain,
KocbiMwa KyMblpachl (C).
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YaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTanbliFHa
xabapnacbiHbi3 (Ti3iMAI KbI3MET
KepceTy KiTanwacblHaH KapaHbl3).
bnenpepai avnepaeH Hemece
YIKIiNeTTi KbI3MeT KepceTy
OpTanbiFbIHAH CaThbiN anyFa



