











LES ACCESSOIRES, CONTENUS DANS LE MODELE QUE VOUS VENEZ D'ACHETER,
SONT REPRESENTES SUR L'ETIQUETTE SITUEE SUR LE DESSUS DE L'EMBALLAGE.

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre
revendeur habituel ou d'un centre service agréé les accessoires décrits dans la

notice.

L CONSEILS DE SECURITE

o Lisez attentivement le mode d’emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil : une utilisation non conforme
au mode d'emploi dégagerait le fo-
bricant de toute responsabilité.

« Vérifiez que la tension d’alimentation
de votre appareil correspond bien &
celle de votre installation électrique.

« Toute erreur de branchement an-
nule la garantie. Votre appareil est
destiné & un usage domestique & I'in-
térieur de la maison.

« Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants), dont les capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'in-
termédiaire d'une personne respon-
sable de leur sécurité, d'une surveik
lance ou d'instructions préalables
concernant |'utilisation de l'appareil.

«ll convient de surveiller les enfants
pour s‘assurer qu’ils ne jouent pas
avec l'appareil.

« Débranchez votre appareil dés que
vous cessez de I'utiliser (méme en cas
de coupure de courant) et lorsque
vous le netfoyez.

» N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonc-
fionne pas correctement ou s'il a été
endommagé. Dans ce cas, adressez-
vous & un centre agréé (voir liste dans
le livret service).

« Toute infervention autre que le net-
toyage et I'entretien usuel par le client
doit étre effectuée par un centre
agréé (voir liste dans le livret service).

« Ne mettez pas I'appareil, le céble d'ali-
mentation ou la fiche, dans I'eau ou
fout autre liquide.

«Ne laissez pas pendre le cdble d'ali-
mentation & portée de mains des en-
fants.

« Le cAble d'alimentation ne doit jamais
étre a proximité ou en contact avec
les parties chaudes de votre appareil,
prés d'une source de chaleur ou sur
un angle vif.

«Si le cdble d'alimentation ou la fiche
sont endommagés, n’utilisez pas I'ap-
pareil. Afin d'éviter fout danger, faites-
les obligatoirement remplacer par un
centre agréé (voir liste dans le livret
service).

o Pour votre sécurité, n’utilisez que des
accessoires et des piéces détachées
adaptés a votre appareil, vendus en
centre agréé.

« Des précautions doivent étre prises
lors de la manipulation du couteau
hachoir (e), du couteau du bol blen-
der (i), et celui du moulin &
café/épices (m) lorsqu’on vide les
bols et lors du nettoyage : ils sont ex-
frémement franchants. Affention aux
risques de blessure en cas de mau-
vaise utilisation de I'appareil.

« Vous devez obligatoirement position-
ner le couteau (e) dans le bol hachoir
(f) avant de remplir le bol hachoir
avec les ingrédients & mixer ; de
méme, vous devez obligafoirement re-
firer le couteau (e) avant de vider le
bol hachoir (f) de son contenu mixé.

« N'utilisez pas votre appareil & vide.



«N'utilisez pas l'accessoire hachoir
pour réaliser des recettes liquides.

« Utilisez toujours votre bol blender (i)
avec son couvercle (h).

« Ne fouchez jomais les pieéces en mou-
vement, affendez I'arrét complet
avant d’enlever les accessoires.

« N'utilisez pas les accessoires comme
récipient (congélation - cuisson - sté-
riisation & chaud).

« Ne passez pas les accessoires dans
un four & micro-ondes.

«Ne laissez pas pendre les cheveux
longs, les écharpes, les cravates, etc...
au dessus du bol et des accessoires
en fonctionnement.

>~ DESCRIPTION

Bloc moteur
a Bloc moteur
b Range-cordon

Ensemble Moulinette

¢ Couvercle

d Couvercle d'étanchéité
e Couteau hachoir

f  Bol hachoir

Ensemble blender (selon modéle)
g Bouchon doseur

h Couvercle

i Bolblender

j  Bouton mise en route (Pulse)
k  Pilon

Ensemble moulin & café/épices
(selon modéle)

| Couvercle

m Bol avec cuve inox

L\~ MISE EN SERVICE

¢ Avant une premiére utilisation, retirez la
protection plastique du couteau
hachoir () qui est trés affGté et lavez
toutes les piéces des accessoires &
I'eau chaude savonneuse. Rincez et
séchez.

ePlacez le bloc moteur (@) sur une
surface plane, propre et séche.

«Ne branchez pas votre Moulinette
avant l'assemblage complet des
accessoires.

La numérotation des paragraphes est
en correspondance avec la
numeérotation des schémas encadrés.

1 - FONCTION MOULINETTE

e Posez le bol hachoir (f) sur le bloc
moteur (a).

» Retirez la protfection plastique autour
des lames du couteau (e). placezle &

l'intérieur du bol hachoir (f) en veillant
a bien I'enfoncer (Fig. 1.a). Manipulez
le couteau avec précaution. Il est
extrémement aiguisé.

« Ensuite placez dans le bol hachoir (f)
les aliments coupés en morceaux
(Fig. 1.b).

« Pour éviter tout débordement (recettes
semi-liquides, aliments & réduire en
poudre...), placez le couvercle
d'étanchéité (d) sur le bol hachoir (f)
(Fig. 1.c). Dans le cas de préparations
semi-liquides, remplissez votre bol
hachoir jusqu’d la maitié de sa hauteur
au maximum.

ePosez le couvercle (c) sur le bol
hachoir (f) et fournezle légérement
vers la gauche pour le verrouiller
(Fig. 1.d).

e \Vous pouvez maintenant brancher
votre Moulinette.



«Votre appareil est équipé d'une
sécurité anti-surchauffe. Dans le cas
d'un usage excessif (quantité et/ou
temps trop importants), votre appareil
s'arrétera. Débranchez I'appareil du
secteur, laissez-le refroidir environ
30 minutes puis, reprenez votre
utilisation, en veillant & diminuer la
quantité d'ingrédients dans le bol et
en respectant les temps d'utilisation
indiqués dans le tableau des
performances.

e« Appuyez sur le couvercle (¢), la
Moulinette se met aussitdét en route
(Fig. 1.e).

« Pour stopper, cessez la pression sur le
couvercle (¢) l'appareil  s'arréte
automatiquement.

« N'enlevez jamais le couvercle (¢) avant
I'arrét total du couteau (e).

« Débranchez I'appareil aprés chaque
opération et avant tout nettoyage.

« Votre couteau est muni d'un systéme
d'auto-blocage. Pour enlever le
couteau (e), effectuer de légers
mouvements de rotation en le tenant
par sa partie supérieure, puis tirez-le
vers le haut, tout en maintenant le bol
hachoir (f) de I'autre main.

« Vous pouvez & présent vider votre bol
hachoir (f) en foute sécurité.

Conseils pratiques :

- Important : vous obtiendrez un meilleur
hachage en procédant par impulsions.

e Appuyez plus ou moins longtemps
selon la finesse désirée.

« Pour obtenir un hachis ou un émincé
plus fin, décollez les aliments avec une
spatule et répartissez-les dans le bol
hachoair (f).

« Le couteau (€) peut s'émousser au fur
et & mesure de son ufilisation. N'hésitez
pas & le changer pour retrouver un
résultat optimal.

o Laissez refroidir I'appareil 2 minutes
aprés chaque utilisation.

« Ne pas utiliser & vide.

Les performances de votre
Moulinette:

Ingrédients | Quantité max | Temps max

Persil 309 8s
14s

Oignons 300 g (par

impulsion)

14s

Echalotes 250 g (par

impulsion)

All 200 g 125

Biscottes 859 15s

Amandes 3009 125

Noisettes 300g 14s

Noix 250 g 12s

Parmesan 100 g 10s

Viande fendre

(morceaux de 350 g 12s

13= catégorie)

Viande dure

(morceaux de

33me catégorie ou 3009 125

bas morceaux)

Pour un résultat plus homogéne, remuez
manuellement avec une spatule en milieu
de cycle.

Recette semi-liquide

Compote

fruits 209 125
Préparations

pour bébés 209 155

« Pour la viande trés dure comme
I'épaule d'agneau, utilisez 200 g
par cycle de 10 s.

s Atendez 2 min. entre chaque
cycle.




2 - FONCTION BLENDER
(selon modéle)

« Placez le bol blender (i) sur la fable.
Toutes les manipulations doivent étre
effectuées avec le bol blender posé sur
la table, jamais sur le bloc moteur (a).

« Introduisez dans le bol blender (i) les
ingrédients & mixer en plagant en
premier les liquides puis les ingrédients
solides, sans dépasser le niveau
maximal :

- 1,5 ¢ pour les mélanges épais.

-1 & pour les mélanges liquides.
ePlacez le couvercle (h), muni du

bouchon doseur (g). et verrouillez-le en

le fournant dans le sens inverse des

aiguilles d'une montre (Fig. 2.a).

« Positionnez le bol blender (i) sur le bloc
moteur (@) en orientant le bouton
«Pulse» (j) légérement & droite par
rapport & la face avant du bloc moteur
(a) (Fig. 2.b).Tournez le bol blender (i)
dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour le verrouiller : vous devez aligner
la base carrée du bol blender (i) avec
la base carrée du bloc moteur (a) (Fig.
2.0).

e Branchez I'appareil et mettezle en
marche en appuyant sur le bouton
Pulse (j) (Fig. 2.d).

e Pour arréter l'appareil, reldchez le
bouton Pulse (j). Attendez I'arrét total
des lames avant de refirer le bol
blender (i) du bloc moteur (a).

» Ne remplissez jamais le bol blender (i)
avec un liquide bouillant.

« Utilisez toujours votre bol blender (i)
avec son couvercle (h).

« N'utilisez jamais le bol blender (i) avec
des produits secs uniquement
(noisettes, amandes, cacahuétes ...).

« Pour ajouter des ingrédients au cours
du mélange, retirez le bouchon doseur
(@) du couvercle et versez les
ingrédients par |'orifice de remplissage.

Conseils :

eLors du mélange, si des ingrédients
restent collés aux parois du bol, arrétez
I'appareil et débranchez-le. Retirez le
bol blender (i) du bloc moteur (a). A
I'aide d'une spatule, faites tomber la
préparation sur la lame. Ne mettez
jamais les mains ou les doigts dans le
bol ou & proximité de la lame.

Vous pouvez :

- préparer des potages finement mixés,

des veloutés, des crémes, des
compotes, des milk-shakes, des
cockfails.

-mélanger foutes les pates fluides

(crépes, beignets, clafoutis, far).

« Le pilon (k) permet d’homogénéiser et
de tasser vos préparations (les plus
épaisses notamment, ex : houmous,
guacamole), dans le bol mixer. Pour
cela, introduisez le pilon par I'orifice
central du couvercle (h) du bol
blender. En fonctionnement, poussez les
aliments vers les lames & l'aide du
pilon.

ATTENTION : N'utilisez jamais le pilon

k) sans le couvercle (h) sinon il
risque de toucher les lames.

3-FONCTION MOULIN A CAFE /

EPICES (selon modéle)

e Infroduisez dans le bol du moulin
café/épices (m) les ingrédients
broyer.

« Positionnez le bol (M) sous le couvercle
() et verrouillez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre.
Quand vous enfendez un «clic» votre
ensemble est bien verrouillé (Fig. 3.a).

« Placez I'ensemble bol + couvercle sur le
bloc moteur (a) et tournezle
|égérement vers la gauche pour le
verrouiller (Fig. 3.b).

«Vous pouvez maintenant brancher
votre Moulinette.

e Appuyez sur le couvercle (I) pour
mettre en fonctionnement (Fig. 3.c).

Qo Qr



« Pour stopper, cessez la pression sur le
couvercle (1) 'appareil s'arréte
automatiguement.

« N'enlevez jamais le couvercle (I) avant
I'arrét total du couteau.

« Déverrouillez le moulin & café/épices
du bloc moteur (a) en le tournant vers
la droite et retirez-le du bloc moteur (a).

ePour vider le bol du moulin &
café/épices, déverrouillez-le en le
fournant vers la gauche, tout en
maintenant le couvercle (I) de I'autre
main.

Ingrédients | Quantité Tem ps (par
impulsions)

Abricofs secs 1209 5s
Badiane (anis
i ¢ 10g 35
Café 60 g 30s
Cardamone 209 40s
Cumin 209 30s
Piment
(paprika) 109 35s
Poivre 209 35s

4 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

Pour une utilisation plus confortable ou
pour le rangement, vous pouvez réduire
la longueur du cordon en le poussant &
I'intérieur du bloc moteur (@) par
I'ouverture située & I'arriere (b) (Fig. 4).

L NETTOYAGE

Débranchez I'appareil.

« Pour un neffoyage plus facile, rincez
rapidement les accessoires aprés leur
utilisation.

o Lavez et essuyez les accessoires : ils
passent au lave-vaisselle, dans I'eau
ou sous le robinet & I'exception du
bloc moteur (a).

Essuyez ce dernier avec une éponge
humide.

« Versez de I'eau chaude additionnée
de quelques gouttes de savon liquide
dans le bol blender (i). Fermez le
couvercle (h), muni du bouchon
doseur (g). Placez I'ensemble sur le
bloc moteur (a) et donnez quelques

impulsions en appuyant sur le bouton
"Pulse" (j). Débranchez I'‘appareil.
Rincez le bol.

- Les lames des accessoires sont trés
affGtées. Manipulez-les avec
précaution.

Astuce : En cas de coloration de vos
accessoires par des aliments (carottes,
oranges...), frottez-les avec un chiffon
imbibé d'huile alimentaire, puis procédez
au nettoyage habituel.



Ne rangez pas votre Moulinette dans un environnement humide.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS QUE

FAIRE ?
Si votre appareil ne fonctionne pas, Votre appareil ne fonctionne toujours
vérifiez : pas ? Adressez-vous & un centre
« le branchement de votre appareil. service agréé (voir liste dans le livret
« le verrouillage de chaque Service).
accessoire.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE ET DE
L'APPAREIL

L'emballage comprend aux dispositions de recyclage en
exclusivement des vigueur.

matériaux sans danger pour Pour la mise au rebut de l'appareil,
I'environnement, pouvant se renseigner aupres du service
étre jetés conformément approprié de votre commune.

PN PRODUITS ELECTRONIQUES OU ELECTRIQUES EN
FIN DE VIE

Participons & la protection de I'environnement !
CD Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
- >

ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
traitement soit effectué.

- ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre
revendeur habituel ou d’un centre service agréé, les accessoires suivants :

- Couteau hachoir

- Bol blender

- Pilon

- Moulin & café/épices.




THE ACCESSORIES CONTAINED IN THE MODEL YOU HAVE BOUGHT ARE m
REPRESENTED ON THE LABEL LOCATED ON THE TOP OF THE PACKAGING.

You can customise your appliance and obtain the accessories described
in these instructions from your usual retailer or an approved service centre.

= SAFETY INSTRUCTIONS

« Read the instructions for use carefully
before using your appliance for the
first fime. This product has been des-
igned for domestic use only. Any com-
mercial use, inappropriate use or fai-
lure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts No responsibi-
lity and the guarantee will not apply.

« Check that the power voltage for your
appliance corresponds to that of your
mains installation.

« Any connection error renders the
guarantee invalid. This appliance is
designed for household use inside the
house.

« This appliance is not infended for use
by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been gi-
ven supervision or instruction concer-
ning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

» Children must be supervised to ensure
that they do not play with the ap-
pliance.

» Always use your appliance on a fiaf,
stable, heat-resistant work surface.

« Do not leave your appliance unatten-
ded whilst in operation.

« Always unplug your appliance from
the mains as soon as you have fini-
shed using it (even in the event of a
power outage) and when you clean
it.

« Do not use your appliance if it is not
operating correctly or if it has been
damaged. If this occurs, contact an
authorised service centre (see list in
service booklet).

« All repair work other than cleaning
and basic maintenance by the cus-
fomer must be done by an approved
centre (see list in service booklet).

« Never put the appliance, the power
cord or the plug in water or any other
liquid.

« Do noft leave the power cord within
reach of children.

« The power cord must never be close to
or in contact with the hot parts of your
appliance or close fo a heat source or
a sharp edge.

« If the power cord or the plug is domao-
ged, do not use your appliance. To
avoid any danger, it is imperative that
you have them replaced by an ap-
proved service centre (see list in the
service booklet).

« For your safety, only use accessories
and spare parts that correspond fo
your appliance, sold by an approved
service centre.

« Handle the chopping blade (e). blen-
der blade (i), and spice/coffee grin-
der (m) very carefully when emptying
the bowl and during cleaning: they
are extremely sharp. Danger of injury
from improper use of the device.

« You must necessarily place the knife
(e) inside the chopping bowl (f) be-
fore filling the latter with the ingredients
you want to mix.You must also remove
the knife (e) before emptying the
chopping bowl (f) once the ingre-
dients are mixed.

« Do not activate your appliance while
it is empty.

« Do not use the chopper accessory to
make liquid recipes.



» Always use the blender (i) with its lid
on (h).

« Never fouch moving parts, wait for the
blender o stop completely before re-
moving the accessories.

«Do not use the accessories as a
confainer (freezing - cooking - heat
sterilisation).

« Do not place the accessories in a
microwave oven.

« Do not allow long hair, scarves, ties,
etc.to dangle over the blender while
it is working.

= DESCRIPTION

Motor unit
a  Moftor unit
b Power and storage

Chopping unit

c Lid

d Seal cover

e Chopping blade
f Chopper bowl

Blender unit (depending on model)

g Measuring cap

h Lid

i Blender jug

j  Starting button (Pulse)
k Pestle

Spice/coffee grinder unit
(depending on model)

| Ld

m Bowl with stainless steel tub

= USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first  time, remove the plastic
protection from the chopping blade
(e) which is very sharp and wash all
the accessory parts in warm soapy
water. Rinse and dry.

eUse the motor unit (@) on a work
surface that is flat, clean and dry.

« Do not plug in your Chopping Unit until
all of the accessories have been
assembled.

The numbers for each paragraph

match the numbers of the diagrams.

1 - CHOPPING FUNCTION

« Place the chopper bowl (f) on the
motor unit (a).

* Remove the plastic protection around
the knife blades (e). then place them
inside the chopper bowl (f) making

sure to secure them safely (Fig. 1.a).

Handle the blade extremely carefully.
It is very sharp.

« Then place the food, cut info 2-cm
pieces, in the chopper bowl! (f) (Fig.
1.b).

«To avoid any spillages (semi-liquid
mixtures, foods to be reduced to
powder, etc), place the seal cover (d)
over the chopper bowl (f) (Fig. 1.c).
When making semiliquid mixtures, fill
your chopper bow! only half full.

« Place the lid (¢) on the chopper bowl
(f) and turn it slightly fo the left fo lock it
(Fig.1.d).

« Now you can plug in your Chopper Unit
to the mains.

« For your safety, your device is equipped
with an anti-overheating system. If the
appliance is used in excess of its
capacity (with foo many ingredients of
for too long a time) it will stop
automatically. Unplug the appliance



from the mains, let it cool for about 30
minutes and then continue using it
making sure fo decrease the amount
of ingredients in the bowl and to
respect the use times indicated in the
performance table.

ePress on the lid (c) tfo start the
appliance (Fig. 1.e).

« To stop the appliance, stop pressing the
lid (c): the appliance switches off
automatically.

» Never remove the lid () until the blade
(e) has completely stopped.

* Unplug the appliance after each use
and before cleaning it.

« Your blade is fitted with a self-locking
system.To remove the blade (e), gently
rotate it holding it at its top, and then
pull it upwards, while maintaining the
chopper bowl (f) with the other hand.

eYou can now safely empty your
chopper bowl (f).

Practical advice:

Important: you will chop your food

better if you operate the appliance in

brief pulses.

* Depending on how fine you want it
chopped, vary the amount of time you
press.

«For a finer mince or slice, use the
spatula to remove the food sticking to
the walls and distribute it evenly inside
the chopper bowl (f).

«The blade (e) can get blunter after
prolonged use. For the best results, don't
hesitate fo replace it.

» After use, leave the appliance to cool
down for 2 minutes.

« Do not use when empty.

Recommended processing times for
Chopping the performances of your
blender:

Ingredients |Max. quantity| Max. time
Parsley 309 8s
145

Onions 300g (using

pulses)
14s

Shallots 250 g (using
pulses)

Garlic 200 g 125

Rusks 85¢g 15s

Almonds 300 g 12s

Hazelnuts 3009 14s

Walnuts 250 g 125

Parmesan 100 g 10s

Tender meat

(pieces of first 350 g 12s

category)

Tough meat

(pieces of third 300 g 12s

category or

cheap cuts)

For better results, mix the ingredients
manually with a spatula during the cycle.

Semi-liquid mixtures

Stewed fruit 260 g 125

Baby food 230 g 155

« For very hard meat as lamb
shoulder, please use 200 g per
cycle of 10 s.

« Wait 2 min between each cycle.




2 - BLENDER FUNCTION
(depending on model)

« Place the blender jug (i) on the table.
Whenever handling the appliance, the
blender jug must always be set on the
table, never on the motor unit (a).

« Place the ingredients you wish to mix
inside the blender bowl (i) pouring first
the liquids and then the solid
ingredients, without exceeding the
maximum level:

- 1.5 ¢ for thick mixtures.
-1 ¢ for liquid mixtures.

«Put on the lid (h), fitted with the
measuring cap (g). and lock it by
turning it anticlockwise (Fig. 2.a).

« Place the blender jug (i) on the motor
unit (a), positioning the "Pulse" button
(j) slightly o the right of the front of the
motor unit panel (a) (Fig. 2.b).Turn the
blender jug (i) clockwise to lock it: you
need to align the square base of the
blender jug (i) with square base of the
motor unit (a) (Fig. 2.c).

« Plug in the appliance and switch it on
by pressing the Pulse button (j) (Fig.
2.d).

L [e} s?op the appliance, release the Pulse
button (j). Wait until the blades have
stfopped spinning completely before
removing the blender jug (i) from the
motor unit (a).

« Never fill the blender jug (i) with a
boiling liquid. Allow boiling liquids fo
cool before processing. Caution: when
blending hot food, keep your hands
away from the lid and cap to avoid any
risk of burns.

« Always use the blender jug (i) with its
lid on (h).

« Do not use the blender jug (i) with dry
products only (hazelnuts, almonds,
peanuts, sugar etc.).

« To add ingredients while the appliance
is working, remove the measuring cap
(@) from the lid and add the
ingredients through the feeder hole.

10

Tips:

« When mixing, if the ingredients stick to
the sides of the jug, stop the machine
and unplug it. Remove the blender jug
(i) from the motor unit (a). Using a
spatula, scrape the mixture onto the
blade. Never put your hands or fingers
into the jug or near the blade.

You can:
-prepare finely blend smooth soups,
creams, stewed fruit, milkshakes,
cocktails.
-prepare all kinds of liquid mixtures
(pancakes,  doughnuts,  clafoutis,
batters).

« The pestle (k) makes it possible fo make
mixtures smoother and pack them
down (in particular thick mixtures, e.g.:
hummus, guacamole), in the blender
jug. To use the pestle, push it through
the central hole in the lid (h) of the
blender jug. While the appliance is
working, push the food towards the
blades using the pestle.

ATTENTION: Never use the pestle (k)
without the lid (h) or it could touch
the blades.

3 - COFFEE/SPICE GRINDER
FUNCTION (depending on
model)

« Add the ingredients to be ground info
the coffee/spice grinder bowl (m).

« Position the bowl (m) under the lid (I)
and lock it by furning it clockwise. When
you hear a click, the unit is properly
locked (Fig. 3.a).

» Place the bowl + lid unit on the motor
unit (@) and turn it slightly to the left to
lock it (Fig. 3.b).

« Now you can plug your appliance in.

« Press down on the lid (I) to start it up
(Fig. 3.c¢).

« To stop the grinder, stop pressing on the
lid (I): the appliance switches off
automatically.

« Never remove the lid (I) until the blade
has completely stopped.



« Unlock the coffee/spice grinder from
the motor unit (a) by turning it fo the
right and lift it off the motor unit (a).

«To empty the coffee/spice grinder
bowl, unlock it by turning it fo the left
while at the same time holding the lid
(I) down with the other hand.

Processing
Ingredients | Quantity Time
(using pulses)

Dried apricots 1209 5sec
Star anise 109 35 sec
Coffee beans 60g 30 sec
Cardamom 20g 40 sec
Cumin 209 30 sec
Paprika pepper 10g 35 sec
Peppercorns 209 35 sec

4 - CORD LENGTH ADJUSTMENT

For more comfortable use or easy
storage, you can reduce the length of
the power cord by pushing it inside the
motor unit (@) through the opening ot
the back (b) (Fig.4).

L CLEANING

» Unplug the appliance.

eFor easier cleaning, rinse the
accessories quickly after use.

« Wash and dry the accessories: they are
all dishwasher safe or can be washed
by hand with warm water and washing
up liquid, with the exception of the
motor unit (a@).The motor unit should be
wiped with a damp sponge.

e Pour hot water with a few drops of
washing-up liquid into the blender jug
(i). Close the lid (h) with the measuring
cap (g). Place the bowl on the motor
unit (@) and press a few times on the
"Pulse" button (j). Unplug the device.
Rinse the bowl.

L~ STORAGE

-The blades are extremely sharp
accessories. Handle them with
care.

Tip: In the event that your accessories
are coloured by the food (carrots,
oranges, etc.), rub them with a cloth
dipped in a little sunflower oil and then
clean them as usual.

Do noft store your blender in a damp environment.



- WHAT DO I DO IF MY APPLIANCE DOESN'T WORK?

If your appliance does not work, Your appliance still isn't working?
check: Contact an approved service centre
« that it is properly plugged in. (see the list in the service booklet).

« that each accessory is locked.

> DISPOSAL OF THE APPLIANCE AND ITS PACKAGING
MATERIALS

The packaging is comprised of in accordance with the recycling
exclusively of materials that measures in force in your area.

% % > present no danger for the For disposal of the appliance itself,
environment and which please contact the appropriate
may therefore be disposed service of your local authority.

. END OF LIFE ELECTRICAL AND ELECTRONIC PRODUCTS

Environmental protection first!

Your appliance contains a lot of recoverable or recyclable
(D material.

- Leave it af a local civic waste collection point so that it can

] be recycled.

L~ ACCESSORIES

You can customise your appliance - Chopping blade
and obtain the following accessories - Blender jug

from your usual refailer or an - Pestle

approved service centre: - Coffee/spice grinder
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DIE ZU DEM VON IHNEN ERWORBENEN MODELL GEHORIGEN ZUBEHORTEILE m
SIND AUF DEM ETIKETT AUF DER OBERSEITE DER VERPACKUNG ABGEBILDET.

Die in der Gebrauchsanleitung beschriebenen Zubehorteile des Gerdéts fur lhre
Bedurfnisse sind bei Inrem Fachhdndler und in den autorisierten Servicecentern

erhdltlich.

-~ SICHERHEITSHINWEISE

« Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
vor der ersten Inbetriebnahme des
Geréts aufmerksam durch: bei un-
sachgemdBem Gebrauch entgegen
der Gebrauchsanweisung Ubernimmt
der Hersteller keine Haffung.

« ergewissern Sie sich, dass die Be-
friebsspannung lhres Gerdts mit der
Spannung lhrer Elektroinstallation
Ubereinstimmt. Unser Unternehmen,
behdif sich das Recht vor, im Interesse
des Verbrauchers, Anderungen der
fechnischen Eigenschafte und der Be-
standfeile vorzunehmen.

« Bei falschem Anschluss erlischt die
Garantie. Inr Gerdt ist ausschlieBlich
flr den Hausgebrauch und den Be-
tfrieb in geschlossenen RGumen be-
stimmt.

« Dieses Gerdt darf nicht von Personen
(inbegriffen Kindern) mit eingeschréink-
ten kérperlichen, sensorischen oder men-
falen F&higkeiten benutzt werden. Das
Gleiche gilt fur Personen, die keine Er-
fahrung mit dem Gerdt besitzen oder
sich mit ihm nicht auskennen, auBer
wenn sie von einer fUr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Ge-
brauch des Gerdt vertraut gemacht
wurden.

« Kinder mUssen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerdt spielen.

« Trennen Sie das Gerdt nach der Be-
nutzung (auch bei Stromausfall) und
vor der Reinigung vom Stromnetz.

« Das Gerdt darf nicht benutzt werden,
wenn es nicht richtig funktioniert oder
beschadigt wurde. Wenden Sie sich in
diesem Fall an ein autorisiertes Ser-
vicecenter (siehe Liste im Serviceheft).
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« Alle Eingriffe, die Uber die Ubliche Rei-
nigung und Wartung durch den Kun-
den hinausgehen, mUssen von einem
autorisierten Servicecenter (siehe Liste
im Serviceheft) vorgenommen wer-
den.

Tauchen Sie das Gerdt, das Stromko-
bel und den Stecker nicht ins Wasser
oder sonstige Flussigkeiten.

Lassen Sie das Stromkabel nicht in
Reichweite von Kindern herunterh&ingen.
Das Stromkabel darf nicht in die N&he
der sich drehenden Teile des Gerdtes
geraten oder mit ihnen in Berlihrung
kommen; es muss von Hitzequellen
und scharfen Kanten fern gehalten
werden. Vorsicht im Umgang mit hei-
Ben Speisen.

Wenn das Stromkabel oder der Ste-
cker beschadigt sind, darf das Gerdt
nicht benutzt werden. Um jedwede
Gefahr auszuschlieBen, darf das Strom-
kabel nur in einem autorisierten Service-
center ausgetauscht werden (siehe Liste
im Serviceheft).

Verwenden zu Ihrer eigenen Sicher-
heit nur fUr Inr Ger&t geeignete, bei ei-
nem autorisierten Servicecenter er-
worbene Zubehor- und Ersatzteile.
Handhaben Sie Hackmesser (€), Mix-
messer (i), und GewUlrz-/Kaffeemahl-
werk (m) wdhrend des Leerens der
Schussel und wdhrend des Reini-
gungsvorgangs besonders vorsichtig:
sie sind extrem scharf. Ein unsachge-
md&Ber Gebrauch des Gerdts fUhrt zu
erhdhter Verletzungsgefahr.

Sie mUssen das Messer (e) unbedingt
in den Zerkleinerer (f) einsetzen, be-
vor Sie diesen Sie den zu mixenden
Inhalt eingeben; ebenso mussen Sie



das Messer (e) unbedingt enffernen,
bevor Sie den gemixten Inhalt aus
dem Zerkleinerer (f) entnehmen.

«Nehmen Sie das Gerdt nicht leer in
Betrieb.

« Verwenden Sie das Gerdt nicht fUr Re-
zepte mit Uberwiegend flUssigen Be-
standteilen.

« Benutzen Sie den Mixaufsatz (i) stets
mit seinem Deckel (h).

« Berlihren Sie keine Teile, die sich in Be-

wegung befinden, sondern warten Sie
vor dem Abnehmen des Zubehdrs
den volligen Stillstand des Geréts ab.

« Benuizen Sie die Zubehdrteile nicht als
Behdlter (zum Tiefgefrieren, Kochen
oder Sterilisieren mit Hitze).

« Die Zubehdrteile sind nicht mikrowel-
lengeeignet.

« Lassen Sie lange Haare, Schals, Kro-
watten usw. nicht Uber in Betrieb be-
findliche Zubehdrteile hé&ngen.

~  BESCHREIBUNG

Motorblock
a Motorblock
b Kabelfach

Zerkleinerer

c Deckel

d Dichtungsdeckel
e Hackmesser

f  Arbeitsschale

L~ INBETRIEBNAHME

« Enffernen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme vorsichtig die
Plastikschutzhllle des extrem
scharfen Hackmessers (&) und rei-
nigen Sie dlle Zubehorteile mit
heiBem Seifenwasser. Spulen Sie
sie anschlieBend ab und trocknen
Sie sie.

« Stellen Sie den Motorblock (a) auf
eine gerade, saubere und trockene
Fldche.

« SchlieBen Sie den Zerkleinerer erst
an, wenn alle Zubehérteile zusammen-
gesetzt sind.

Die Nummerierung der Abschnitte
entspricht der Nummerierung der
Abbildungen in den Kd&stchen.

1 - FUNKTION ZERKLEINERER

« Sefzen Sie die Arbeitsschale (f) auf
den Motorblock (a).

Mixer (je nach Modell)

g Dosierdeckel
h  Deckel

i Mixaufsatz

j  Pulse-Taste

k StoBel

Kaffee- und GewlrzmuUhle

(Je nach Modell)

I Deckel

m  Behdlter mit Innenraum aus Edelstahl

« Entfernen Sie den Plastikschutz von den
Messerbléttern (€) und setzen Sie
anschlieBend das Messer in den Zer-
kleinerer (f) ein, indem Sie dieses
eindriicken (Abb. 1.0). Gehen Sie
vorsichtig mit dem Messer um. Es
ist ausgesprochen scharf.

« Geben Sie anschlieBend die Zutaten
ggf. in Stucke geschnitten in die
Arbeitsschale (f) (Abb. 1.b).

« Decken Sie die Arbeitsschale (f) mit
dem Dichtungsdeckel (d) ab, um
ein Herausspritzen- oder -laufen der
Zubereitung (halbfllissige Zubereitun-
gen, ...) zu verhindern (Abb. 1.c).
Flllen Sie die Arbeitsschale bei der
Zubereitung von halbflUssigen Zube-
reitungen héchstens bis zur Halfte.

« Setzen Sie den Deckel (c) auf die
Arbeitsschale (f) und stellen Sie ihn
fest, indem Sie ihn ein wenig nach
rechts drehen (Abb. 1.d).



e Der Zerkleinerer kann nun ange-
schlossen werden.

e lhr Gerét ist mit einer Uberhitzungssi
cherung ausgestattet. Im Falle einer zu
hohen Beanspruchung (Quantit&t
und/oder zu lange Betriebszeit) schal-
tet sich das Gerdit aus.Trennen Sie das
Gerdat vom Stromnetz und lassen Sie es
ungeféthr 30 Minuten abkudhlen.
AnschlieBend kénnen Sie das Gerét
wieder in Betrieb nehmen. Achten Sie
darauf, dass Sie eine geringere Menge
einflllen, und halten Sie dabei die in
der Leistungstabelle angegebene
Betriebsdauer ein.

« Drlicken Sie auf den Deckel (¢) und
der Zerkleinerer geht unverziglich in
Betrieb (Abb. 1.e).

« Sobald der Deckel (¢) nicht mehr
gedrickt wird, stellt das Gerdt den
Betriecb ein: es schaltet sich
automatisch aus.

» Nehmen Sie den Deckel (€) nie vor

dem  volligen  Stillstand  des
Hackmessers (&) ab.
eDas Gerdt muss nach jeder

Benufzung und vor der Reinigung
ausgesteckt werden.

«Das Hackmesser ist mit einem
selbstblockierenden System
ausgestattet. Um das Hackmesser
(e) zu enffernen, drehen Sie es
vorsichtig, wéhrend Sie es auf der
Oberseite festhalten und ziehen Sie
es dann nach oben. Halten Sie
dabei die Arbeitsschale (f) mit der
anderen Hand fest.

« Die Arbeitsschale (f) kann danach
ausgeleert werden.

Praktische Tipps:

- Wichtig: Die Lebensmittel werden im
Impulsbetrieb feiner zerkleinert. Nut-
zen Sie das 1-2-3-Prinzip.

o Drlicken Sie den Deckel je nach
gewlnschtem Ergebnis mehr oder
weniger lang.

«Um die Lebensmittel feiner zu
hacken oder zu zerkleinern, mussen
sie mit einem Spatel von den Wan-
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den der Arbeitsschale abgeschabt
und erneut in der Arbeitsschale (f)
verteilt werden.

« Das Hackmesser (e) kann nach eini-
ger Zeit stumpf werden. Es muss in
diesem Falle ausgewechselt werden,
um erneut optimale Ergebnisse zu
erzielen.

e Lassen Sie das Gerdt nach jeder
Benutzung 2 Minuten lang abkdhlen.

« Das Gerdt darf nicht leer in Betrieb
genommen werden.

Was Ihr Zerkleinerer alles kann:

Zutaten  |[Hochstmenge| Hochstzeit
Petersilie 309 8 Sek.
Zwiebeln 3009 (Im;ljlsijr.ieb)
Schalotten 250 g (Im;ljlsiiiieb)
Knoblauch 200 g 12 Sek.
Loffelbiskuit 859 15 Sek.
Mandeln 3009 12 Sek.
Haselnlsse 300g 14 Sek.
NuUsse 250 g 12 Sek.
Parmesan 100 g 10 Sek.
aestosen | ang | 12
Z&hes Fleisch
(Stticke minderer 300 g 12 Sek.
Qualitat)

RUhren Sie den Inhalt mit einem Ruhrldffel in
der Mitte des Durchgangs, um ein
gleichmdBigeres Ergebnis zu erzielen.

Halbfllssige Zubereitungen

Obstkompott 260 g 12 Sek.

Babynahrung 2309 15 Sek.

o Fiir sehr festes Fleisch, wie Lamm-
schulter, benutzen Sie bitte 200 g
pro 10 Sekunden-Zyklus.

« Warten Sie 2 Minuten zwischen je-

dem Durchgang.




2 - FUNKTION MIXER (JE NACH MODELL)

« Stellen Sie den Mixaufsatz (i) auf den
Tisch. Der Mixausatz muss bei allen
Vorgéngen auf dem Tisch stehen
und darf sich keinesfalls auf dem
Motorblock (a) befinden.

* Geben Sie die zu mixenden Zutaten
in das Mixgerdt (i), wobei Sie zuerst
die Flussigkeiten einflllen und
anschlieBend die festen Zutaten hin-
zufGgen. Uberschreiten Sie dabei
nicht folgende Mengen:

- 1,5 ¢ bei dickflissigen Mischungen.
- 1 ¢ bei flissigen Mischungen.

« Sefzen Sie den Deckel (h) mit dem
Dosierverschluss (g) auf und stellen
Sie ihn fest, indem Sie ihn enfgegen
dem Uhrzeigersinn drehen (Abb.
2.0). Stellen Sie den Mixaufsatz (i)
auf den Moftorblock (a); die Pulse-
Taste (j) muss so positioniert werden,
dass er sich ein wenig rechts von der
Vorderfront des Motorblocks (a)
befindet (Abb. 2.b). - Verriegeln Sie
den Mixaufsatz (i), indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen. Die quadrati-
sche Basis des Mixaufsatzes (i) muss
genau auf der quadratischen Basis
des Motorblocks (a) positioniert sein
(Abb. 2.c).

« SchlieBen Sie das Ger&t an und set-
zen Sie es in Betrieb, indem Sie die
Pulse-Taste (j) drlcken. (Abb. 2.d).

« Zur Inbetriebnahme des Gerdts las-
sen Sie die Pulse-Taste (j) los. -
Warten Sie den vollst&ndigen Stills-
fand der Messer ab, bevor Sie den
Mixaufsatz (i) vom Motorblock
abnehmen.

« FUllen Sie keine kochenden Fllssig-
keiten in den Mixaufsatz (i).

» Benutzen Sie den Mixaufsatz (i) stets
mit seinem Deckel (h).

« Beflllen Sie den Mixaufsatz (i) niemals
nur mit Trockenprodukten (Haselndsse,
Mandeln, ErdnUsse...).

« Wenn Sie wdhrend des Mixvorgangs
weitere Zutaten hinzuflgen wollen,
nehmen Sie den Dosierverschluss
(g) vom Deckel ab und geben die
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Zutaten durch die Einfllléffnung bei.

Tipps:

o Wenn sich beim Mischen die Zutaten
an den Wénden der Schussel abset-
zen: Schalten Sie das Gerdt aus und
stecken Sie es aus. Nehmen Sie den
Mixaufsatz (i) vom Motorblock (a)
ab. Lbsen Sie die anhaftenden Zuto-
fen mit einem Spatel ab und geben
Sie sie in die Miftte der MixschuUssel
zurGck. Fassen Sie nicht mit den Han-
den oder den Fingern in die
Schussel und halten Sie sie von dem
Messer fern.

Sie kénnen:

-feine Suppen, Cremes, Kompotte,

Milchshakes und Cocktails zuberei-
ten.

- alle flissigen Teige (Teig fur Crépes,

Berliner
mischen.

« Der StoBel (k) dient zum Glatten
und Zerdrticken der Zubereitungen
(besonders dickflUssige Zubereitun-
gen, z.B.: Kichererbsenbrei,
Guacamole) in der Mixschussel.
FUhren Sie dazu den StéBel durch
die Zentraldffnung des Deckels (h)
der MixschuUssel ein. Schieben Sie
die Zutaten mit dem StéBel bei lau-
fendem Ger&t zum Messer hin.

(Krapfen, Pfannkuchen)

ACHTUNG: Verwenden Sie den StoRel

(k) nie ohne den Deckel (h), weil die-

ser sonst das Messer berUhren wirde.
3 - FUNKTION

T . KAFFEE- UND
GEWURZMUHLE (JE NACH MODELL)

«Geben Sie die zu mahlenden
Zutaten in den Behdlter der Kaffee-
und GewdlrzmUhle (M).

« Setzen Sie den Behdlter (m) unter
den Deckel () und stellen Sie ihn fest,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen. Drehen Sie so lange, bis die
Teile hérbar einrasten (Abb. 3.a).

« Setzen Sie Behdlter + Deckel auf den
Motorblock (@) und stellen Sie die
Einheit fest, indem Sie sie leicht nach
links drehen (Abb. 3.b).



e Der Zerkleinerer kann nun
angeschlossen werden.

« Driicken Sie auf den Deckel (1), um
den Zerkleinerer in Betrieb zu setzen
(Abb. 3.c).

« Sobald Sie den Deckel (1) nicht mehr
drlicken, schaltet sich das Gerat
aus: es wird automatisch
abgeschaltet.

« Nehmen Sie den Deckel (I) nie vor
dem vdlligen  Sfillstand  des
Hackmessers ab.

e Abnehmen der Kaffee- und
Gewlrzmihle vom Motorblock (a):
Drehen Sie das Teil nach rechts und
nehmen Sie es vom Motorblock (a)
ab.

« Ausleeren des Behdlters der Kaffee-
und Gewlrzmuhle: Enfriegeln Sie
das Teil, indem Sie es nach links
drehen und halten Sie den Deckel
(I) dabei mit der anderen Hand fest.

Zutaten Héchstmenge|Max Zeit
Trockenaprikosen 120 g 5 Sek.
Sternanis 109 35 Sek.
Kaffee 60g 30 Sek.
Kardamom 209 40 Sek.
Kimmel 209 30 Sek.
Paprika 109 35 Sek.
Pfeffer 209 35 Sek.

4 -EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN
KABELLANGE

FUr einen bequemeren Betrieb und
eine einfachere Aufbewahrung des
Gerdts lasst sich die Kabelldnge
reduzieren; schieben Sie dazu das
Stromkabel einfach durch die auf der
Ruckseite befindliche Offnung (b) ins
Innere des Motorblocks (a) (Abb. 4).

L~ REINIGUNG

eTrennen Sie das Gerdt
Stromnetz.

« Es erleichtert die Reinigung, wenn Sie
die Zubehorteile gleich nach ihrer
Benutzung kurz abspulen.

* Waschen Sie die Zubehorteile und
trocknen Sie sie ab: die Teile sind mit
Ausnahme des Motorblocks (a)
spulmaschinengeeignet und
kénnen auBerdem im Wasserbad
oder unfer flieBendem Wasser

gereinigt werden. Reiben Sie den

vom

Mgtorblock mit einem feuchten Tuch

ab.

* Geben Sie heiBes Wasser mit etwas
Spulmittel in den Mixaufsatz (i).
Setzen Sie den Deckel (h) mit dem
Dosierverschluss (g) auf. Setzen Sie
diese Einheit auf den Motorblock (a)
und setzen Sie das Ger&t mehrmals
in Gang, indem Sie die Pulse-Taste (j)
dricken. Trennen Sie das Ger&t vom
Sttr)omnetz. Spulen Sie den Mixaufsatz
ab.



- Die Schneiden der Zubehérteile  Karoften oder Orangen eingefdrbt

sind sehr scharf. Gehen Sie  wurden: Reiben Sie sie mit einem in
vorsichtig mit ihnen um. Speisedl gefr&nkten Tuch ab und
Ein Trick: Wenn die Plastikteile des  reinigen Sie sie danach wie gewohnt.
Gerdts  durch Lebensmittel  wie

. AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie Inren Zerkleinerer nicht an feuchten Orten auf.

L~ WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn |hr Geré&t nicht funktioniert, Das Gerdat funktioniert immer noch
Uberprlfen Sie bitte folgende Punkte: nicht? Wenden Sie sich in diesem Fall
- den Anschluss des Gerdts. an ein auforisiertes  Servicecenter
-ob alle Zubehdrteile richtig  (siehe Liste im Serviceheft).
festgestellt sind.

ENTSORGUNG DER VERPACKUNGSMATERIALIEN UND DES
GERATES

Die Verpackung besteht Bestimmungen enfsorgt werden
ausschlieBlich aus kénnen.

@ umweltfreundlichen Informieren Sie sich bei den
Materialien, die gemd&B den geeigneten Stellen Ihrer Gemeinde
geltenden Recycling- Uber die Entsorgung des Gerdits.

ENTSORGUNG VON ELEKTRONISCHEN UND
ELEKTRISCHEN GERATEN
Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

(D Ihr Gerdt enthdlt zahlreiche Rohstoffe, die wieder verwertet
oder recycelt werden kénnen.

- Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung zu einer Sammelstelle
[ ] Ihrer Stadt oder Gemeinde.

L ZUBEHOR
Dieses Gerdt kann auf lhre Zubehorteile erhdltlich:
persdnlichen Anforderungen - Hackmesser
abgestimmt  werden. Bei Ilhrem - Mixaufsatz
Fachhdndler und in den autorisierten - StéRel
Servicecentern sind folgende - Kaffee- und GewUrzmuUhle
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DE ACCESSOIRES DIE BIJ HET MODEL HOREN DAT U ZOJUIST

AANGESCHAFT HEEFT, WORDEN WEERGEGEVEN OP HET ETIKET

OP DE BOVENZIJDE VAN DE VERPAKKING.

U kunt uw keukenmachine aanvullen met onderstaande accessoires die
e koop zijn bij uw leverancier of een erkend servicecentrum.

>~ VEILIGHEIDSADVIEZEN

« Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik
neemt: indien het apparaat niet over-
eenkomstig de handleiding gebruikt
wordt, kan de fabrikant geen enkele aan-
sprakelijkheid aanvaarden.

« Confroleer of de nefspanning, aangegeven
op uw apparaat, overeenkomt met de
netspanning bij u thuis.

« Een verkeerde aansluiting maaokt de
garantie ongeldig. Uw apparaat is be-
stemd voor een huishoudelijk gebruik
binnenshuis.

« Dit apparaat is niet bestemd voor een
gebruik door personen (inclusief kinde-
ren) waarvan de lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens verminderd zijn
of door personen zonder enige ervaring
of kennis, fenzjj zij via een voor hun vei-
ligheid verantwoordelijke persoon, onder
foezicht staan of van fevoren instructies
hebben ontvangen betreffende het ge-
bruik van het apparaat.

« Let erop dat uw kinderen niet met het ap-
paraat spelen.

« Haal na gebruik en als u het apparaat
schoonmaakt altijd de stekker uit het
stopcontact (ook wanneer er een
stroomonderbreking is).

* Maak geen gebruik van het apparaat
als het niet goed functioneert of be-
schadigd is. Neem in dat geval contact
op met een erkende onderhoudsdienst
(zie de lijst in het serviceboekje).

* Met uitzondering van reiniging en ge-
bruikelijk onderhoud dienen werkzaam-
heden aan het apparaat te worden uit-
gevoerd door een erkende
onderhoudsdienst (zie de lijst in het ser-
viceboekje).
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« Plaats het apparaat, het netsnoer of de
stekker niet in water of een andere vioei-
stof.

« Laat het netsnoer niet binnen handbe-
reik van kinderen hangen.

« Laat het netsnoer nooit in aanraking ko-
men met, of in de buurt hangen van
warme onderdelen van het apparaat of
van andere warmtebronnen en laat het
niet over scherpe hoeken en randen
hangen.

*«Maak geen gebruik van het apparaat
als het netsnoer of de stekker bescho-
digd is. Laat ze vervangen door een er-
kende reparatieservice om ieder risico
fe voorkomen (zie de lijst in het service-
boekje).

« Voor uw eigen veiligheid, dient u uitslui-
fend gebruik te maken van op het ap-
paraat afgestemde en in bij een er
kende onderhoudsdienst verkrijgbare
accessoires en onderdelen.

« Wees voorzichtig wanneer u het hak-
mes (e), het mes van de blenderkom
(i) en het mes van de koffie-/kruiden-
molen (M) aanraakt tijdens het legen
en schoonmaken van de kommen: ze
zijn zeer scherp. Let op voor verwon-
dingen door slecht gebruik van het
apparaat.

« U moet het mes (e) in de hakkom (f)
plaatsen voordat u de hakkom vult
met de ingrediénfen die u wilt mixen ;
u moet het mes (e) uit de hakkom
verwijderen voordat u de gemixte in-
houd uit de hakkom (f) haailt.

« Laat het apparaat nooit leeg draaien.

« Gebruik het hakaccessoire niet om
vloeibare recepten te bereiden.



 Gebruik uw blenderkom (i) altijd met zijn
deksel (h).

« Raak de bewegende onderdelen nooit
aan, wacht fot het apparaat volledig fot
stilstand is gekomen voordat u de ac-
cessoires verwijdert.

» Gebruik de accessoires niet als kom (ont-
dooien - bakken - warm steriliseren).

« Doe de accessoires niet in de magne-
fron.

« Laat lang haar, sjaals, dassen, enz. nooit
los boven de kom en de werkende ac-
cessoires hangen.

S OMSCHRIJVING

Motorblok
a Motorblok
b Snoerkast

Moulinette compleet

Deksel
Hermetische deksel
Mes hakmolen
Kom hakmolen

Nl

= . EERSTE GEBRUIK

« Voordat u het apparaat voor de eerste
keer gaat gebruiken, moet u de plastic
beschermfolie voorzichtig van het
vlijmscherpe hakmes (2) verwijderen
en alle accessoires in warm water met
ofwosmlddel afwassen, afspoelen en
afdroge

. Ploots het motorblok (a é ) op een viakke,
schone en droge ondergrond.

« Steek de stekker van de Moullneh‘e niet
in het stopcontact voordat u alle
accessoires gemonteerd heeft.

De nummers van de paragrafen
komen overeen met de nummers van
de omlijnde schema’s.

1 - MOLENFUNCTIE

« Zet de kom van de hakmolen (f) op het
motorblok (a).

« Verwijder de plastic bescherming rond
de snijbladen (e), plaats het mes in de
hakkom (f) en duw goed aan (Fig.
1.a). Wees voorzichtig met het mes.
Dit Is vlijmscherp.

«Plaats vervolgens het in stukjes
gesneden voedsel in de kom van de
hakmolen (f) (Fig. 1.b).

Blender compleet
(afhankelijk van het model)

g Doseerdop

h Deksel

i Blenderkom

L Aan-knop (Pulse)
Stamper

Koffie-/specerijmolen compleet
(afhankelijk van het model)

| Deksel

m Kom met rvs kuip

«Plaats, om overlopen te voorkomen
(half vioeibare recepten, tot poeder te
vermolen voedsel .) het hermehsohe
deksel op dée kom van
hokmolen (f) éFlg 1.c). WUl bjj holf
vloeibare bereidingen de kom van de
hakmolen tot de helff van de maximale

hoogte.

« Plaafs het deksel (c) op de kom van de
hakmolen (f) en draai dit enigszins naar
links om het te vergrendelen (Fig. 1.d).

« U kunt nu de stekker van de Moulinette
in het stopcontact steken.

« Uw apparaat is voorzien van een anti-
oververhittingsveiligheid. In het geval
van te intensief gebruik (te grote hoe-
veelheid bereiding en/of te lange
werkingstijd) zal uw apparaat stoppen.
Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact, laat het apparaat
ongeveer 30 minuten afkoelen en ga
verder met de bereiding. Gebruik een
kleinere hoeveelheid ingrediénten in
de kom en respecteer de gebruikstij-
den die worden aangegeven in de
prestatietabellen.



« Druk op het deksel (c), de Moulinette
schakelt onmiddellijk in (Fig. 1.e).

e« Houd op met drukken op het deksel
(c) om fe stoppen: het apparaat
schakelt automatisch uit.

« Verwijder nooit het deksel (¢) voordat
het mes (e) volledig tot sfilstand is
gekomen.

eHaal na ieder gebruik en véoér het
reinigen de stekker uit het sfopcontact.

eHet mes is uitgerust met een
automatisch blokkeersysteem. U kunt
het mes (e) verwijderen door het
bovenaan vast te nemen, voorzichtig te
draaien en vervolgens naar boven uit
fe trekken terwijl u de kom van de
hakmolen (f) met de andere hand
vasthoudt.

« U kunt de kom van de hakmolen (f) nu
veilig leeg maken.

Praktische adviezen:

- Belangrijk: het malen gaat beter als u
de pulsemode gebruikt.

« Druk min of meer lang, afhankelijk van
de gewenste dikfe.

» Maak voor een dunnere bereiding of
dunnere plakjes het voedsel met een
spatel los van de wand en verdeel dit
over de kom van de hakmolen (f).

« In de loop van de tijd kan het mes (e)
bot worden. Aarzel niet om het dan te
vervangen, voor —een
resultaat.

eLaat het apparaat na elk gebruik
2 minuten afkoelen.

« Het apparaat niet leeg laten draaien.

optimaal
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De prestaties van uw Moulinette:

Ingrediénten |, oomaX: | Max. tid
Peterselie 309 8s

. 14s
Uien 300 g (per pulse)

. . 14s
Sjalotjes 250 g (per puise)
Knoflook 200 g 12s
Beschuit 859 155
Amandelen 3009 12s
Hazelnoten 300 g 14s
Walnoten 2509 125
Parmezaanse 100g 10s
kaas
Mals viees
(stuk van 350 g 12s
topkwaliteit)
Hard vilees
(stuk van derde 300 12s
categorie of 9
goedkoop viees)

Roer halverwege de cyclus met een spatel
door het mengsel voor een homogener
resultaat.

Half vioeibaar recept

Vruchtenmoes 260 g 125

Babymaaltijden 2309 155

« Voor zeer hard vilees zoals lams-
schouder gebruikt u 200 g viees
per cyclus van 10 s.

« Wacht 2 min. tussen elke cyclus.




2 - BLENDERFUNCTIE
(Afhankelijk van het model)

« Plaats de blenderkom (i) op de tafel.
Alle handelingen moeten uitgevoerd
worden met de blenderkom op de
tafel, nooit op het motorblok (a).

« Doe de ingrediénten die u wilt mixen
in de blenderkom (i). Giet eerst de
vloeibare ingrediénten in de kom en
voeg daarna de vaste ingrediénten
toe. Respecteer altijd de maximu-
maanduiding :

-tot 1,5 ¢ voor dik mengsel.
- tot 1 & voor vloeibaar mengsel.
ePlaats het deksel (h) met de
doseerdop (g) en vergrendel dit
door het tegen de klok in fe draaien
(Fig. 2.a). Zet de blenderkom (i) op
het motorblok (@) en zet de « Pulse »
knop (j) enigszins naar rechts ten
opzichte van de voorzijde van het
motorblok (a) (Fig. 2.b). Draai de
blenderkom (1) met de klok mee om
deze te vergrendelen: de vierkante
vorm van de blenderkom (i) moet
precies boven de vierkante vorm van
het motorblok geplaatst worden (a)
(Fig. 2.c).

« Steek de stekker in het stopcontact
en schakel het apparaat in door op
de Pulseknop (j) te drukken (Fig.
2d

«Om het apparaat uit te schakelen,
laat u de Pulseknop (j) los. Wacht tot
de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen om de blenderkom (i) van
het moftorblok (a) te verwijderen.

*Vul de blenderkom (i) nooit met
een kokendhete vioeistof,

» Gebruik uw blenderkom (i) altijd met
zijn deksel (h).

» Gebruik de mixerkom (i) nooit met
alleen droge producten (hazelnoten,
amandelen, pinda's...).

« Verwijder voor het toevoegen van
ingrediénten fijdens het mengen de
doseerdop (g) van het deksel en
schenk de ingrediéntfen hier in via de
vulopening.
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Adviezen:

« Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact, indien er
ingrediénten aan de wanden van de
kom blijven plakken. Verwijder de
blenderkom (i) van het motorblok
(a).Laat met behulp van een spatel
de bereiding op het mes vallen.
Steek nooit uw handen of vingers in
de kom en houd ze uit de buurt van
het mes.

U kunt:

-fijn gemixte soepen, lichtgebonden
soepen, room, compote, milkshake
en cocktails bereiden.

-elk soort beslag mengen
(pannenkoeken, beignets, clafoutis,
far (Bretonse koek)).

«Met de stamper (k) kunt u uw
bereidingen homogeniseren en
samendrukken (met name de dikste,
zoals: houmous, guacamole) in de
mengkom. Steek hiervoor de
stamper in het middelste gat in het
deksel (h) van de blenderkom. Duw,
wanneer het apparaat werkt, het
voedsel met de stamper naar de
messen.

LET OP: Gebruik de stamper (k)
nooit zonder het deksel (h), omdat
deze anders de messen raakt.

3 - FUNCTIE KOFFIE-/SPECERIJMOLEN
(Afhankelijk van het model)

« Doe de te malen ingrediéntfen in de
kom van de koffie-/specerijmolen
m).

. glo)ofs de kom (m) onder het deksel
(I) en vergrendel dit door het met de
klok mee te draaien. Wanneer u een
« Klik » hoort, is het geheel
vergrendeld (Fig. 3.a).

¢ Plaats de kom + het deksel op het
motorblok (@) en draai dit geheel
enigszins naar links om het fe
vergrendelen (Fig. 3.b).

«U kunt nu de stekker van de
Moulinette in het stopcontact steken.



oDruk op het deksel (I) om het
apparaat in te schakelen (Fig. 3.c).

« Houd op met drukken op het deksel
() om te stoppen: het apparaat
schakelt automatisch uit.

« Verwijder nooit het deksel () voordat
het mes volledig tot stfilstand is
gekomen.

» Ontgrendel de koffie-/specerijmolen
van het motorblok (a) door deze
naar rechts te draaien en verwijder
deze van het motorblok (a).

« Ontgrendel voor het legen van de
kom van de koffie-/specerijmolen
deze door hem naar links te draaien
en houd daarbij het deksel (I) met
uw andere hand tegen.

. Tijd
Ingrediénten | Hoeveelheid (per pulse)
Gedroogde

Gorikozen 1209 5 sec
Steranijs 10g 35 sec
Koffie 60g 30 sec
Kardemom 209 40 sec
Komijn 209 30 sec
Piment

oonnkay 10g 35 sec
Peper 209 35 sec

4 - INSTELLING LENGTE NETSNOER

Voor een aangenamer gebruik of voor
het opbergen kunt u de lengte van het
snoer inkorten door dit in het motorblok
(@) te duwen via de opening aan de
achterkant (¢) (Fig.4).

L~ REINIGEN

« Haal de stekker uit het sftopcontact.

* Om het reinigen fe vereenvoudigen,
spoelt u de accessoires na gebruik
snel even aof.

* Was de accessoires af en droog ze
af: zij kunnen in de vaatwasser, in
water ondergedompeld of onder de
kraan gehouden worden, met
uifzondering van het motorblok (a).
Neem deze af met een vochtige
doek.

«Giet warm water met enkele
druppels afwasmiddel in de
blenderkom (i). Sluit het deksel (h)
met de doseerdop (g). Plaats het
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geheel op het motorblok (a) en geef
druk enkele keren op de "Pulse" knop
(). Trek de stekker uit het
stfopcontact. Spoel de kom om.

-De messen van de accessoires zijn
vlijmscherp. Ga er dus voorzichtig
mee om,

Tip: Als de accessoires verkleuren door

gebruik van bepaalde ingrediénten

(bv. wortels, sinaasappels), smeer ze

dan in met een doekje met spijsolie

en maak ze vervolgens op de
gebruikelijke wijze schoon.



-~ OPBERGEN

Uw Moulinette niet in een vochtige omgeving opbergen.

WAT TE DOEN INDIEN HET APPARAAT NIET

FUNCTIONEERT?

Controleer, indien het apparaat niet

functioneert:

- de aansluiting van uw apparaat.

-de vergrendeling van ieder
accessoire.

Werkt uw apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkende
servicedienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

> VERWIJDERING VAN HET VERPAKKINGSMATERIAAL
EN HET APPARAAT

De verpakking bestaat
uitsluitend uit materiaal dat
ongevaarlijk voor het milieu
is en overeenkomstig de
geldende bepalingen

g

S . ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN
HET EINDE VAN HUN LEVENSDUUR

Bescherm het milieu!
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worden.

-~ ACCESSOIRES

betreffende recycling weggeworpen
kunnen worden. Vraag voor het
wegwerpen van het apparaat
inlichtingen  bij de betreffende
afdeling op uw gemeentehuis.

CD. Uw apparaat bevat veel materialen die hergebruikt of
gerecycleerd kunnen worden.
=

Breng het naar een verzamelpunt waar het verwerkt kan

U kunt uw keukenmachine aanvullen met onderstaande accessoires die te koop
zijn bij uw leverancier of bij een erkende servicedienst:

- Mes hakmolen

- Blenderkom

- Stamper

- Koffie-/specerijmolen



GLI ACCESSORI CONTENUTI ALL'INTERNO DEL MODELLO ACQUISTATO
SONO RAFFIGURATI SULL'ETICHETTA SITUATA SULLA PARTE SUPERIORE

DELL'IMBALLAGGIO.

E possibile personalizzare I'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore
locale o presso un Centro Assistenza Autorizzato gli accessori descritti nel foglio

illustrativo.

- AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

» Leggere attentamente le istruzioni per
l'uso prima di utilizzare I'apparecchio
per la prima volta : un utilizzo non
conforme alle istruzioni per I'uso sol-
leva il produttore da qualsiasi respon-
sabilitd.

« Verificare che la tensione di alimenta-
zione dell'apparecchio corrisponda a
quella dell'impianto elettrico presente
in casa.

« Eventuali errori di collegamento an-
nullano la garanzia. Questo appa-
recchio & destinato ad un uso do-
mestico allinterno dell'abitazione.

* Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da persone (compresi bam-
bini) le cui capacitd fisiche, sensoriali o
mentali sono ridotte, o da persone
prive di esperienza o di conoscenza, a
meno che non possano beneficiare,
framite una persona responsabile della
loro sicurezza, di sorveglionza o diistru-
zioni preliminari relative all'uso dell'ap-
parecchio.

« Sorvegliare i bambini per accertarsi
che non giochino con I'apparecchio.

* Spegnere sempre l'apparecchio e
staccare la spina al termine di ogni uti-
lizzo, in caso di interruzione di corrente
e durante la pulizia.

«Non utilizzare I'apparecchio se non
funziona correttamente o se risulta
danneggiato. In questo caso, rivolgersi
presso un centro autorizzato (consul-
tare I'elenco nel libretto di istruzioni).

« Qualsiasi intervento sull'apparecchio, ad
eccezione della pulizia e della
consueta manutenzione, deve essere
eseguito da un centro autorizzato
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(consultare I'elenco nelle istruzioni per
I'uso).

« Non immergere |'apparecchio, il cavo
di alimentazione o la spina elettrica
nell’acqua o in altri liquidi.

« Non lasciare il cavo di alimentazione
alla portata dei bambini.

e Tenere sempre il cavo di alimento-
zione lontano dai componenti caldi
dell'apparecchio, da fonti di calore o
da spigoli aguzzi.

« Se il cavo di alimentazione o la spina
sono danneggiati, non utilizzare I'ap-
parecchio. Al fine di evitare rischi,
chiederne obbligatoriamente la sos-
fituzione presso un centro auforizzato
(consultare I'elenco nelle istruzioni per
l'uso).

« Per la vostra sicurezza, utilizzare esclu-
sivamente accessori e componenti
adatti al modello dell'apparecchio
acquistato, venduti in centri autoriz-
zati.

« Maneggiare la lama per tritare (e). la
lama del frullatore (i) e il macina
erbe/caffé (m) con molta cautela du-
rante le operazioni di svuotamento e
di pulizia del frullatore: sono molto fa-
glienti. Pericolo di lesioni a seguito di
utilizzo improprio dell'apparecchio.

« Posizionare la lame (e) nel recipiente
tritatutto (f) prima di riempirlo con gli
ingredienti da miscelare; allo stesso
modo, rimuovere la lama (e) prima di
estrarre la miscela dal recipiente frita-
tutto ().

« Non ufilizzare I'apparecchio a vuoto.

« Non utilizzare I'accessorio trifatutto per
preparare ricette liquide.



o Utilizzare sempre la ciotola miscelatore
(i) con l'apposito coperchio (h).

« Non foccare le parti in movimento, at-
tendere I'arresto completo prima di ri-
muovere gli accessori.

« Non utilizzare gli accessori come reci-
pienti (congelamento - cottura - ste-
rilizzazione a caldo).

« Non mettere gli accessori nel forno a
microonde.

* Mentre |'apparecchio e gli accessori
sono in funzione, non awvicinarsi con
capelli lunghi e sciolti, sciarpe, cra-
vatte, ecc..., poiché potrebbero impi-
gliarsi.

L DESCRIZIONE

Blocco motore
a Blocco motore
b Avvolgi cavo

Set Moulinette

c Coperchio

d Coperchio a tenuta stagna
e Lama tritatutto

f Ciofola tritatutto

Set miscelatore (secondo il modelio)
Tappo dosatore
Coperchio

Ciotola miscelatore
Pulsante di avvio (Pulse)
Pestello

Set ciotola per caffé/spezie
(secondo il modello)

| Coperchio

m Ciotola con recipiente inox

AT T oDQ

L AVVIO

Al primo utilizzo, rimuovere la
protezione in plastica che avvolge
la lama fritatutto (e) molto offilata e
lavare tutti gli accessori con acqua
calda saponatfa. Sciacquare e
asciugare.

« Posizionare il blocco motore (a) su
una superficie piana, pulita e asciutta.

« Non collegare alla corrente elettrica
l'apparecchio Moulinette prima di
aver assemblato completamente gli
accessori.

la numerazione dei paragrdfi
corrisponde alla numerazione delle
illustrazioni nei riquadri.

1 - FUNZIONAMENTO MOULINETTE

« Posizionare la ciotola fritatutto (f) sul
blocco motore (a).

e Rimuovere la protfezione in plastica
intforno alle parti taglienti della lama
(e) e posizionare quest’ultima all’in-
ferno del recipiente fritatutto  (f)
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assicurandosi di fissarla fino in fondo
(Fig. 1.a). Maneggiare la lama con
cautela. E estremamente aoffilata.
« Quindi, versare nella ciotola fritatutto
%f)bgli alimenti tagliati in pezzetti (Fig.

« Per evitare che il preparato trabocchi
(ricette semi-liquide, alimenti da
ridurre in polvere...), posizionare il
coperchio a tenuta stagna (d) sulla
ciotola tritatutto (f) (Fig. 1.c). In caso
di preparazioni semi-liquide, riempire
la ciofola fritatutto fino alla metd del
livello massimo.

« Posizionare il coperchio (¢) sulla
ciofola fritatutto (f) e ruotarlo
leggermente verso  sinistra  per
chiuderlo (Fig. 1.d).

« Ora € possibile collegare alla corrente
elettrica l'apparecchio Moulinette.

« Questo apparecchio & dotato di un
sistema di sicurezza anti surriscaldo-
mento. In caso di utilizzo eccessivo
(quantitd e/o durata troppo elevata),



I'apparecchio si arresterd. Scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica e las-
ciarlo raffreddare per circa 30 minuti
prima di utilizzarlo nuovamente, dimi-
nuendo la quantitd di ingredienti nel
recipiente e rispettando la durata di
utilizzo indicata nella tabella delle
prestazioni.

« Esercitando una leggera pressione sul
coperchio (¢), la Moulinette si avvierd

(Fig. 1.e).
o Per arrestare l'apparecchio,
interrompere  la  pressione  sul

coperchio (€): l'apparecchio si ferma
automaticamente.

«Non togliere mai il coperchio (c)
prima dell'arresto totale della lama

dalla
ogni

e).

. c)ollegore l'apparecchio
correnfe  eleftrica  dopo
operazione e prima della pulizia.

eLa loma & dotata di un sistema di
blocco automatico. Per rimuovere la
lama (e), offerrarne la parte supetriore,
ruotarla delicatamente e tirare verso
I'alto fenendo fissa la ciotola fritatutto

f) con l'alira mano.

«Ora & possibile vuotare la ciotola

tritatutto (f) in totale sicurezza.

Consigli pratici :

Imporfante : si otterrd una macinatura

migliore lavorando per impulsi.

ePremere pit 0 meno a lungo a
seconda del fipo di macinatura
desiderata (pit 0 meno fine).

« Per ottenere un trito o delle fette piu
fini, separare gli alimenti con una
spatola e ripartirli  nella  ciotola
tritatutto (f).

e La lama (e) potrebbe smussarsi a
furia di essere utilizzata. In tal caso,
sosfituirla  con una nuova per
oftenere risultati oftimali.

e Lasciare raffreddare l'apparecchio
per 2 minuti dopo ogni ufilizzo.

» Non utilizzare a vuofo.
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Le prestazioni del Moulinette:

ingredient | DUSHTS | eeammo
Prezzemolo 309 8s
Cipolle 300 g (per]iri; "
Scalogno 2509 (per]i:usaulsi)
Aglio 200 g 12s
E?iiﬂme 8g 155
Mandorle 300 g 12s
Nocciole 300g 14s
Noci 250 g 12s
Parmigiano 100 g 10s
Carne tenera
(tagli di prima 350 g 12s
categoria)
Carne dura
S:g;girifr:;m 300g 125
inferiori)

Per un risultato pit omogeneo, mescolare
manualmente con una spatola a metd del
ciclo.

Ricetta semidiquida

Composta di

frutta 260 g 12s
Preparati per

neonati 2309 155

e Per carni molto dure come la

spalla d'agnello, inserire 200 g di
carne per ciclo di 10 s.
» Attendere 2 min. tra ogni ciclo.




2 - FUNZIONE MISCELATORE

(secondo Il modello)

Posizionare la ciotola miscelatore (i)
sul favolo. Tutte le operazioni devono
essere effeftuate con la ciotola
miscelatore posizionata sul tavolo e
mai sul blocco motore (a).

Introdurre  nel frullatore (i) gli
ingredienti da miscelare, versando

prima i liquidi e poi le sostanze solide,

senza oltrepassare il livello massimo:
- 1,5 2 per le miscele dense.
-1 & per le miscele liquide.
Posizionare il coperchio (h), dotato
del tfappo dosatore (g), e avvitarlo
ruotandolo in senso antiorario (Fig.
2.d). Posizionare la  ciotola
miscelatore (i) sul blocco motore
(a) orientando il pulsante « Pulse » Sj)
leggermente a destra rispetto alla
parte anteriore del blocco motore
(a) (Fig. 2.b). Ruotare la ciotola
miscelafore (i) in senso orario per
chiuderla: & necessario allineare la
base quadrata della ciotola
miscelatore (i) con la base
quadrata del blocco motore (a)
éFig. 2.0).

ollegare alla corrente eleftrica
l'apparecchio e metterlo in funzione
premendo sul pulsante Pulse (j)
(Fig. 2.d).
Per fermare I'apparecchio, rilasciare
il pulsante Pulse (j). Aftendere
I'arresto fotale delle lame prima di
rimuovere la ciotola miscelatore (i)
dal blocco motore (a).
Non riempire mai la ciotola
miscelatore (i) con liquidi bollenti.
Utilizzare  sempre la  ciofola
miscelatore (i) con l'apposito
coperchio (h).
Non utilizzare la ciotola miscelatore
(i) con prodotti asciutti (nocciole,
mandorle, arachidi...).
Per aggiungere ingredienti durante il
funzionamento  dell'apparecchio,
rimuovere il fappo dosatore (g) dal
coperchio e versare gli ingredienti
attraverso il condotto di
riempimento.
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Suggerimenti :

e Durante l'amalgama, se alcuni
ingredienti imangono attaccati alle
pareti  della ciotola, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.
Rimuovere la ciotola miscelatore (i)
dal blocco motore (a).Con 'aiuto di
una spatola, far cadere il preparato
sulla lama. Non mettere mai la mano
o le dita nella ciotfola o vicino alla
lama.

E possibile :

- preparare minestre finemente frullate,
vellutate, creme, composte, milk-
shake e cocktail.

-amalgamare tutti gli impasti fluidi
(per crépe, frittelle, clafouti, farciti).

oll  pestello (k) permette di
omogeneizzare e pressare i preparati
(in particolare i pit densi, es:
houmous, guacamole), nel frullatore.

A tal fine, infrodurre il pestello
attraverso il condotto centrale del
coperchio (h) della ciotola
miscelatore. Durante il

funzionamento, spingere gli alimenti
verso le lame con l'aiuto del pestello.

ATTENZIONE : Non ufilizzare mai il
pestello (k) senza il coperchio (h), si
potrebbe correre il rischio di toccare
le lame.

3 - FUNZIONAMENTO CIOTOLA PER
CAFFE/SPEZIE (secondo il modello)

« Introdurre nella ciofola
macinacaffé/ spezie (m) gli
ingredienti da macinare.

« Posizionare la ciotola (m) softo il
coperchio (1), e avvitarla ruotandola
in senso orario. Quando si senfe un
«clic» I'apparecchio & ben chiuso

Fig. 3.0).

« Posizionare il set ciotola + coperchio
sul blocco motore (a) e ruotarlo
leggermente verso sinistra  per
chiuderlo (Fig. 3.b).

«Ora & possibile collegare alla
corrente eleffrica I'apparecchio
Moulinette.

« Esercitare una leggera pressione sul
coperchio (I) per avviare
I'apparecchio (Fig. 3.c).



» Per arrestare I'apparecchio,
interrompere la pressione sul
coperchio (1): I'apparecchio si
ferma automaticamente.

«Non togliere mai il coperchio (I)
prima dell'arresto totale della lama.

« Sbloccare la ciotola macinacaffé/

spezie dal blocco motore ()

ruotandola verso destra e rimuoverla

dal blocco motore (a).

Per vuotare la ciotola macinacaffe/

spezie, sbloccarla ruotandola verso

sinistra, mantenendo il coperchio (I)

con l'altra mano.

ienti 4~ | Tempo
Ingredienti Quantita Pl

Albicocche secche| 120g 5s
Badiana

(anice stellato) 109 35s
Caffé 60 g 30s
Cardamomo 209 40's
Cumino 209 30s
Peperoncino

(paprika) 109 355
Pepe 209 355

4 -REGOLAZIONE LUNGHEZZA DEL
CAVO

Per un utilizzo pit comodo o per la
conservazione, & possibile ridurre la
lunghezza del cavo spingendolo
allinferno del blocco motore (a)
attraverso I'apertura situata sulla parte
posteriore (b) (Fig. 4).

» PULIZIA

« Staccare la spina dell'apparecchio
dalla rete elettrica.

ePer una pulizia pit semplice,
sciacquare rapidamente gli
accessori al termine di ogni utilizzo.

» Lavare e asciugare gli accessori : €
possibile lavarli in  lavastoviglie,
nellacqua o softo il getto del
rubinetto, ad eccezione del blocco
motore ().

Pulire quest'ultimo con una spugna
umida.

« Versare dell'acqua calda saponata
nella ciotola  miscelatore
Chiudere il coperchio (h) provvisto
del tappo dosatore (g).Posizionare il
set sul blocco motore (a) e dare

(.
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qualche impulso premendo il tasto
"Pulse” (j). Spegnere I'apparecchio e
staccare la spina. Risciacquare la
ciotola.
Le lame degli accessori sono
estremamente dffilate. Maneggiarle
con cautela.

Suggerimenti : Nel caso in cui gli
accessori prendano il colore degli
alimenti con cui sono venuti a
contatto (carote, arance...), sfregarli
con uno panno imbevuto di olio
alimentare, quindi procedere con la
normale pulizia.



L~ CONSERVAZIONE

Non conservare il Moulinette in un ambiente umido.

- COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA ?

Se l'apparecchio non funziona, L'apparecchio continua a non

verificare : funzionare? Rivolgersi ad un centro
- che l'apparecchio sia correttamente assistenza autorizzato  (consultare
collegato alla corrente elettrica. l'elenco nel libretto di istruzioni).
- che ogni accessorio sia correttamente
inserito.

SMALTIMENTO DET MATERIALI D'IMBALLAGGIO E
DELL'APPARECCHIO

L'imballaggio comprende disposizioni di riciclaggio.
esclusivamente materiali Per lo smaltimento dell'apparecchio,
innocui per I'ambiente, che rivolgersi presso l'apposito servizio
possono essere smalfifi della propria zona.

conformemente alle vigenti

N PRODOTTI ELETTRICI O ELETTRONICI DA SMALTIRE

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente |

(D Questo apparecchio é costituito da diversi materiali valorizzabili
o riciclabili.
>

Consegnarlo presso un punto di raccolta aoffinché venga
effeffuato il corretto trattamento di riciclaggio o smaltimento.

|4

- ACCESSORI

E possibile personalizzare I'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore
locale o presso un centro assistenza autorizzato i seguenti accessori :

- Lama tritatutto

- Ciotola miscelatore

- Pestello

- Ciotola macinacaffé/spezie.




LOS ACCESORIOS QUE CONTIENE EL MODELO QUE ACABA DE

COMPRAR APARECEN REPRESENTADOS EN LA ETIQUETA SITUADA

EN LA PARTE SUPERIOR
DEL EMBALAJE.

Puede personalizar su aparato y comprar en su tienda habitual o en un
centro de servicio autorizado los accesorios que se describen en las

instrucciones.

L~ CONSEJOS DE SEGURIDAD

« Lea atentamente las instrucciones de
uso antfes de utilizar por primera vez el
aparato: un uso no conforme con las
instrucciones de uso eximiria al falbri-
cantfe de cualquier responsabilidad.

« Compruebe que la fensién de ali-
mentacidén de su aparato corres-
ponde a la de su instalacion eléctrica.

« Cualquier error en la conexién anu-
laré la garantia. Este aparato estd di-
sefado para un uso doméstico en el
interior de su hogar.

« Este aparato no esté disenado para
ser utilizado por personas (incluidos
los niflos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales sean reduci-
das, o por personas con falta de ex-
periencia o de conocimientos, salvo si
éstas estdn vigiladas por una persona
responsable de su seguridad o si han
recibido insfrucciones relativas al uso
del aparato.

» Se recomienda vigilar a los nifos para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

e Desconecte el aparato en cuanto
deje de utilizarlo (incluso en caso de
de un corte de electricidad) vy
cuando vaya a limpiarlo.

«No utilice el aparafo si éste no fun-
ciona correctamente o si estd da-
fAado. En este caso, llévelo a un centfro
de servicio autforizado (consulte la
lista en el cuaderno de servicio).

» Cualquier infervencion por parte del
cliente diferente de la limpieza vy el
mantenimiento deberd llevarse a
cabo en un centro de servicio autori-
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zado (consulte la lista en el cuaderno
de servicio).

+No sumerja el aparato, el cable de
alimentacién o la foma en agua o en
cualquier otro liquido.

« No deje el cable de alimentacién col-
gando al alcance de los ninos.

« El cable de alimentacion no debe es-
far nunca cerca o en contacto con
las partes calientes del aparato, cerca
de una fuente de calor o sobre un
Aangulo vivo.

« En caso de que el cable de alimen-
facién o la foma estén danados no
utilice el aparato. Para evitar cualquier
peligro, llévelos a cambiar a un centro
de servicio autorizado (consulte la
lista en el cuaderno de servicio).

« Por su seguridad, utilice Unicamente
accesorios y piezas de recambio
adaptados a su aparato, a la venta
en un centro autorizado.

* Maneje la cuchilla de picar (e),la de
la batidora (i) y el molinillo de espe-
cies/café (m) con mucho cuidado
cuando vacie el bol y durante la lim-
pieza: son extremadamente cortan-
fes. Existe el peligro de sufrir una lesion
por el uso incorrecto del aparato.

» Debe colocar la cuchilla (e) en el re-
cipiente picador (f) anfes de llenarlo
con los ingredientes que quiere mez-
clar; asimismo, debe retirar la cuchilla
(e) antes de sacar del recipiente pi-
cador (f) el contenido ya mezclado.

«No utilice el aparato estando vacio.

« No ufilice el accesorio picador para
preparar recetas liquidas.



« Utilice siempre su bol picador (i) con
su tfapadera (h).

«No toque nunca las piezas en movi-
miento, espere a que se hayan dete-
nido complefamente antes de retirar
los accesorios.

«No utilice los accesorios como reci-
pientes (congelacion, cocinado, es-
ferilizacion con calor).

« No infroduzca los accesorios en un
microondas.

« No deje colgando el pelo largo, po-
Auelos, corbatas, efc. sobre el bol y
accesorios en funcionamiento.

L~ DESCRIPCION

Bloque motor
a Blogue motor
b Recogecables

Conjunto Minipimer

¢ Tapadera

d Tapadera de estanqueidad
e Cuchilla picadora

f  Bol picador

Conjunto picadora

(en funcién del modelo)

g Tapdn dosificador

h  Tapadera

i Bol picador

j  Botén de puesta en marcha (Pulse)
k  Empujador

Conjunto  molinillo de café/
especias (en funcién del modelo)

| Tapadera

m Bol con recipiente en inox.

L~ PUESTA EN SERVICIO

« Antfes de utilizar el aparato por pri-
mera vez, refire el plastico
protector de la cuchilla picadora
(e) con mucho cuidado, puesto
que estd muy dfilada, y lave todas
las piezas de los accesorios con
qguo caliente y jabén. Aclarelas y
séquelas.

« Coloque el bloque motor (a) sobre
una superficie plana, limpia y seca.

« No conecte el minipimer antes de
haber montado todos los acceso-
rios.

La numeracion de los apartados se
corresponde con la numeracién de
los esquemas de los cuadros.

1 - FUNCION MINIPIMER

» Coloque el bol picador (f) sobre el
bloque motor ().

« Retire la proteccién de pldstico del filo
de la cuchilla (e) y coléquela dentro
del recipiente picador (f) asegurdn-
dose de encajarla bien (Fig. 1.a).
Manipule la cuchilla con cuidado,
ya que estd muy dfilada.

* A continuacién, ponga en el bol
picador (fg los alimentos cortados
en trozos (Fig. 1.b).

e Para evitar cualquier desbordo-
mienfo  (recetas  semi-iquidas,
alimentos para reducir a polvo...),
coloque la tapadera de estanquel-
dad (d) en el bol picador (f) (Fig.
1.¢). En el caso de preparaciones
semi-liquidas, llene el bol picador,
como maéximo, hasta la mitad de su
altura.

» Coloque la tapadera (¢) en el bol
picador (f) y girela ligeramente
hacia la izquierda para bloquearla
(Fig. 1.d).



» Ahora puede conectar el minipimer.

«Su aparato estd equipado con pro-
teccién antisobrecalentamiento. En
caso de uso excesivo (en términos de
cantidad y/o de tiempo), el aparato
se detendrd. Desenchufe el aparato
de la red, deje que se enfrie unos 30
minutos y vuelva a utilizarlo, asegurdn-
dose de reducir la cantidad de
ingredientes del recipiente y respetar
los tiempos de uso que se indican en
la tabla de rendimientos.

« Presione la tapadera (¢), el minipi-
mer se pondréd en marcha de
inmediato (Fig. 1.e).

« Para detenerlo, deje de presionar la
tapadera (c): el aparato se deten-
dré automdticamente.

*«No abra nunca la fapadera (c)
antfes de que la cuchilla (e) se haya
detfenido completamente.

« Desconecte el aparato después de
cada operacién y antes de lim-
piarlo.

e La cuchilla estd provista de un sis-
tema de blogqueo automdtico. Para
retirar la cuchilla (e), efectte ligeros
movimientos de rotacién sujetdan-
dola por la parte superior y, a
continuacion, tire de ella hacia
arriba, sujetando el bol picador (f)
con la ofra mano.

« Ahora puede vaciar el bol picador
(f) con total seguridad.

Consejos prdcticos:

- Importante: los alimentos le queda-
rdn mejor picados si acciona el
aparato por impulsos.

e Presione mds o menos tiempo en
funcioén de la fineza que desee.

« Para obtener un picado o un corte
md&s fino, despegue los alimentos
con una espdtula, y distribGyalos
por el bol picador (f).

e La cuchilla (e) puede perder filo
con el uso. No dude en cambiarla
para obtener un resultado éptimo.

e Deje enfriar el aparato 2 minutos
después de cada uso.

« No lo utilice en vacio.
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Los rendimientos de la minipimer:

Ingredientes | Cantidad méx. | Tiempo méx.
Perejil 309 8s
14s
Cebolla 300 g (por
impulsos)
14s
Chalote 2509 (por
impulsos)
Ajo 200 g 12s
Biscote 859 15s
Almendras 300 g 12s
Avellanas 3009 14s
Nueces 250 g 125
Parmesano 100 g 10s
Carne fierna
(trozos de lera 350 g 12s
categoria)
Carne dura
(trozos de 3era
categoria o de 3009 125
baja calidad)

Para obtener un resultado més homogéneo,
remueva manualmente con una espdtula a
mitad de ciclo.

Receta semi-liquida

Compota de

fruta 260 g 12s
Preparaciones

para bebé 2309 158

e Para carne muy dura como la
paleta de cordero, use 200 g de
carne por cada ciclo de 10
segundos.

« Espere 2 min. entre ciclo y ciclo.




2 - FUNCION PICADORA (en funcién
del modelo)

» Coloque el bol picador (i) sobre la
mesa. Todas las manipulaciones
deberdn realizarse con el bol
picador colocado sobre la mesa,
nunca sobre el blogue motor (a).
Infroduzca en el recipiente batidor
() los ingredientes que vaya a
mezclar, colocando primero los
liquidos y luego los sélidos, sin
rebasar el nivel méximo:
- 1,5 ¢ para las mezclas espesas.
- 1 @ para las mezclas liquidas.
Cologue la tapadera ?h) prowsTo
del tapon dosificador (@),
bloguéela girandola en el senhdo
c2:on>’rror|o a las agujas del reloj (Fig.

a
Coloque el bol picador (i) sobre el
blogue motor (a) orientando el
boton “Pulse” (j) ligeramente a la
derecha con respecto a la cara
delantera del bloque motor (a) (Fig.
2.b). Gire el bol picador (i) en el
sentido de las agujas del reloj para
bloquearlo: debe alinear la base
cuadrada del bol picador (i) con la
base cuadrada del bloque motor
g:) (Fig.2.c).

onecte el oporoto y poéngalo en
marcha pulsando el botén Pulse (j)
Fig. 2.d).

ara defener el aparato, suelte el
boton Pulse (j). Espere a que las
cuchillas se hayan detenido antes
de retirar el bol picador (i) del
bloque motor ().
No llene nunca el bol picador (i)
con un liquido hirviendo.
Utilice siempre su bol picador (i) con
su tfapadera (h).
No utilice nunca el bol picador (i)
sélo con productos secos
(avellanas, almendras,
cacahuetes...).
Para anadir ingredientes durante la
mezcla, retire el tapdn dosificador
(9) de la tapadera y vierta los
ingredientes por el orificio de
llenado.
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Consejos:
eDurante la mezcla, si hay
ingredientes que se quedan

pegados a las paredes del bol,
defenga el aparato y desconéctelo.
Retire el bol picador (i) del bloque
motor (a).Haga caer Ia preparacion
sobre la cuchilla con ayuda de una
espdtula. No infroduzca nunca las
manos o los dedos en el bol o cerca
de la cuchilla.

Puede:

- preparar potajes batidos finamente,

veloutés, cremas, compotas, batidos,
cocteles.

-mezclar todo tipo de masas fluidas

Screpes, bunuelos, pastel de cerezas,
flan con ciruelas pasas).

«El  empujador (k) permite
homogeneizar y machacar sus
preparaciones (en particular, las
mds  espesas, ej..  hummus,
guacamole), en el bol de batir. Para
ello, introdlzcalo por el orificio
central de la tapadera (h) del bol
picador. Durante el funcionamiento
del aparato, empuje los alimentos
hacia las cuchillas con ayuda del
empujador.

ATENCION: No utilice nunca el
empujador (k) sin la tfapadera (h)
ya que podria tocar las cuchillas.

3 - FUNCION MOLINILLO DE CAFE /
ESPECIAS (en funcién del modelo)

« Infroduzca en el bol del molinillo de
café/especias (M) los ingredientes
que desee moler.

« Coloque el (m) bajo la tapadera él)
y blogquéelo girandolo en el senti
de las agujas del reloj. Cuando oiga
un “clic’, su conjunto estard
ger;ecfomeme bloqueado  (Fig.

.a).

« Coloque el conjunto bol + fapadera
sobre el bloque motor (a) y girelo
ligeramente hacia la izquierda para
bloquearlo (Fig. 3.b

« Ahora puede coneciar el minipimer.

e Presione la tfapadera (I) para
ponerlo en marcha (Fig. 3.c).



« Para detenerlo, deje de presionar la
tapadera (I): el aparato se detendrd
automdaticamente.

» No abra nunca la tapadera (I) antes
de que la cuchilla se haya detenido
completamente.

e Desbloquee el molinillo de

café/especias del bloque motor (a)

girdndolo hacia la derecha y refirelo

del bloque motor ﬂo .

Para vaciar el bol del molinillo de

café/especias, desbloguéelo

giréndolo hacia la izquierda, al

tiempo que sujeta la tapadera (1)

con la ofra mano.

Ingredientes |Cantidad Ti%\n{\)ﬁg ég’)of
Albaricoques
secos 1209 5s
Badiana
(anfs estrellado) 109 35s
Café 60g 30s
Cardamomo 20g 40s
Comino 20g 30s
Pimentén
(paprika) 10g 35s
Pimienta 209 35s

4 - ADAPTACION DE LA LONGITUD
DEL CABLE

Para un uso mds cémodo o para
facilitar su almacenamiento, puede
reducir la longitud del cable
infroduciéndolo en el interior del
boque motor (@) por la abertura
situada en la parte trasera (b) (Fig.4).

L\~ LIMPIEZA

« Desconecte el aparafo.

e Para una limpieza mas fécil, aclare
répidamente los accesorios
después de utilizarlos.

e Lave y seque los accesorios: puede
lavarlos en el lavavaijillas, en agua o
bajo el grifo, salvo el bloque motor
(a). Limpie este dlfimo con una
esponja humedecida.

« Ponga agua caliente mezclada con
unas gotas de jabdn liquido en el
bol picador (i). Cierra la tapadera
(h). con el tapdén dosificador (Q).
Coloque el conjunto sobre el bloque
motor (@) y accione varios impulsos
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presionando el botén "Pulse" (j).
Desenchufe el aparato.Aclare el bol.

Las cuchillas de los accesorios
est@n muy dfiladas. Manipudlelas
con cuidado.

Truco: En caso de coloracidn de los
accesorios por alimentos (zanahorias,
naranjas...) frételos con un pafo
humedecido con aceite alimentario y
a continuacién limpielos
normalmente.



L~ RECOGIDA

No guarde el minipimer en un entorno himedo.

L (QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA?

Si su aparato no funciona, ¢Su aparato sigue sin funcionar?

compruebe: Liévelo a un centro de servicio
« si estd conectado, autorizado (consulte la lista en el
« si cada accesorio estd bloqueado. cuaderno de servicio).

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y
DEL APARATO

El embalaje se compone conforme a las disposiciones de
exclusivamente de reciclaje en vigor.
@‘7 materiales no peligrosos Para desechar el aparato, inférmese
& para el medioambiente llamando al servicio adecuado de
que pueden desecharse suU municipio.

> FIN DE LA VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS
ELECTRICOS O ELECTRONICOS

iContribuyamos a la proteccién del medio ambiente!

® Su aparato contiene un gran ndmero de materiales
aprovechables o reciclables.

Depositelo en un punto de recogida para que se lleve a
[ = cabo su tratamiento.

- ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato y comprar en su tienda habitual o en un centro
de servicio autorizado los siguientes accesorios:

- Cuchilla picadora

- Bol picador

- Empujador

- Molinillo de café/especias.




0S ACESSORIOS, INCLUIDOS NO MODELO QUE ACABOU DE ADQUIRIR, ESTAO
REPRESENTADOS NA ETIQUETA SITUADA NA PARTE DE CIMA DA EMBALAGEM.

Pode personalizar o aparelho e adquirir os acessoérios descritos neste manual no
seu revendedor habitual ou num Servigco de Assisténcia Técnica autorizado.

-~ CONSELHOS DE SEGURANCA

e Leia afentamente o manual de instru-
¢oes antfes de utilizar o aparelho pela
primeira vez: uma utilizagdo ndo
conforme s instrugdes de utilizagcdo
isenta o fabricante de qualquer res-
ponsabilidade.

Verifique se a tensdo de alimentagdo
do aparelho corresponde & da sua
instalagdo eléctrica.

Qualquer erro de ligagdo anula a
garantia. O seu aparelho destina-se
apenas a um uso doméstico, dentro
de casa.

Este aparelho ndo foi concebido para
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se enconfram re-
duzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo
ser que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a
correcta utilizagdo do aparelho, pela
pessoa responsdvel pela sua segu-
rancga.

E importante vigiar as criangas por
forma a garantir que as mesmas ndo
brinquem com o aparelho.

Desligue o aparelho quando deixar de
utilizéHo (mesmo no caso de corte de
corrente) e quando proceder & sua
limpeza.

N&o utilize o aparelho se ndo estiver a
funcionar correctamente ou se estiver
de algum modo danificado. Neste
caso, dirija-se a um Servigo de Assis-
ténciaTécnica autorizado (consulte a
lista no folheto de Servigos).
Qualqguer infervengcdo no aparelho,
para além da limpeza e manutengdo,
deve ser levada a cabo por um Ser-
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vico de Assisténcia Técnica autorizado
(consulte a lista no folnetfo de Servi-
GOS).
« Ndo molhe o aparelho, o cabo de ali-
mentagdo ou a ficha com dgua ou
qualgquer outro liquido.
N&o deixe o cabo de alimenta¢cdo
pendurado nem ao alcance das
mados das crian¢as.
+ O cabo de alimentagdo nunca deve
estar na proximidade ou em contactfo
com as partes quentes do aparelho,
junfo de uma fonte de calor ou num
d&ngulo corfante.
Se o cabo de alimentagdo ou a ficha
se enconfrarem de alguma forma do-
nificados, ndo utilize o aparelho. Para
evitar qualquer situagdo de perigo, di-
rija-se a um Servico de Assisténcia Téc-
nica autorizado para proceder a sua
substitui¢do (consulte a lista no folheto
de Servigos)
« Para a sua seguranca, utilize apenas
acessérios e pecas sobressalentes
adaptados ao aparelho, que poderd
adquirir junto de um Servigo de Assis-
téncia Técnica autorizado
Devem ser tomadas precaucdes du-
rante o manuseamento da Idmina pi-
cadora (e), da ldmina do copo liqui-
dificador (i) e da Idmina do moinho
de café/especiarias (m) quando se
esvazia os copos/fagas e durante a
limpeza, pois estas sdo extremamente
cortantes. Aten¢do cos riscos de feri-
menfo no caso de ufilizagdo incor-
recta do aparelho.
« Deve posicionar obrigatoriamente o
disco de corte (e) dentro da faga pi-
cadora (f) antes de encher a taca



com os ingredientes que pretende pi-
car. Da mesma forma, deve obrigato-
riamente retirar o disco de corte (€)
antes de esvaziar o conteldido da taga
picadora (f).

« NGo utilize o aparelho vazio.

» N&o utilize o acessério de picar para
preparar receitas liquidas.

« Utilize sempre o copo liquidificador (i)
com a respectiva tampa (h).

«Nunca foque nas pe¢cas em movi-
mento; aguarde pela paragem com-

pleta do aparelho antes de retirar os
acessorios.

«Ndo utilize os acessérios como reci-
piente (congelagdo - cozedura - es-
ferilizagdo a quente).

«N&o utilize os acessérios no micro-on-
das.

«NGo deixe o cabelo comprido,
écharpes, gravatas, etc... pendurados
por cima do copo liquidificador e dos
acessoérios em funcionamento.

L~ DESCRICAO

Bloco do motor

a  Bloco do motor

b Compartimento para arrumagdo
do cabo

Conjunto Picadora

c Tampa

d Tompa de estanquicidade
e Lé&mina picadora

f  Taga picadora

Conjunto Liquidificadora
(consoante o modelo)
g Tampa doseadora

Tampa
i  Copo liquidificador
j Botdo de colocagdo em

funcionamento (Pulse)
k Calcador

Conjunto Moinho de café/
especiarias (consoante o modelo)
I Tampa

m Taga com cuba em inox

\~  COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

«Antes da primeira utilizagdo,
remova com cuidado o Iés’rlco
protector da IGmina picadora
que é muito afiada, e lave ‘ro
as pegas dos acessorios com
dgua quente e detergente. Enxa-
gue e seque.

* Coloque o bloco do motor (a)
numa superficie plana, limpa e
secal.

* N&o ligue a Picadora antes da mon-
tagem completa dos acessorios.

A numera¢do dos pardgrafos cor-

responde & numeragdo dos

esquemas.

1 - FUNCAO PICADORA

» Coloque a taga picadora (f) no
bloco do motor (a).

« Retire a protecgdo pléstica em redor
das l&dminas do disco de corte (e).
cologue-o no interior da taga picadora
(f) tendo o cuidado de o encaixar cor-
rectamente (Fig. 1.a). Manuseie a
I&dmina com cuidado. E extrema-
mente afiada.

« De seguida, coloque na taga pica-
dora ?f) 0s ohmenfos cortados aos
pedacos (Fig.

« Para evitar posswels fransbordamen-
tos (receitas semi-iquidas, alimentos
a reduzir em pb...), coloque a
tampa de estanquicidade (d) na
taca picadora (f) (Fig. 1.¢).No caso
de preparagdes  semi-liquidas,
encha a faga picadora até metade
da altura, no méximo.

« Coloque a tampa (¢) na taga pico-
dora (f) e rode-a ligeiramente para a



esquerda para a bloguear (Fig. 1.d).

» Pode agora ligar a Picadora.

¢ O aparelho estd equipado com um
dispositivo de seguranga anti-sobre-
aquecimento. Em caso de utilizacdo
excessiva (quantidade e/ou dema-
siado tempo), o aparelho padra.
Desligue o aparelho da corrente eléc-
trica, deixe-o arrefecer durante cerca
de 30 minutos e, em seguida, refome a
utilizacdo, tendo o cuidado de dimi-
nuir a quantidade de ingredientes
dentro da taca e respeitando os tem-
pos de utilizagdo indicados na tabela
de desempenhos.

« Ao carregar na tampa (c), a Pico-
?or)o comeca logo a funcionar (Fig.

.e).

e Para parar, deixe de carregar na
tampa (€): o aparelho pdra auto-
maticamente.

« Nunca retire a fampa (c) antes da
paragem completa da Idmina (e).

e Desligue o aparelho apds cada
operagdo e antes de qualquer lim-
peza.

¢ A sua I&mina estd munida de um
sistema de fravagem automdtica.
Para refirar a lamina (e), efectue
leves movimentos de rotacdo segu-
rando-a na parte superior, e depois
puxe-a para cima, mantendo simul-
taneamente a taca picadora (f) na
oufra mao.

« Pode og?oro esvaziar a taca pica-
dora (f) de forma totalmente
segura.

Conselhos prdaticos:

Importante: obterd um melhor resul-
tado se proceder por impulsos.

 Pressione por mais ou menos fempo
conforme o grau de finura preten-
dido.

« Para obter um picado mais fino, des-
cole os alimentos com a ajuda de
uma espdtula e espalhe os na taca
picadora (f).

« Alldmina (e) pode ficar gasta com
o decorrer da sua ufilizagdo. NGo
hesite em substitui-la de modo a
recuperar um resultado ideal.
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« Deixe o aparelho arrefecer 2 minufos
apds cada utilizagdo.
« Ndo utilize o aparelho vazio.

Os desempenhos da Picadora:

: Quantidade | Tempo
Ingredientes e e
Salsa 309 8 seg

14 seg
Cebolas 3009 (por
impulsos)
14 seg
Chalotas 250 g (por
impulsos)
Alho 200 g 12 seg
Tostas 859 15 seg
Améndoas 300 g 12 seg
Avelas 300 g 14 seg
Nozes 250 g 12 seg
Queljo = 100 g 10 seg
parmesdo
Carne tenra
(pedagos de 1° 350 g 12 seg
categoria)
Carne rija
(pedagos de 3°
categoria ou 3009 12seg
pegas inferiores)

Para um resultado mais homogéneo, mexa
manualmente com uma espdtula a meio do
ciclo.

Receitas semi-liquidas

Doces de

fruta 260 g 12 seg
Preparagéo

para bebé 2309 15 seg

« Para a carne muito rija como o
quarto dianteiro do borrego, utilize
200 g por ciclo de 10 s.

+ Aguarde 2 minutos entre cada
ciclo.




2 - FUNGAO LIQUIDIFICADORA
(consoante o modelo)

» Coloque o copo liquidificador (i) na
bancada de trabalho. Todas as
operagdes devem ser efectuadas
com o copo liguidificador na
bancada de trabalho, nunca no
bloco do motor (a).
Introduza no liquidificador (i) os
ingredientes a triturar, colocando
primeiro os liquidos e depois os
ingredientes sélidos, sem ulfrapassar o
nivel maximo:
- 1,5 & para as preparagoes espessas.
-1 ¢ para as preparacdes liquidas.
Coloque a tampa (h), equipada
com a tampa doseadora (g). e
bloqueie-a rodando no sentido
contrédrio ao dos ponteiros do
reldgio (Fic?. 2.0). Posicione o copo
liquidificador (i) no bloco do motor
(a) orientando o botdo «Pulse» Sj
ligeiramente  para a  direita
relativamente & face dianteira do
bloco do motor (a) (Fig. 2.b). Rode
o copo liquidificador (I) no sentido
dos ponteiros do relégio para
bloqued-lo: deve alinhar a base
quadrada do copo quuidificodoréi)
com a base quadrada do bloco do
motor (a) (Fig. 2.c).
Ligue o aparelho e cologque-o a
funcionar premindo o botdo Pulse
9) (Fig. 2.d). _
ara parar o aparelho, solte o botdo
Pulse (j). Aguarde pela paragem
total das I&minas antes de retirar o
copo liquidificador (i) do bloco do
motor (a).
Nunca encha o copo liquidificador
(i? com um liquido a ferver.
Utilize sempre o copo liquidificador
(i) com a fampa (h).
Nunca utilize o copo liquidificador
éi) apenas com produtos secos

avelds, améndoas, amendoins...).

ara adicionar ingredientes durante
a preparagcdo, retire a tampa
doseadora (g) da tampa e deite os
ingredientes ~ pelo orificio  de
enchimento.
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Conselhos:

« Aquando da preparacdo, se ficarem
colados ingredientes as paredes da
taca, pare o aparelho e desligue-o.
Retire o copo liquidificador %) do
bloco do motor (a). Com a ajuda
de uma espdtula, empurre a
preparacdo para a lémina. Nunca
coloque as mdos ou 0s dedos no

Ccopo liquidificador ou na
proximidade da ldmina.
Pode:

- preparar sopas, aveludados, cremes,

compotas, batidos e cocktails.

- misturar todas as massas fluidas

(crepes, filhoses, pudins, tarte).

«O calcador (k) permite
homogeneizar e 'calcar as
preparagdes (as mais espessas,
nomeadamente, por exemplo:
houmous, guacamole), no copo
liquidificador. Para tal, infroduza o
calcador pelo orificio central da
tampa (h) do copo liquidificador.
Em funcionamento, empurre o0s
alimentos em direc¢cdo d&s I&minas
com a ajuda do calcador.

ATENCAO: Nunca utilize o calcador
(k) sem a tampa (h). dado o risco
de focar nas laminas.

3 - FUNCAO MOINHO DE CAFE/
ESPECIARIAS (consoante o modelo)

« Deite os ingredientes a moer na taga
do moinho de café/especiarias (M).
« Posicione a tagca (m) por baixo da
tampa (I) e blogueie-a rodando no
sentido dos ponteiros do relégio.
Quando ouvir um «clic o conjunto
gsfc’; devidamente bloqueado (Fig.
.Q).

e Instale o conjunfo taca + tampa
sobre o bloco do motor (a) e rode-o
ligeiramente para a esquerda para
bloquear (Fig. 3.b).

« Pode agora ligar a Picadora.

« Carregue na tampa (I) para colocar
em funcionamento (Fig. 3.c).

e Para parar, deixe de carregar na
tampa (1): o aparelho pdra
automaticamente.



« Nunca refire a tampa (I) antes da
paragem completa da l@mina.

« Desbloqueie o moinho de
café/especiarias do bloco do motor
(a) rodando-o para a direita e retire-
© do bloco do motor (a).

ePara esvaziar o moinho de
café/especiarias, desbloqueie-o
rodando para a esquerda, Ao
mesmo tempo que segura na
tampa (I) com a outra méo.

: : Tempo (por
Ingredientes |Quantidade| impulsos)

Damascos secos 120 g 5seg
Anis estrelado 10g 35 seg
Caofé 60g 30 seg
Cardamomo 20g 40 seg
Cominho 209 30 seg
Pimentdo

(paprika) 10g 35 seg
Pimenta 209 35 seg

4 - AJUSTAR O COMPRIMENTO DO
CABO

Para uma utilizagdo mais confortével
ou para a arrumagdo, pode reduzir o
comprimento do cabo empurrando-o
para dentro do bloco do motor (a)
pela abertura situada na parte de
tras (b) (Fig. 4).

L LIMPEZA

» Desligue o aparelho.

e Para uma limpeza mais fécil, passe
0s acessérios rapidamente por
agua apds a sua ufilizagdo.

« Lave e enxugue os acessorios: lave-
0s ha maquina da loug¢a, em adgua
ou debaixo da torneira, excepto o
bloco do motor (a). Limpe este
altimo com uma esponja himida.

« Deite dgua quente misturada com
algumas gofas de detergente no
copo liguidificador (i). Feche a
tampa (h), equipada com a tampa
doseadora (Q). Instale o conjunto
no bloco do motor (c%e dé alguns
impulsos premindo o botdo "Pulse"
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(). Desligue o aparelho. Enxagle a
faca.

As |aminas dos acessorios sGo
muito afiadas. Manuseie-as com
cuidado.

Dica: Caso os acessorios fiquem
manchados por alimentos (cenouras,
laranjas...), esfregue-os com um pano
embebido em oleo alimentar e, de
seguida, proceda & limpeza habitual.



L ARRUMACAO

Ndo arrume a Picadora num ambiente hdmido.

'~ SE O APARELHO NAO FUNCIONA, O QUE FAZER?

Se o aparelho ndo funciona, verifique: Dirija-se a um Servico de Assisténcia
« a ligagdo do aparelho, Técnica autorizado (consulte a lista
« 0 blogueio de cada acessério. no folheto de Servigos).

O aparelho continua sem funcionar?

N ELIMINACAO DOS MATERIAIS DE
ACONDICIONAMENTO E DO APARELHO

exclusivamente materiais  Para a elimina¢cdo do aparelho,
sem perigo para o ambiente,  informe-se  junfo  do  servico
que podem ser eliminados adequado do seu municipio.

em conformidade com as

@y O acondicionamento inclui disposicdes de reciclagem em vigor.

> PRODUTOS ELECTRONICOS OU ELECTRICOS EM FIM
DE VIDA

Protec¢cdo do meio ambiente em primeiro lugar!

(D O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados
ou reciclados.

Enfregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
- O
ratamento.

-~ ACESSORIOS

Pode personalizar o aparelho e adquirir 0s seguinfes acessérios no seu
revendedor habitual ou num Servico de Assisténcia Técnica autorizado:

- L&dmina picadora

- Copo liquidificador

- Calcador

- Moinho de café/especiarias.
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TA EEAPTHMATA MNOY NMAPEXONTAI MAZI ME TO MONTEAO

NMOY MOAIZ ATOPAZATE ANEIKONIZONTAI XTHN ETIKETA NMOY

BPIZKETAI ZTO EMANQ MEPOX THZ XYZKEYAZIAZ.

Mrrope{Te v EEXTOULKEVTETE TN TUOKELN TRG TTPOUNBEVOUEVOL TO EEXPTAUATE TTOL
TIEPLYP&POVTAL OTO EYXELP(BLO 0TI TO KAT&OTNHE OTTOL AYOPETATE TN CUCKELN
oug 1 éva €£0VaL0B0TNUEVO KEVTPO OEPRLC.

S SYMBOYA'EX AZOAAEIAZ

o AloBéoTe 1'l’p00'EKTLK6( TIg oény[sg Xpf-
ong TIPOTOU  XPNOLUOTIOLAOETE  YLaX
TIPWTN (Pop& TN TUCKELN TOG: N KATO-
okevdoTpLa eTalpelo Bev PEpeL kopia
€uB0vn o€ TEPITITWON KN TAPNONG TWV
odnyLwv O(UTwV
BeBmweaTs oTL n NAEKTPLKNA 'rtxcrn IOV
avorypB@ETOL TTGVW OTN OUCKELH 00
QVTLOTOLXEL 0TV TéOM TG NAEKTPLKAG
O0C EYKATAOTRONC.
0110L08n110'r£ otptx)\pot aTtn ouvﬁson
aKUpWVEL THY £YYONoN. H ouoKeLh ouTh
TIpoop{TeTaL YL OLKLAKA XpAON OTO
EOWTEPLKS TOL OTILTLOL.
H 110(p0ucm( crucmsun dev TrpoopiTeTail
TIpog XprioN o &Topa (CUMTIEPLAH-
Bavousvwv TV TTRLBLLOV) Twv oTrolwyv n
OWHATLKA, ALOBNTAPLX A TIVEUHOTLKA
KaVOTNTA ElVaL HELWHEVN, H TS ETOPK
xwplc epmelplar A yvdbon wg Tpog Tn
Xpnon, ektég bv Ta Gropa ot Bpi-
gKOVTOL uTToO smBXapn f 0(Ko>\oueouv
Tp6TEPEG 0dNYleg TOU apopoly TN
XPHOT) TNG CUOKELAG ATTO K&TTOLO &TOpO
IOV lvait LTTEDBLVO WG TTPOG TV KOPH—
AeL& TouG.
o Tat TIOXLOLG TrpéTret va Bpiokovtal vTTd
smB)\qun npOKsLusvou V& 6Lo<ccpo<)\L0'r£L
OTL 5ev Oox XPNOLUOTIOOOLY TN GUTKEUN
W¢ TToLVidL.
N& oTTOCUVOEETE T OLOKELH OTTO TNV
TpiCax OTAV deV TN XPNOLUOTIOLELTE YLK
HEYGAO XPOVLKO SLEXOTNHNK (KXBWG KaL O
TEPITTTWON SLXKOTIAC PEVUATOC) KL
OTaV ThV KaxBopiTeTe.
Mn XPNOLUOTIOLE(TE TN CUCKELH £&V dev
AeLToupyel Kavovika 1 €xel TTGOEL TuL.
px3 TéTotu nspinTwUn, TIPETTEL VO ETTL-
KOWWVAOETE UE Ve EEOLTLOBOTNHEVO
KEVTpO cepBLg (delte TN AoTa oTo BL-
B)\LO(DO(KI. crspBLg)
* EkTOG attd TOV koBapLopd KoL TV Tu-
Tk CUVTAPNON TTOU YivovTal aTtd Tov
XPAOTN, k&BE &AAN eTTéPBaON TIPETTEL VKX
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avoTiOeTa OTTWOBATIOTE OF éva £E0L-
ol0d0TNHEVO KéVTpo crépBLg (deite T A~
oTa 07O BBALXPAEKL GspBLg

*Mn BUOLCETE TNV GUOKELN, T0 KOAWBLO
PELUATOG 1 TO (LG OTO vePd A} O OTToL-
05n1‘|’OTE &ANo Lypd.

e MNV aprveTe To KOAWDLO peURTOG V&
gpg’uswt ot onpelo TIPoaPEOLUO TF TToL-

L&.

e To kaAWdL0 pet’)uocrog dev Trpéna TIoTé
vae BplokeTal kovTd N vo epxeTaL OF
o pe T TeaTé Wépn Tng ouakeun,
kovTé ge TINyN BeppdTTEG N EMEVW OF
axunen ywvia.

¢ Av TO KGAWSL0 peuponog A To QL¢ mesL
TNUL&, UN XPNOLHOTIOLE(TE TNV GUTKELH.
Mpokelpévou v ammogiyeTe k&Be Kiv-
duvo, TIpETTEL VO TNTHOETE VO 0OG QVTL-
KOTXOTATOUV UTTOXPEWTLKG TO EE&p-
THUQ TOL €xeL LTTOOTEL Tnpuk o€ Eva
eEoucLoBOTnusvo KEVTpO ospBLg (deiTe
T AMloTa om0 BLBALXP &KL OEPRLS).

o Mo TNV 6oPEAELd OaG, VO XPNOLUOTIOL-
€lTe ATTOKAELOTIK& KL HOVO YVAOLX
s&ap‘rnuam KQL (XVTO()\)\(XKTLKO( OxXedLO-
Opéva EBLKG YL TH OUCKELH 0OG, T
ool pTropeiTe Vo TTpounBeuTelTe a6
£vo EE0V0L0B0TNHEVO KEVTPO TEPPLC.

o MpéTTeL VO A&BeTe npocpu)\aKTLKO( us—
TP& KOT& TO XELPLOMO TOL HOAXAKLPLOY
KonrJg (e), TOL pOXKLPLOV TOU PTTOA
MTIAEVTED (|) KOXL TOU UBXKLPLOU TOU
uu)\ou KOPE [ UTTOX OLPLKWDV (m) oTav
QOELKTETE TO UTTON KOL KXTX TOV K&~
BapLopd Toug: elval TTOAD KOETEPK.
Emonpaivoupe  Toug  kvdlvoug
TPAUHATIOHOU OF TrEPITITWON ACv-
Gacusvng XPNONG TNG CUOKEUNG.

o I'Iperrst orrwcrﬁnTrOTs va B&AeTE TO po-
xaipt (€) péoa aTo doxelo Tou pkpoy K6~
T (f) TipoTo0 yepigeTe To PTTOA TOU pL-
KPOU KOTITN HE TO LALKK TTOL TIPOKELTOL
va avapxBolbv. Kotk Tov (dlo TpdTrO,
TIpETTEL OTTWOBATIOTE VO BYKAETE TO poi—



xaipt (e) T[pOTOU O(SELO(O'ETE TO PTTOA TOU
Uwkpol kOTITN (F) o11d TO TrEPLEXOUEVO
Tou.

«Mn xpnolyoTioleiTe TN CUOKELHR OOC
*OELX.

* Mn XpNnotHoTTOLE(TE TOV ULkpd KOTITN YL
QVOKOTEWETE uypcx U)\LK(X

o NO& XPOLUOTTOLETE TIRVTK TO UTTON GV
pelEng (i) ot oUVOLAOUO pE TO KOTTKL
Tou (h).

o MoTé pnv oyy(Tete Ta kwvolpeve eEap~
TAUKTX, TIEPLUEVETE £WG OTOU N CLUOKEULN

L MEPITPA®'H

Kevtpikn povado
a  Kevtplkn povada
b Z0oTtnua TreptTOAENCG KaxAwdiov

J0otnuex Moulinette
Kokt

KaTtrékl oTeyavoTroinong
AeTt{da KOTTAG

MTTOA YL WAOKOWLUO

-0 an

OTAUXTACEL EVTEAWG TIPOTOU KPALPE-
OETE T EEXPTAHUOTA.

o Mn XpNOLUOTIOLE(TE TKX EEXPTAUATH WG
aoxe[a (Y Korréupugn - PAOLUO - KTTO-
oTelpwon pe Beppd aepo).

¢ Mnv ToTroBeTelTE T EZXPTAUKT OTOV
(QOUPVO PLKPOKUUKTWY.

« ‘OTov AetToupyolv T EEXPTALTE KL TO
HTTOA, Unv KPAVETE HOKPLK utx)\}\ux @ou-
)xupux ypO(Bon'eg KATL.. va KPEHOVTOL
ETTAVW ATTO TH GUCKELN.

S0OTHHO XVRUELENG (xv&AoYX pE TO
povTéAo)

g Mwpa dogopéTpnong

h  Kamékt

i Mo\ av&pelEng

j  Koupttl évapEng Aettoupylag (Pulse)
k Toudi

TOoTnHo HOAOL KXpéE |
HTTXXXPLKWV (XVEAOYX HE TO HOVTENO)
I Korrékl

m  MTroA pe avoEeidwTo K&do

" 'ENAPZH AEITOYPIIAZ

o Mpwv aTré TRV TIPWTN XPNON, KPALPE-
OTE TO TAXOTLKO TTPOOTXTEVLTLKO TNG
}\sm&xg Kom]g (e) Tou &iver €Eope-
TIK& oLXpnpn Kot TAOVETE A T
sEo(p'rnpon'o( UE vspo KOXL COTTOUVAD L.
SemAQVETE KoL OTEYVWOTE,

o TOTTO0ETAOTE TNV KEVTPLKA HOVEdX (a)
TIAVW OF YLK ETTLTTEDN, KABXPA KoL OTe-
YV ETTLOAVELX.

o Mn ouvdéoeTe To Moulinette oTo pedpa
TIPOTOO GUVXPHOANOYAOETE TIARPWG TX
€EXPTAUNTO.

H apiBunon Twv Topayp&@WY oVTL-

oTolxel oThV apibunon Twv oxNUETWV

og TTAGLOLX.

1 - AEITOYPIIA MOULINETTE

. TonoGSTnOTs TO uTro)\ YL WIAOKOWLUO
(f) mévw otnv KEVTpLKI’] povada (a).

* AQOLPEDTE TO TIAKOTLKO TIPOCTATEVTLKO
oL BpLO'KETO(L YOpw o110 TIg )\smﬁsg
TOU HOXKLPLOD (&) ka B&ATE TO utxxoupt
OTO EOWTEPLKG TOU WUTIOA TOU ULKPOD
KOTITN (F) TIPOTEXOVTRC WOTE EQAPUOTEL
o@wkTd. (Ewk. l.a). Noo xewpiCeote TN
)\sﬂi&xlus Trpoooxn. Eivo eEopeTik&
axunpn. i i

o KaTOTILY, TOTTOBETAOTE YECK OTO UTTOA
yloo okoyuo (f) Ta TpdpLua TTou
EXETE TIPONYOLHEVWG KOWEL OE KOUUKTLY
(Fig. 1.b).

o Mo vo amogeuxBel n utrepxetAon (ouv-
TOYEG MUL-LYPWOV PELYHKTWY, TPOPEG
Yyl &Aeopx o€ okdvn...), TOTTOBETAOTE



To kKL oTeyavotroinang (d) mavw

gTo uno)\ Yo LpL)\OKOLpLuo (f) (Fig. 1. c)

Ze mep{mTWON OLVTAYWV NPL-LYPWV

payponwv YE[JLOTE TO UTTOA YL& PLAO-

KOO £wg Tn péon Tou Oyoug Tou

KXT& péyLaTo.

TomroBeTAOTE TO KATIGKL (C) TTGVW OTO

UTTOA yior Wihokdwpo (f) kot yupioTe To

ENNPPWG TIPOG T GPLOTEPK YLK VO

aooioet (Fig. 1.d).

MTTOpE(TE TWPK V& TUVOETETE OTO pEPX

T0 Moulinette.

H ouokeu oog elva €EOTTALOpEVN pE

XOPHAELX TIPOCTHOLNG XTTO LTIEPOEP-

UXVOT. Z€ TTEPLTITWON TTOV ) GUOKELH

XpnowpotrotnOsl LTTEPPBOALKE (TTOAAR

TOOOTNTX UALKWV KOXL/A YLX TIOAD

UEYKAO XPOVLKO SLXOTNHK), | CUOKELN

oxg 0o oTapoTAcEL. ByéATe Th

OULOKELN oTré TNV TPpLla, XPNOTE THV

VO KPUWOEL YL 30 AETITR TTEPLTTOU Koxt,

OTH OUVEXELK, OUVEXLOTE VX TN XpPNotL-

UOTTOLELTE YELWVOVTHG THV TTOCOTNTX

TWV UAKKWV PECK OTO HTION KoL

TNPWVTKG TA XPOVLK& SLxoTAHNTX

XPAONG TOU  XVXPEPOVTAL  OTOV

TVOKO ETOOTEWVY.

. I'I(XTr']o-re TO kaTrékt (€), To Moulinette
apxi(Tel auecwg VKX )\ELToquEL (Fig. 1. e)

o Mo vo duakotrel n Aettoupyio, oTopam-
OTE V& TILECETE TO KATIGKL (C): N TUOKELH
o'rauon'é( O(UToué(ng

o MoTE pnv opotpelTe TO KATTéKL (C) TTPO-
TOO crromorrncet EVTEAWG N )\Em&x (e).

o Not arroouvdéeTe T OLOKELH &TTIO TO
pedPX HETG &TTO K&GBE Xpron KoL TIpLv
oTT0 K&OE KABXPLOUO.

o H Aemti(dax SLaBéTeL évae GUOTHUX XUTO-
HOTNG BO@AALONG. M&X V& KPaLpETETE
TN AETTidx (@), K&VTE ATTORAEC TTEPLOTPO-
(pLKég KLvr']cag KPATWVTHG THV &TTO TO
E1TO(VUJ uspog, KoL TpO(Bn};TE TPOC T
EMEVW KPOTWVTOG TRUTOXPOVE TO UTTOA
ylo Wokowio (f) pe To GANO XépL

o MTTOpE(TE KXTOTTLV VO GOELXTETE TO UTTON
yix Yrokowipo (f) pe TANPN xo@AELR.

MpakTkéC TUUBOLAEC:

SNUOVTLKO: TO L|)L)\0KOL|)Luo B elvar o

OTIOTENEOUOTIKO OTOV XPNOLUOTIOLE(TE TN

OUOKEUN UE DLOKEKOULEVEG KLVATELG,

e MéoTe Yyl TIEPLOTOTEPO N ALyOTEPO
XPOvo av&Aoyo pe Tov emBupnTo Badud
&AETNG.
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o [ lpL)\OKoupevo 1| TTEPLOTOTEPO YLro-
KOUHEVO pelypar, EEKOMATTE Ta TPOPLUX
HE pLa OTTXTOVAG KO dLaXwploTe T
UECTK OTO UTTOA YLX L|)L)\0K0k|)L|JO .

o H Aettida (e) pmropel va OTOMWOEL owot—
Aoyax pe TR XpAon. e TéTOwX
TIEPUTITWON, AVTIKXTROTACTE TNV WOTE
vo eivail BEATLOTO T0 O(TrOTs')\scua

* AQNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL YLX 2
AETIT& PETK OTTO KO(eE Xpron.

e Mn XpNOLUOTIOLE(TE TN OULOKELH &V
elval adeLa.

OL ar0d60¢Lg Tou Moulinette:

, Méy. Méy.
ZURaEKe TMOOOTNTK Xpovog
Maivtavog 30 yp. 8 deuT.
14 d¢evT.
, (pe
Kpeppodix 300 vp. SlaKeKoppEveS
TEDELQ)
14 d¢evT.
dpéoka (e
KPEMULO&KLOX 250 vp. 6IUKE|'<OMM)E'VEC
TIECELC
Sk6pdo 200 yp. 12 devr.
dpuyavik 85 yp. 15 deur.
ApOYydoha 300 yp. 12 deur.
douvToUKLX 300 yp. 14 devT.
KopOdia 250 yp. 12 devT.
MNoppeCava 100 yp. 10 devT.
MoAakO KpEXg
(koppémix Ing 350 yp. 12 deuT.
KaTNYoplag)
SKANPO Kpéag
(KOp&TLX 3NnG
katnyopiag 1 300 yp. 12 deur.
XHNAAG
TOLOTNTEG)

MNa Mo ouoLoysvsg KTTOTENETHA,
QVOKOTEPTE PE OTIGTOVAX OTH PETT TNG
dLadLkaolag.




JuvVTay ] NUL-VYPOU HELYHXTOG

KopTréoTa

PPOLTWY 260 yp. 12 deuT.
BpE(pl,KEg 230 yp. 15 deuT.
Tpowég

o Na TTOAD ch}\npo Kpsag, OTTWG
glvo n apkux WHOTIAKTN, Xpn-
owpomowtnote 200 g ywx K&Oe
KUKAO 10 duTEPOAETITWV.

o MepLpéveTe 2 AETTTR QTTO TOV VX

KUKAO 0TOV &AAO.

2 - AEITOYPTIA MINAENTEP (ANAAOTA
ME TO MONTEAO)

e ToroBeTAOTE TO UTTON avépeEng (i)
mévw oT0 TPATTETL. ‘OANOL OL XELpLOHOL
TIPETTEL VO Trpayuocronomuth He TO
UTTON av&pELENG TonoSsTnusvo T&vw
oTo TpomaCL TOTE TAVW  OTHV
KEVTler] povado (a).

. ELO‘O(YETE OTO UTTOA otvautgnc_; (i)
TPWTA T LUYP& LALKK KXL HETK Tx
0'T£p£0( UALKG ucly ﬂpOKSLTO(I. Vo
avauLEETs xwplc va vtrepPeite TN
UEYLOTI’] oT&Oun:

- 1,5 ATpa ylo 1TUKVO( pelypoTo.
-1 )\LTpo YL LYp& pstyuomx

. TonoGETncTE To kotakt (h), TOU
SLaOETEL TP SOUOuSTanng (g), o
AOQONOTE TO TIEPLOTPEPOVTHG TO
otpw'rspom'pocptx (Fig. 2.a).
Tonoeamo-ra TO WUTIOA av&pelEng (i)
T&VW OTHV  KEVTPLKR Hov&kda ()
yupiCovtag TO KkouuTri «Pulse»  (j)
EAGPPWG TpoG Ta deEL& ge oxéon pE
TV UTTPOOTIVA OYNn TG KEVTPLKAG
uovédac (a) (Fig. 2.b). NeploTpépeTe TO
UTTON av&pelEng (i) de€looTpopa yLx
Vo TO OGO@OAloETE: pTTOpE(TE VK
svBuypappioete TNV TeETp&ywvn Béon
Tou WTIAévTEp (i) ME TNV TeTp&ywvn
B&on Tng kevTplkAG Movadag (a) (Fig.
2.0).

SuvdéoTe TN GUGKEUﬁ OTO PedUN KoL

BéoTe ™ o€ AELTOLPYLX TTATWVTAG TO

koupuTri Pulse (j) (Fig. 2.d).

Mo va 6Lou<ot|)£1's ™ )\ELToupyw( ™G

OUOKEVAG, KTTENELBEPWOTE TO KOLUTTL
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Pulse (j). ﬂeptuevrre éwg OTOu Vi
o-rtxua'rncouv ﬂ)xnpwg oL AeTrideg
nporou O(cpmpscsrs To uTAévTep (i)
oTo ™mv KEVTPLKN uova&(x (a).

Mn ysuLCsrs TToTé TO PTTAévTEp (i) pe
KXUTO LYpO.

No xpnotuonom‘ra TRVTX TO UTTAEVTED
(i) o€ GUVSUO(Uuo UE TO KO(TI'O(KI. Tou (h).
Mn XpnoLpoTroLeiTe TTOTE TO UTTAEVTEP
(i) O('ITOK)\ELOTLKO( Yyl TNV £1'r£§£py0(m0(
Enpwyv  TIPOIOVTWY  (POUVTOUKLWY,
KUUYDGAWY, QLOTLKLWV ...).

Mo vo npooeéUSTs O'UO'TO(TLKé( KO(Té(
TNV GVAUELEN, QQALPECTE TO n(.umx
éocoueTpncng (g) Tou Komouuou KoL
ch(xy(xys'rs TX CUOTATKE YEOW TOU
oTopiov TTARpWONG.

SupBOLAEG:
-KoT& TNV av&UELEDN, €6V T CLUOTATIKK
Tapapeivouy KOANpEéVX oTx

TOLXWHKTK TOU UTTOA, 6L0(KOL|)T£ ™
Aettoupylo  Tng  oLOKELAG KAl
QTIOOUVOETE TNV OT6 TO pedpa.
AQaLpéoTe TO UTTON av&MELENG (i) aTtd
TNV KeVTPLKA Hov&da (a). Me Tn BonBela
MLXG OTTRTOUAKG, TTLECTE TX CUOTOTLKK
WOTE Vo TIETOLV TTIGVW OTH AeTTida.
MoTé pnv ToTroBeTeiTe T XépLax 1 T
S&XTUANK O0GC PEOK OTO WUTTON A KOVTK
oTn AeTTida.

Mmopeite vec

- ETOLUGOETE TTAAPWE TIOATOTTOLNHEVOUG
?;wuoug oo0TIEG PBeNOUTE, KpéuEg,
KOUTTIOOTEG, UAKOELK, KOKTELA.

- avauELEETz KGOE etﬁoug PELOTEC Euusg
(vl kpémeg, Tnyaviteg, KkAagouTi,
YAUKEG TT{TEC Qaip).

eTo youdl (k) emTpémel TNV
OLOLOYEVOTIOINDT KL TN GUUTIOKVWON
TWV  PELYPATWV  (edké Twv IO
TXTAWV, TLX.: XOOHOUG, YKOUGKOHOAE)
HEOX OTO UTTAEVTEP. ML VX TO KGVETE
auTO, ELoYBYETE TOV YOUDL pECW Tou
KEVTpI.KOU 0’T0|JLOU Tou KoTroktoO (h)
TOU PUTTAéVTEP. KaTé T AetToupyia Tng
OULOKELAG, WBAOTE TLG TPOWEG TTPOC TLG
AeTTideg pe Tn BorBetx Tou youdLoo.

MPOXOXH: Mn xpnutponotsrre TMOTE TO
youdi (k) xwpu; TO KXTT&KL (h) dLoTL
UTTOpEL TO YOUdL VX KKOUMTINOEL OTLG
Aemridec.



3 - SYZTHMA MYAOY
KA®E/MIMAXAPIKQN
(ANAAOTA ME TO MONTEAO)

o ELGO(Yé(YETS To!

O()\EO’HO( uscm
K(X(pE/[JT((XX(XpLKUJV (m).

Tonoes'rr]o-rs TO PUTTOA (M) K&TW &TT6 TO
kamakt (1) koL ao@aAioTe  TO
mpw'rpscpovwg TO SEELOOTpO(pot ‘Otav
O(KOUO‘I'SL T0 XOXPOKTNPLOTLKO «KALK», TO
oloTNUG €XEL ROWOALTEL OWOTK (F|g
3.a)

TotroBeTHOTE c()(rrnua
QVRHELENG +  KOTI&KL TIOVW 0TV
KEVTPLKN HOVEDa (a) KoL nspw‘rpswsrs
TO EAX(PPUG TTPOG T& ApLOTEPK YL VXX
ao@aAioet (Fig. 3.b).

Mropeite TWpa va ocuvdéoete oTO
pedua To Moulinette.

NoatAoTe To karrékt (1) yio évapEn Thg
Aettoupyiag (Fig. 3.c).

el va dlokomel n  Aettoupyio,
o'rotuorrnO'rs Vo ms'(,srs To korrékt (I): n
cruchsun OTOUXTK aUTouang

MNoté unv (Xq)O(LpELTE To Kkarrake (1)
TIPOTOU OTRUKTATEL EVTEAWG N AeTT(OX.
Ame(poO\Lo-ra TovV pu)\o
KO((pE/u'ITO(X(XpI.KwV omo ™V KEVTPLKNA
povéda (a) nspLO'rpscpovmg TOV TTpOg
T SEELO( KOL GPALPETTE TOV GTIO TV
KEVTPLKA pOV&da ().

Mo Voo 6dEL&OETE TO UTTOA TOL UUOAOU
KOQE/UTTOX G PLKWV, KTTROQPAA(OTE TO

OUOTATIK&
oTov

TIpoC
poAo

TO UTTON

TIEPLOTPEPOVTHG TO TTPOG T& KPLOTEPG
svw KPaTaTE TO KATT&KL (1) pe To GANO
XépL.

, , Xpoévog (ue
ZuoTaTIK&  |MoooTnTx|dLakeKOPpEVES

TECELG)

ATTOENpApéVD

BeplKoKaK 120 yp. 5 deur.

Badiane (AoTépLa

YAUKG&VLOOUL) 10ve. 35 devr.

Kopéc 60 yp. 30 deuT.

Ké&pdapo 20 yp. 40 deuT.

Kouwo 20 vp. 30 deuT.

Murepuk

(N&TpLKa) 10 yp. 35 deuT.

Murtépt 20 yp. 35 deuT.

4 - PYOMIZH MHKOYZ TOY KAAQAIOY

M T0 G&vetn XpAon N Ywx Thv
XTTOOAKELON, PUTTOPE(TE VO PELWOETE TO
UAKog Tou KoAwdiov TTECOVTAG TO TTPOC
TO E0WTEPLKO TNG KEVTPLKAG POVEDaG ()
ommd To &volypa TTou BplOKETGL OTO
Tiow pépoc Tng ouakevig (b) (Fig. 4).

- KAOGAPIZMOX

o ATIOOULVOEOTE TN OULOKEUR OTO TO
pedp.

elfa mo ebkolo kaBoplopd, va
EET()\EVETE YPAYOPR TO EE(xanu(XTot
QUETWG HOALG TC XPNOLUOTIOLAOETE.

o MAOveTE KQL OTEYVWOTE T
EEXPTAHATA: TINEVOVTGL OTO TIAUVTPLO
TIL&TWY, HECK OF VEPS 1} TOV VEPOXUTN
EKTOG GTIO ThV KEVTpLKI’] povu&x (a).
ZKOULTT{OTE TNV KEVTPLKH HOVADX UE Evax
Bpeyuévo opouyyap&kL.

o I'IpooGeo*rE Cacrro vepo pE UEPLKEG
OTAYOVEG UYPOD OATTOLVLOU OTO WTTOA
avauelEng (i). Khelote to kamrékt (h),
IOV SLXBETEL TP dogopéTPNONG (g).
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TomoBeTAoTE TO ONO PATL TTGVW OTHV
KEVTPLKH HOVAOX (a) KO KAVTE PEPLKEG
SLOKEKOUMPEVEG TTLECELG OTO  KOULWMTIL
"Pulse” (j). ATroouvdéoTe TN CULOKELN
O&TTO TO PEVUK. ZETTADVETE TO UTTOA.

Ou AeTrideg Twv €EXPTNURTWV Elvot
EEQUPETIKK oLxunpéc. Mpémel v Tig
XELPLCEOTE PUE HEYKAN TTPOCOXN.
SupPBOULAR: ¢ TrepiTITWON xpwuon’wuou
TWV EEXPTAUETWY COG GTTO TLG TPOWEG
(KxpOTH, TTOPTOKAALX...), Tp{WTE TX pE
Evor Trovi sunoncus’vo UE POYELPLKO AGKDL
KXL OTn OUVEXELX EKTEAEOTE TOV
ouVNOLOUEVO KRBaPLOHO.



- AMOOHKEYZH

Mnv atoBnkedeTe To Moulinette oe XWpo TTOL €XEL LYPXTTK.

Q Tl NA KANETE ZE NEPINTQXZH MPOBA'HMATOZ

AEITOYPI'IAZ
E&v n ouokevfj oog dev Netoupyel,  H ouokev] oag e€okolouBel va pn
ENEYETE: . ; AetToupyel;  ETTKOWVWVAOTE  pE  éva
TN UUVEEQH TNG GLOKELNG UE TO PEVHA. €€0Va10d0TNUEVO KEVTPO TEpPLG (DelTe TN
e Thv ao@&ALon Tou k&be eEaxpTAPATOC, NoTa om0 BIBALXp&KL TEPBLS).

L~ AITOPPIYH TQN YAIKQN XYZKEYAXIAZ KAl THE
SYZKEY'HZ

H ouokevaola oTTOTENE(TAL  TIg Loxbouoeg dLaThEELg
XTTOKAELOTIKK &TTO UALK& TTOU  atvokOKAWGNG.

elvat  akivdbuva Tpog TO T TNV amOppuPn TNG OULOKELAG,
TepBAANOV KL UTTOPOUV V& TnTACTE TIAnpowopiec omd  Tnv
aToppLPBolV TOUPWVAR HE  apuOdLX LTTNPECTX TOL MOV TG,

HAEKTPIKA 'H HAEKTPONIKA MPOIONTA XTO TEAOX
THZ ZQ'HX TOYZ

SUuB&AAOLUE OTNV TTPOCTXOLX TOL TrEPLBAAANOVTOC!

,

CD H ouokeu oG TTEpLEXEL TTOAAK GELOTIOLAOLUK f GVOKUKAWO LUK
VALK&,

MNpookopioTe TN O€ évax KEVTPO DLXAOYNC TO 0TTol0 B axvaA&BeL TV

- O eme€epyaoia Tne.

- EEAPTHMATA

MTIOpe(TE V&X E€ENTOMULKEDOETE TN OCUOKEUR OKG TIPOMNOELOMEVOL TR TTXPAKETW
eEQAPTANATA ATTO TO KATXOTNUK OTTOL ayop&OoOKTE Th CULOKELH OGG A ATTO éva
€€0VO1000TNHEVO KEVTPO TEPPLG:

- AeTTda KOTIAG

- MTrO\ av&pelEng

- Foudi

- MONOG KOPE / UTTOX X PLKUOV
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--
DE TILLBEHOR SOM HORTILL DEN HAR MODELLEN FINNS ANGIVNA PA
ETIKETTEN PA FORPACKNINGENS OVANSIDA.
Du kan képa de ftilloehdr som finns beskrivna i de hdr instruktionerna hos din
vanliga &terférsdljare eller hos eft auktoriserat servicecenter.

L~ SAKERHETSANVISNINGAR

« L&s bruksanvisningen noga innan du
anvénder apparaten forsta géngen.
Tillverkaren fréinséger sig allt ansvar fér
anvdndning som inte &verensstam-
mer med bruksanvisningen.

e Kontrollera att den sp&nning som
anges pd& apparatens dverensstaim-
mer med den lokala n&fspdnningen.

« Vid felaktig anslutning géller infe go-
rantin. Apparaten &r endast avsedd
fér hemmatbruk.

* Apparaten dr infe avsedd att anvén-
das av personer (inklusive barn) med
funktionsnedsd&ttningar (fysiska, infel-
lektuella eller sensoriska), eller av per-
soner som inte har kunskap eller erfa-
renhet av hur apparaten anvénds.
Undantag kan goras i de fall perso-
nerna overvakas eller om de fér in-
struktioner gdllande apparatens an-
vandning av ndgon som dr ansvarig
for deras sdkerhet.

« Barn ska héllas under uppsikt sé att de
infe leker med apparaten.

« Dra alltid ur kontakten ur eluttaget di-
rekt effer anvéindning av apparaten
(&ven vid ett elavbrott) och fore ren-
goring.

* Anvénd infe apparaten om den inte
fungerar korrekt eller om den &r sko-
dad. Vand dig i sé fall till et auktorise-
rat servicecenter (se listan i service-
haftet).

« Alla &tgdrder, med undantag for ren-
goring och sedvanligt underhaill,
méste utforas av et auktoriserat ser
vicecenfer (se listan i servicehdftet).
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« SAnk aldrig ned apparaten, sladden
eller kontakten i vatten eller annan
vaiska.

« Se till att sladden &r utom réckhall for
barn.

« Sladden fér aldrig vara i ndrheten av
eller i kontakt med apparatens varma
delar, annan varmekdlla eller vass
kant.

« Anvand infe apparaten om sladden
eller kontakten &r skadade. For aft
undvika alla risker, &t eft auktoriserat
servicecenter (se listan i servicehdftet)
byta ut delarna.

o Av s@kerhetsskdl ska endast fillbehdr
och reservdelar avsedda fér den hér
apparaten anvandas (sélda av ett
aukforiserat servicecenter).

« Hantera hackkniven (e), mixerkniven
(i) och kaffe-/kryddkvarnen (m) for-
siktigt ndr du tdmmer skélar samt vid
rengdring: de &r mycket vassa. Se upp
for risk for skada vid felaktig anvénd-
ning av apparaten.

« Kniven (€) méste monteras i hackské-
len (f) innan du l&gger i ingredien-
serna som ska hackas; likaséd méste
du ta ur kniven (e) innan du témmer
hackskélen (f) pd sitt innehdll.

« Anvand infe apparaten med tom skail.

« Anvénd infe hackfilloehéret for fly-
fande recept.

» Anvand alitid mixerb&garen (i) med
locket p& (h).

« R&r aldrig delar som &r i rérelse. Vanta
fills apparaten har stannat helt innan
du far bort fillbehor.



» Anvéind inte tillbehdren som behéillare
(vid fill exempel nedfrysning, tillagning
eller vérmesterilisering).

« Placera inte tilloehéren i en mikrovég-
sugn.

« Se till aft inte l&ngt hér, scarfar, slipsar
osv. hanger 6ver skélen eller tilloehor
som anvénds.

L~ BESKRIVNING

Motorenhet

a Motorenhet

b Sladdférvaring
Hackmaskin

¢ Lock

d Innerlock

e Hackkniv

f  Hackskal

Delar till blender (beroende p& modell)
g Kork

h Lock

i Mixerbagare

j  Startknapp (*Pulse”)

k Pédmatarstav

Delar till kaffe-/kryddkvarn (beroende
pé modell)

| Lock

m  Skal med rostfri behdllare

>~ FORSTA ANVANDNINGEN

e Innan du anvénder apparaten for
forsta géngen ska du ta bort
skyddsplasten frén kniven (e) (den
ar mycket vass) och diska alla
filbehdéren i varmt vatten och
diskmedel. Skolj och torka dem.

« Placera motorenheten (@) pd& en
plan, ren och torr yta.

o Anslut infe hackmaskinen fill einétet
innan du har monterat alla tillbehor.

Numren pd avsnitten
Overensstdmmer med numren pd
bilderna.

1 - ANVANDA HACKMASKINEN

o Saift hackskalen ()
motorenheten (Q).

o Ta av plastskyddet runt knivbladen
(e), montera  enheten inuti
hackskdlen (f) och se fill att den
sitter ordentligt (Fig. 1.a). Hantera
kniven med forsiktighet. Den &r
mycket vass.

« L&gg sedan maten (delad i mindre
bitar) i hackskalen (f) (fig. 1.b).

p&

e FOr atft undvika stank (med Hill
exempel halvfasta blandningar och
torrvaror) sétter du innerlocket (d)
pd& hackskalen (f) (fig. 1.c). Nér du
ska ftillreda halvfasta blandningar
fér hackskalen inte fyllas fill mer an
halften.

« Satt locket (¢) pd& hackskélen (f)
och vrid den ndgot &t vénster for aft
I&sa fast den (fig. 1.d).

« Nu kan du ansluta hackmaskinen.

« Apparaten &r forsedd med ett 6ver-
hettningsskydd. Vid &verbelastning
(for stor méngd och/eller for 1&ng tid)
kommer apparaten att stéingas av.
Dra ur stickkontakten ur végguttaget,
1&4t apparaten svalna i ca 30 minuter.
Starta sedan pé nytt, men med mins-
kad mdngd ingredienser i skdlen
och félj &ven de tidsangivelser som
anges i tabellen.



» Tryck pé locket (c), for att starta
hackmaskinen (fig. 1.e).
« Upphdr att trycka pd locket nér du

vill  stanna  apparaten  (c).
Hackmaskinen stangs dé& av
automatiskt.

«Ta aldrig bort locket (€) innan
kniven har stannat helt (e).

« Dra ur kontakfen ur eluttaget efter
varje anvandning och fére varje
rengdring.

eKniven &r férsedd med ett
sjalviésningssystem. Ta bort kniven
(e) genom att hélla fast den hogst
upp och forsiktigt vrida den. Dra
den sedan uppdt och héll fast
hackskdlen (f) med den andra
handen.

e Du kan nu tdmma hackskélen (f)
s&kert.

Praktiska rad:

Viktigt! Du &stadkommer ett battre

resulfat genom att hacka i flera

infervaller.

o Tryck kortare eller léngre fid
beroende pd& onskat resultat.

o Ett mer finfordelat resultat f&r du om
du skrapar ned mat som har
fastnat pé& véggarna med en
slickepott och férdelar den j&dmnt i
hackskélen (f).

e Kniven (e€) kan komma att bili
mindre vass allfeftersom den
anvands. Byt ut den om du vill ha
ett béttre resultat.

o L&t apparaten svalna i 2 minuter
efter varje anvéndning.

* Anvand intfe apparaten nér den ar
tfom.

Hackmaskinens kapacitet:

Ingredienser | Maxméngd Maxtid
Persilja 309 8 sek
Lok 3009 0 irJTLel:/ilTIer)
Schalottenisk | 2509 irJT‘e‘ :aner)
Vitiek 200 g 12 sek
Skorpor 85¢g 15 sek
Mandel 300g 12 sek
Hasselndtter 3009 14 sek
Valndtter 250 g 12 sek
Parmesanost 100 g 10 sek
Mort kott 350 g 12 sek
Magert kott 3009 12 sek

Om du vill ha ett jamnare resultat kan det
vara bra att réra om manuellt med ett
koksredskap efter halva cykeln.

Halvfasta blandningar

Fruktmos 260 g 12 sek

Barnmat 230 g 15 sek

* Magert kott, som lammbog, bér
koras i mangd om 200 g i cykler p&
10s.

eVanta 2 minuter mellan varje
cykel.




2 - ANVANDA BLENDERN (beroende
pd& modell)

« Saft mixerb&garen (i) pd bordet. All
hantering av blendern méste utféras
med mixerbdgaren placerad pé ett
t(ao)rd och aldrig p& motorenheten

a).

o N&r du ska ldgga i ingredienserna i
mixerb&garen (i) ska du boérja med
flytande ingredienser och ddrefter
l&gga i de fasta ingredienserna. Ténk
pd& att infe dverskrida maxmdangden:

- 1,5 ¢ for tjockare blandningar.
-1 & for flytande blandningar.

« Saitt locket (h) pd plats, forsett med
korken (g@). och l&s fast det genom
atft vrida det moturs (fig. 2.a). Stall
mixerbdgaren (i) p& motorenheten
(a) och se till att pulsknappen () ar
négot ftill hoger i forhdallande Htill
motorenhetens framsida (a) (fig.
2.b). Vrid mixerb&garen (i) medurs
for att Idsa fast den. Du mdste passa
ihop  mixerbdgarens  fyrkantiga
nederdel (i) med motorenhetens
fyrkantiga nederdel (a) (fig. 2.c).

* Anslut apparaten och starta den
genom att trycka pé pulsknappen
() (fig. 2.0).

« N&r du vill stanna apparaten slépper
du pulsknappen (j). Vanta fills
knivbladen har stannat helt innan
du tar bort mixerbdgaren (i) frén
motorenheten (a).

« Fyll aldrig mixerbdgaren (i) med
kokande vatska.

» Anvand alltid mixerb&garen (i) med
locket p& ().

* Anvaind aldrig mixerbagaren (i) till
enbart torra produkter (fill exempel
hasselndtter, mandel och jordnétter).

«Om du vill fillséfta ingredienser
samtidigt som du mixar lossar du
korken (@) frén locket och hdller i
ingredienserna i pé&fyliningshdlet.
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Tips:

« Stanna apparaten och dra ur
kontakten  ur  eluttaget om
ingredienserna fastnar pé bdgarens
sidor under fillredningen. Lyft av
mixerb&garen (i) frén motorenheten
(a). Skrapa ned blandningen med
en slickepott s& att den hamnar pé
knivbladet. Stick aldrig ned hdander
eller fingrar i b&garen och &t dem
inte komma nd&ra knivbladet.

Du kan:

-tillreda fint mixade soppor, krémer,
mos, mjdlkdrinkar och cocktails.

- bloanda alla typer av flytande smet
(till pannkakor, donuts, sockerkakor
OSV.).

« Pdmatarstaven (k) kan anvéndas for

att gbéra blandningarna smidigare
och mer kompakta (i synnerhet
tjocka blandningar, till exempel
hummus och  guacamole) i
mixerbdgaren. For att géra det
stoppar du  pdmatarstaven i
dppningen i mitten pé locket (h) pé
mixerbdgaren.  Samfidigt ~ som
apparaten kors kan du flytta maten
mot knivbladen med hjdlp av
pdmatarstaven.

VARNING: Anvéand aldrig
pdmatarstaven (k) ndr inte locket (h)
ar pdsatt eftersom den dé& kan
komma i konfakt med knivbladen.

3 - ANVANDA KAFFE-/KRYDDKVARNEN
(beroende pé& modell)

» L&gg de ingredienser som ska malas i
kaffe-/kryddkvarnens behdéllare (m).

« Placera behdllaren (m) under locket
(1) och l&s fast den genom att vrida
den medurs. Ett klickljud hérs nér
den &r ordentligt fasti&st (fig. 3.a).

« Placera behdllaren (med locket pé)
pd& motorenheten (a) och vrid den
négot &t vanster for att Idsa fast den
(fig. 3.b).

« Du kan nu ansluta apparaten.

« Tryck pd locket (I) for aft starta den

(fig. 3.c).



« Upphdr att trycka pé locket ndr du
vill stanna den (I). Apparaten
stannar dé& automatisk.

« Ta aldrig bort locket (I) innan kniven
har stannat helt.

elossa  kaffe-/kryddkvarnen  frén
motorenheten (a) genom att vrida
den &t hoger och ta bort den frén
motorenheten (a).

eNar du vil tdmma  kaoffe-
/kryddkvarnens behéllare lossar du
den genom att vrida den &t vanster
samtidigt som du héiller i locket (1)
med den andra handen.

Ingredienser | Mangd @ int;:\(/’oller)
Torkade aprikoser | 120 g 5 sek
Anis (stjérnanis) 109 35 sek
Kaffe 60g 30 sek
Kardemumma 209 40 sek
Kummin 209 30 sek
Paprika (krydda) 10g 35 sek
Peppar 209 35 sek

4 - JUSTERING AV SLADDLANGD

Fér att férenkla anvéndning eller

férvaring kan du minska
sladdl&ngden genom aft frycka in
den i motorenheten (a) genom

dppningen pd baksidan (b) (fig. 4).

L~ RENGORING

Dra ur kontakten ur eluttaget.

e Om du skéljer av fillbehdren direkt
efter anvé&ndning blir de l&ttare att
gbra rena.

* Rengdr och torka tillbehdren. De kan
diskas i diskmaskin eller fér hand i
varmt vatten (med undantag fér
motorenheten) (a).

Torka av den sistndmnda med en
fuktig svamp.

e« Hall  varmt vatten med ndgra
droppar diskmedel i mixerb&agaren
(i). satt pd locket (h), forsett med
korken (g). Placera mixerbdgaren pd

motorenheten (a) och kér néagra
intervaller med hjalp av
pulsknappen (j). Dra ur konfakten ur
eluttaget. Skolj bagaren.

Tillbehdrens knivblad &r mycket
vassa. Hantera dem med
forsiktighet.

Tips: Om ftillbehéren missfargats av
mat (mordtter, apelsiner osv.) kan du
torka av dem med en frasa indréinkt i
matolja och ddarefter géra rent dem
pd normalt vis.



"~ FORVARING

Forvara inte din hackmaskin pé en fuktig plats.

L~ VAD GOR JAG OM INTE APPARATEN FUNGERAR?

Kontrollera féljiande om inte apparaten  Vad gér jag om den fortfarande inte

fungerar: fungerar? Vand dig i sé& fall till eft
« aff apparaten ar ansluten. auktoriserat servicecenter (se listan i
« att alla tillbehdr r fastiésta. servicehdftet).

\~  KASSERING AV EMBALLAGE OCH APPARAT

Emballaget bestér enbart gdllande bestdmmelser for

av material som inte &r Atervinning. Hor dig for med berdrd
skadliga fér miljén och de lokal myndighet om du har frégor
kan kastas i enlighet med gdllande kasseringen av apparaten.

L~ UTTJANTA ELEKTRISKA/ELEKTRONISKA PRODUKTER

Tank pé miljon!

(D Apparaten innehdller material som kan &teranvéndas eller
afervinnas.

Ldmna den pé en atervinningsstation.

|4

S TILLBEHOR

Du kan képa foljande tillbehdr hos aterférsdljaren eller hos ett auktoriserat
servicecenfer:

- Hackkniv

- Mixerb&gare

- Pdmatarstav

- Kaffe-/kryddkvarn.
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TILBEH@RSDELENE SOM F@LGER MED MODELLEN DU HAR KJ@PT, ER VIST m
PA ETIKETTEN PA TOPPEN AV EMBALLASJEN,
Du kan anskaffe filbehgrsdelene som beskrives i bruksanvisningen, fra din

fornandler eller et godkjent servicesenter.

-~ STKKERHETSINSTRUKSJONER

« Les bruksanvisningen ngye far du bru-
ker apparatet for fgrste gang. Bruk i
strid med bruksanvisningen fritar pro-
dusenten for ethvert ansvar.

« Kontroller at nettspenningen som stér
pd& apparatets merkeskilt, samsvarer
med ditt elektriske anlegg.

» Garantien faller bort ved koblingsfeil.
Dette apparatet er beregnet pd& pri-
vat husholdningsbruk innendgrs.

e Dette apparatet er ikke ment for &
brukes av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, eller av mennesker
uten forkunnskaper eller erfaring, bort-
seft fra personer under oppsyn eller
personer som har féit instruksjoner om
bruken av apparatet fra en person
som er ansvarlig for brukerens sikker
het.

e Barn ma ikke f& leke med apparatet.

« Trekk ut kontakten pé& apparatet nér
det ikke brukes (ogsé& ved strgm-
brudd) og fer du rengjgr det.

e Ikke bruk apparatet hvis det har blitt
skadet eller ikke fungerer som det skal.
Ta det med fil et godkjent servicesen-
ter (se listen i serviceh&ndboken).

« Alt annet arbeid enn vanlig rengjaring
og vedlikehold uffgrt av kunden, skal
gjgres av et godkjent servicesenter (se
listen serviceh&ndboken).

o Ikke dypp apparatet, ledningen eller
stgpselet i vann eller annen voeske.

« Ikke la strgmledningen henge innenfor
barns rekkevidde.

« Strgmledningen skal aldri veere i noe-
rheten av eller i kontakt med appara-
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fets varme deler, ncer en varmekilde el-
ler p& en skarp kant.

e Ikke bruk apparatet hvis strgmlednin-
gen eller stgpselet er skadet. Av sikker-
hetsmessige arsaker mé disse delene
byttes ut av et godkjent servicesenter
(se listen i serviceh&ndboken).

» Av sikkerhetsgrunner mé du uteluk-
kende bruke filbehgrsdeler og reser-
vedeler som passer til apparatet, og
som kan fé&s fra et godkjent service-
senter.

« Knivene i hakkehodet (e). knivene i
blenderkannen (i) og demi urte-/kaf-
fekvernen (m) mé héndteres med for-
siktighet ved tamming av bollene og
ved rengjering. De er meget skarpe.
Skader kan oppstd ved feil bruk av ap-
paratet.

« Kniven (€) mé plasseres i hakkebollen
() for ingrediensene filsettes. P&
samme mdte md kniven (e) fiernes
for blandingen helles ut av hakkebol-
len (f).

» Apparatet mé ikke kjgres uten ingre-
dienser.

« Tilbehgret for hakking mé ikke brukes
for flytende tiloeredninger.

 Bruk alltid blenderkannen (i) med fil-
hgrende lokk (h).

« Bergr aldri delene i bevegelse, vent all-
fid til maskinen har stanset helt for til-
behgrsdelene tas av.

« lkke bruk tilbehgrsdelene som behol-
der (fil & fryse - steke - varmesterili
sere).

« Sett ikke tilbehgrsdelene i mikrobgl-
geovnen.



ela aldri langt hér, skjerf, slips osv.
henge over beholderen og tilbehars-
deler i bevegelse.

= BESKRIVELSE

Motorenhet
a Motorenhet
b Ledningsfeste

Hackmaskin

c Lokk

d Tetningslokk

e Kvernekniv

f  Kvernebeholder

Blenderenhet (avhengig av modell)
g Doseringskork

h  Lokk

i Blenderkanne

j  Startknapp (Pulse)

k Stgter

Kaffe-/krydderkvern (avhengig av
modell)

| Lokk

m Beholder med stdlbolle

L IGANGSETTING

e Fgr du bruker apparatet for farste
gang. maé du fierne
plastikkbeskyttelsen fra den skarpe
kniven (e) og vaske alt tilbehgret i
varmt s@pevann. Skyll og terk det
omhyggelig.

« Sett motorenheten (@) pd en jevn,
ren og tarr overflate.

o [kke sett stopselet i stikkontakten fegr
alle tilbehgrsdelene har blitt montert
pd& kvernen.

Nummeret pd& avsnittet tilsvarer
nummeret pé figuren.
1 - KVERNEFUNKSJON
e Seft kvernebeholderen (f) pd

motorenheten (a).
«Trekk av plastbeskyttelsen  pd&
knivbladene (e). plasser den i
hakkebollen (f) og pass pd skyve
den godt pd plass (Fig. 1.0).
Héandter kniven forsiktig. Den er
ekstremt skarp.
« Sett s& matvarene oppstykket i biter, i
kvernebeholderen (f) (Fig. 1.b).

« For & forhindre at innholdet renner
over (halvflytende blandinger, mat
som skal kvernes til pulverform ...),
setter du tetningslokket (d) pd&
kvernebeholderen (f) (Fig. 1.c). Nér
du lager halvflytende blandinger, mé&
beholderen ikke fylles mer enn
halvfull.

« Sett lokket (¢) p& kvernebeholderen
(f) og vri lett il venstre for & I&se den

(Fig. 1.d).

eN& kan du sette stgpselet i
stikkontakten.

o« Apparatet er utstyrt med en

sikkerhetsfunksjon som forhindrer
overoppheting.Ved overdreven bruk
(for store mengder matvarer
og/eller for lang tid) vil apparatet
stoppe. Koble apparatet fra
stikkontakten, la det kjgle seg ned i
ca. 30 minutter og deretter fortsett
med tilberedningen. Pass pé& at du
reduserer mengden av ingredienser
i bollen og overholder tidene i
tabellen.



o Trykk pé& lokket (c) for & starte
kverneenheten (Fig. 1.e).

« For & stoppe apparatet slutter du &
trykke p& lokket (c). Da stopper
apparatet automatisk.

« Laft aldri av lokket (€) fgr kniven har
stanset helt (e).

« Trekk ut kontakten etter hver bruk og
for du rengjer apparatet.

o Kniven er utfstyrt med et selvi@sende
system. Fjern kniven (€) ved & rofere
toppen og ftrekke den oppover
samtidig som du holder i bollen (f)
med den andre hé&nden..

*N& kan du femme
kvernebeholderen (f) uten & skade
deg.

Praktiske réd:

Viktig: Matvarene kvernes bedre hvis

du kjgrer kvernen i korte impulser.

«Du kan variere lengden
impulsene avhengig av
finkvernet resultat du vil ha.

e Hvis du gnsker et mer finhakket
resultat, kan du bruke slikkepotten til
& fierne maten som sitter mot kanten
av bollen og fordelen den jevnt i
midten (f).

e Kniven (e) kan bli slgv etter lang
bruk. Bytt den gjerne ut slik af
kverneresultatet blir best mulig.

o La apparatet avkjgles i 2 minutter
efter hver bruk.

« Ikke bruk apparatet p& tomgang.

p&
hvor
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Anbefalt kvernemengde og -tid:

. Maks. ’
Ingredienser mengde Maks. tid
Persille 309 8s

145
Lok 300 g (med
impulser)
14s
Sjalottlzk 2509 (med
impulser)
Hvitigk 200 g 125
Kavringer 85¢g 15s
Mandler 300 g 12s
Hasselngtter 300 g 145
Valngtter 250 g 125
Parmesan 100g 10s
Mort kjott
(stykker av hay 350 g 12s
kvalitet)
Mindre mert
kjott (stykker
som inneholder 3009 125
sener, brusk osv.)

For et jevnere resultat kan du vende
ingrediensene med en slikkepott midt i
syklusen.

Halvflytende blandinger

Fruktkompott 260 g 12s

Babymat 230g 15s

« Bruk 200 gr per syklus pda 10 sek for
kjgtt som er meget hardt slik som
lammeskuldre.

¢ Vent 2 min mellom hver syklus.




2 - BLENDERFUNKSJON (avhengig av
modell)

« Sett blenderkannen (i) p& bordet.
Nér du hd&ndterer apparatet, ma
alltid blenderkannen sté& pd& bordet,
aldri p& motorenheten (a).

« Ha ingrediensene i blenderkannen (i)
ved forst & ftilsette de flytende og
deretter de faste ingrediensene. Pass pé&
at maksimumsnivéet ikke overskrides:

- 1,5 ¢ for tykke blandinger.
- 1 & for flyfende blandinger.

«Sett  pd& lokket  (h) med
doseringskorken (@). og l&s lokket
ved & vri mot klokken (Fig. 2.a). Seft
blenderkannen (i) p& motorenheten
(a) ved & plassere startknappen (j)
litt til heyre for frontpanelet pd
motorenheten (a) (Fig. 2.b). Vri
blenderkannen (i) med klokken for &
I&se den. Den firkantede sokkelen pé&
blenderkannen (i) m& samsvare
med den firkantede sokkelen pd
motorenheten (a) (Fig. 2.c).

« Sett stgpselet i stikkontakten og slé
pd& apparatet ved & trykke ned
startknappen (j) (Fig.2.d).

« Du slér av apparatet ved & slippe
opp startknappen (). Vent Hil
bladene har stanset helt fer du Igfter
blenderkannen (i) av motorenheten
().

o Fyll aldri blenderkannen (i) med
kokende vceske.

e Bruk alltid blenderkannen (i) med
tilhgrende lokk (h).

e Bruk aldri blenderkannen (i) med
tgrre produkter alene (hasselngtter,
mandler, peangtter ...).

«N&r du ftilfgyer ingredienser mens
apparatet er i gang, far du
doseringskorken (g) ut av lokket og
heller ingrediensene gjennom hullet.

R&d:

e Hvis ingredisenene Klistrer seg il
sidene pd& kannen mens de blandes,
ma& du stoppe apparatet og trekke ut
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kontakten. Ta blenderkannen (i) av
motorenheten (a). Bruk slikkepotten
fil & skrape blandingen ned pé&
bladet. Ha aldri hendene eller
fingrene ned i kannen eller i
ncerheten av bladet.

Du kan:

- lage finmikset suppe, krem, kompott,
milkshake, cocktail.

- blande alle typer flytende rgrer (fil
pannekaker, vafler, frityrbakverk).

Stgteren (k) brukes til & lage en
jevnere blanding og stappe f.eks.
tykkere blandinger (humus,
guacamole) ned i blenderkannen.
Stikk stgteren ned gjennom hullet midt
pd& lokket (h) til blenderkannen. Mens
apparatet er i gang, bruker du
stgteren ftil & skyve matvarene mot
bladene.

FORSIKTIG: Bruk aldri stgteren (k) uten
lokket (h), ellers risikerer den & bergre
bladene.

3 - KAFFE-/KRYDDERKVERN
(avhengig av modell)

« Ha kaffe/krydder ned i beholderen fil
kaffe-/krydderkvernen (m).

« Sett beholderen (m) under lokket (I)
og l&s den fast ved & vri med
klokken. Né&r du hgrer et “klikk”, er
enheten l&st (Fig. 3.0).

« Seft enheten med beholder + lokk
pé& motorenheten (a) og vri lett il
venstre for & I&se den (Fig. 3.b).

eN& kan du sette stgpselet i
stikkontakten.

o Trykk pé& lokket (I) for & sette i gang
apparatet (Fig. 3.c).

o For & stoppe apparatet slutter du &
trykke p& lokket (I). Da stopper
apparatet automatisk.

« Loft aldri av lokket (1) fer kniven har
stanset helt.

e Lgsne kaffe-/krydderkvernen fra
motorenheten (a) ved & vri den til



hayre og lgffe den av motorenheten
(a).

e For & temme beholderen til kaffe-
/krydderkvernen Igsner du den farst
ved & vri il venstre samtidig som du
holder fast lokket (I) med den andre
h&nden.

Ingredienser |Mengde E‘dpgggg
Tarket aprikos 1209 5s
Stjerneanis 109 35s
Kaffe 60g 30s
Kardemomme 209 40's
Spisskummen 209 30s
Chili (pepper) 10g 35s
Pepper 209 35s

4 - LENGDEINNSTILLING AV LEDNINGEN

For & gjgre det enklere & bruke
apparatet eller rydde det bort kan du
forkorte stremledningen ved & skyve
den i motorenheten (@) gjennom
dpningen pé baksiden (b) (Fig. 4).

L RENGJORING

Trekk ut kontakten.

eDet er enklere & rengjere
tilbehgrsdelene hvis du skyller dem
rett eftter bruk.

« Vask og terk tilbehgrsdelene. De téler
vask i oppvaskmaskin  eller
héndvask, med unntak av
motorenheten (a).

Terk av motorenheten med en fuktig
klut.

eHa varmt vann og noen dréper
oppvasksépe i blenderkannen (i).
Lukk lokket (h) med doseringskorken

(@) p& plass. Sett kannen pd
motorenheten (@) og kjgr noen
impulser med startknappen (j).Trekk
ut kontakten. Skyll kannen.

Bladene pd& tilbeharsdelene er
sveert skarpe. Handter dem forsiktig.

Tips: Dersom tilbehgrsdelene er blitt
farget av matvarene  (gulrgtter,
appelsin...), gnir du dem med en klut
dynket med matolje far du vasker dem
som vanlig.

= OPPBEVARING

Kvernen skal ikke opplbevares pd et fuktig sted.



-~ VAHVA GJ@R JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

Hvis apparatet ikke fungerer, mé& du Fungerer apparatet fortsatt ikke?

sjekke: Kontakt et godkjent servicesenter (se
« af stgpselet sitter i stikkontakten. listen i serviceh&ndboken).
« at hver tilbeharsdel er riktig 1&st p&

plass.

L GJENVINNING AV EMBALLASJEN OG APPARATET

Emballasjen omfatter bestemmelser om resirkulering. Nér
utelukkende miljgvennlige du skal kassere apparatet, m& du

& materialer som kan kastes i henvende deg til riktig avdeling i din
henhold fil gjeldende kommune.

L~ RESIRKULERING AV ELEKTRISKE ELLER
ELEKTRONISKE PRODUKTER

Tenk grent!

CD Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes
eller gjenbrukes.

. o Lever apparatet fra deg ved et innsamlingssenter for gjenbruk,
ndr det ikke skal brukes mer.

-~ TILBEH@RSDELER

Du kan anskaffe fglgende tilbehgrsdeler fra din forhandler eller et godkjent
servicesenter:

- Kvernekniv

- Blenderkanne

- Stater

- Kaffe-/krydderkvern



DET TILBEH@R, DER FOLGER MED DET APPARAT, DU LIGE HAR K@BT,

ER VIST PA ETIKETTEN OVEN PA EMBALLAGEN.
Du kan udbygge dit apparat ved at kagbe tilbehar beskrevet i brugsanvisningen
hos fornandleren eller p& et autoriseret servicevoerksted.

-~ STKKERHEDSANVISNINGER

e Loes brugsanvisningen omhyggeligt
igennem, inden apparatet tages i
brug ferste gang: Producenten péta-
ger sig intet ansvar for skader, der op-
stér ved forkert brug.

« Kontroller, at el-nettets spoending svo-
rer til det, der er anfert p& apparatet.

» Garantien bortfalder ved filslutning til
forkert spoending. Apparatet er bere-
gnet til indendgrs brug i hjemmet.

« Dette apparat er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (herunder
barn), hvis fysiske, sensoriske eller men-
tale evner er svaekkede, eller af perso-
ner uden erfaring eller kendskab til ap-
paratet, medmindre de er under
opsyn eller har modtaget forud-
gdende instruktioner om brugen of
apparatet af en person, der er ans-
varlig for deres sikkerhed.

« Barn md ikke lege med apparatet.

« Tag stikket ud, nér du ikke bruger ap-
paratet (ogsé i tifoelde of stramafiory-
delse), og far rengering.

« Brug ikke apparatet, hvis det ikke fun-
gerer korrekt, eller hvis det er beskadi-
get. Kontakt i s& fald et autoriseret ser-
viceveerksted (se listen i
servicehceftet).

* Anden vedligeholdelse end den re-
gelmoeessige rengaring og vedligehol-
delse, som brugeren selv kan foretage,
skal udfgres of et autoriseret service-
veerksted (se listen i servicehceftet).

« Dyp ikke apparatet, eHedningen eller
stikket ned i vand eller andre voesker.

« Lad aldrig eHedningen hcenge ud over
bordkanten, s& barmn kan & fat i den.
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e Lad aldrig eledningen vcere i nce-
rheden af eller komme i kontakt med
apparatets varme dele, varmekilder
eller skarpe kanter.

» Apparatet mé ikke bruges, hvis eHed-
ningen eller stikket er beskadiget. For
at undgé at der opstér farlige situa-
tioner, mé& de beskadigede dele kun
udskiftes af et autoriseret service-
veerksted (se listen i servicehceftet).

« Af sikkerhedsmcessige drsager, brug
kun reservedele og filbehgr som pas-
ser fil apparatfet, og som scelges aof et
autoriseret serviceveerksted.

e Handfer snittekniven (€), blenderkni-
ven (i) og kaffe- og urtekvaernen (m)
med stor forsigtighed, nér du tsmmer
beholderen og ved renggring: De er
ekstremt skarpe. Der er risiko for at
komme til skade ved ukorrekt brug af
apparatet.

« Kniven (e) skal ubetinget anbringes i
hakkeskdlen (f). fer den fyldes med
de ingredienser, som skal blendes. Kni-
ven (e) skal ligeledes ubetinget
fiernes, far hakkeskélen (f) tammes for
det blendede indhold.

« Lad ikke apparatet kgre uden indhold.

«Brug ikke hakketilbehgret til at tilbe-
rede flydende opskrifter.

« Brug altid blenderskélen (i) med laget
(h) sat pé.

 Rgr aldrig ved delene, nér de er i be-
voegelse, og vent til apparatet er stop-
pet, inden du tager filbehgret ud.

*Brug ikke skélene som beholdere
(dybfrysning, stegning, sterilisation).



« Brug ikke skélene i mikrobglgeovn.

« Lad ikke langt hér, halsterkloeder, slips,
osv.hcenge ned over tilbehgret, mens
apparatet arbejder.

L~ BESKRIVELSE

Motorblok
a Moftorblok
b Ledningsholder

Mini-hakker

c Lla&g

d Teetsiddende lag
e Hakkekniv

f  Hakkeskdl

Blender (afhcengig af modellen)

g Doseringsprop

h Lag

i Blenderskal

j  Startknap (pulse)
k Stav

Kveern (afhcengig aof modellen)
I Lég
m  Skal i rustfrit st

-~ IBRUGTAGNING

« For fgrste ibrugtagning aof apparatet
skal plastikbeskyttelsen tages aof
hakkekniven (e), der er meget skarp.
Derefter skal alt filbehgret vaskes i
varmt scebevand. Skyl delene, og ter
dem df.

* Anbring motorblokken (a) p& en
plan, ren og ter flade.

o Tilslut ikke apparatet, fgr end alt
tilbeharet er samlet helt. Numrene pd&
afsnittene svarer til numrene pd de
indrammede skemaer.

1 - HAKKEFUNKTION

e Anbring  hakkeskélen (f) pd
motorblokken (a).

e Fjern plastikbeskyttelsen rundt om
knivbladet (e). Anbring den inden i
hakkeskdlen (f), idet den trykkes fast
ned (Fig. 1.a). Kniven skal
héndteres forsigtigt. Den er meget
skarp.

» Anbring derefter de ingredienser, der
er skéret i stykker, i hakkeskélen (f)

(Fig. 1.b).

e For at undgd, at ingredienserne
lzber over (tyktflydende ingredienser,
ingredienser der skal kvoernes ftil
pulver...), placer det tcetsiddende
I&g (d) p& hakkeskélen (f) (Fig.1.c).
Ved tykiflydende ingredienser ma
hakkeskdlen hgijst fyldes halvt op.

« Scet laget (¢) p& hakkeskalen (f), og
drej det en smule til venstre for at
l&se det fast(Fig. 1.d).

« Nu kan du tilslutte mini-hakkeren.

o Apparatet er udstyret med en sik-
kerhedsanordning, for at forhindre
overhedning. Ved overdreven brug
(mecengde og/eller tid) vil appara-
tet standse. Afbryd apparatet fra
stikkontakten. Lad det kgle of i ca.
30 minutter og genoptag brugen,
idet du sgrger for at nedscette
maoengden af ingredienser i skélen
og at overholde brugstiden angivet
i ydelsesskemaet.

«Tryk pd 1&get (€). mini-hakkeren
starter med det samme (Fig. 1.e).



« Slip l&get (c) for at stoppe den igen:
Apparatet stopper automatisk.

« Tag aldrig I&get af (€). fer end kniven
er helt holdt op med at dreje rundt
(e).

« Tag stikket ud af apparatet effer brug
og inden renggring.

e Kniven er udstyret med et
selvidsende system. Tag kniven (e)
ud ved forsigtigt at dreje den, mens
du holder fast om den gverste del og
froekker den opad, samtidig med at
du holder pé& hakkeskélen (f) med
den anden hénd.

« Du kan nu temme hakkeskalen (f) i
fuld sikkerhed.

Praktiske rad:

Vigtigt: Man opnér en bedre hakning

ved at bruge impulsfunktionen.

e Tryk i kortere eller lcengere ftid
afhcengig af den gnskede finhed.

« Hvis du gnsker en finere hakning eller
finere skiver, kan du bruge skraberen
fil at fierne ingredienser, som sidder
fast p& siderne, og fordele dem
joevnt i hakkeskalen (f).

« Kniven (e) kan med tiden blive slgv.
Udskift den for at opnd et bedre
resultat.

e Lad apparatet kgle af i 2 minutter
efter hver brug.

« Brug ikke
ingredienser.

apparatet uden
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Mini-hakkerens egenskaber:

. Maks. ’
Ingredienser meengde Maks. tid
Persille 309 8 sek.

14 sek.
Lag 3009 (med
impulser)
14 sek.
Skalottelag 250 g (med
impulser)
Hvidlgg 200 g 12 sek.
Tvebakker 859 15 sek.
Mandler 300 g 12 sek.
Hasselngdder 300 g 14 sek.
Valngdder 250 g 12 sek.
Parmesan 100 g 10 sek.
Mert kad
(fersteklasses 3509 12 sek.
stykker)
Hardt ked
(andenklasses 300 12 sek
ked eller ureslle 9 ’
stykker)

For af opnd et mere ensartet resultat, skal du
omrgre manuelt med en paletkniv midt i
cyklussen.

Tyktlydende ingredienser

Frugtmos 260 g 12 sek.
Babymad 2309 15 sek.
Tl meget hardt ked som

lammeskulder bruges 200 g pr. 10
sekunder cyklus.
¢ Vent 2 min. mellem hver cyklus.




2 - BLENDERFUNKTION (afhcengig af
modellen)

» Anbring blenderskalen (i) p& bordet.
Al filberedning skal foregd med
blenderskdlen pé bordet, aldrig pd&
motorblokken (a).

» Hoeld de ingredienser, der skal blendes
i blenderskélen (i). idet du starter med,
forst, de flydende ingredienser og
derp& de faste, uden at overskride
maksimumsniveauet:

- 1,5 ¢ for tyktflydende blandinger.
- 1 ¢ for tyndtflydende blandinger.
eScet ldget pd& (h) med
doseringsproppen (@), og I&s det
fast ved at dreje l&dget mod uret (Fig.
2.0). Anbring blenderskélen (i) pd&
motorblokken (a), og drej "Pulse’-
knappen (j) en smule til hgjre i
forhold fil motorblokkens frontside
(a) (Fig. 2.b). Drej blenderskalen (i)
med uret for at I&se den fast:
Blenderskalens firkantede bund (i)
skal  passe til  motorblokkens
firkantede bund (a) (Fig. 2.c).

« Tilslut apparatet, og start det ved at
trykke pé& Pulse-knappen () (Fig.
2.d).

« Slip Pulse-knappen igen for at stoppe
apparatet (§). Vent, indtil knivene er
helt stoppet, fer end at du lgfter
blenderskélen op O] fra
motorblokken (a).

* Heeld aldrig kogende voeske ned i
blenderskalen (i).

e Brug altid blenderskélen (i) med
l&get (h) sat pd.

eBrug aldrig blenderskélen (i) il
tgrrede produkter (hasselngdder,
mandler, jordngdder osv.).

» Man kan tilscette ingredienser under
blandingen ved ot tage l&gets
doseringsprop (9) aof og hcelde
ingredienserne ned gennem
A&bningen.
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Gode réd:

« Hvis ingredienserne scetter sig fast
p&  skélens  vcegge  under
blandingen, s& stands apparatet, og
fag stikket ud. Tag blenderskélen (i)
af  motorblokken  (a).  Skub
ingredienserne ned pd& kniven med
en skraber. Fgr aldrig h&nden eller
fingrene ned i skdlen eller i
ncerheden af kniven.

Man kan:

-Tilberede meget fint blendede
supper, saucer, cremer, kompotter,
milkshakes og cocktails.

-rgre alle typer flydende dej
(pandekager, beigneter, clafoutis og
buddinger).

« Staven (k) giver mulighed for at
opnd en mere jcevn blanding og

samle ingredienserne (tykke
ingredienser sésom: humus,
guacamole) i mixerskélen. Far

staven ned gennem hullet i midten
af laget (h) p& blenderskélen. Start
apparatet, og skub ingredienserne
ned pd kniven ved hjcelp af staven.

VIGTIGT: Brug aldrig staven (k) uden
l&g (h). ellers risikerer den at rgre ved
kniven.

3 - KVARNEFUNKTION (afhcengig aof
modellen)

der skal
hgrer il

elceg de ingredienser,
kvcernes, i skdlen, der
kvcernen (m).

« Anbring skélen (m) under laget (1),
og l&s den fast ved at dreje den med
uret. Né&r du harer et “klik”, betyder
det, at skdlen er 1&st korrekt fast (Fig.
3.0).

e Anbring skélen med laget pé
motorblokken (a), og drej den en
smule mod venstre for at I&se den
fast (Fig. 3.b).



» Nu kan du tilslutfe mini-hakkeren.

« Tryk pé laget (I) for at scette den i
gang (Fig. 3.¢).

«Slip l&get for at stoppe den (I):
Apparatet stopper automatisk.

« Tag aldrig l&get af, (1) far end kniven
er holdt helt op med at dreje rundt.
e Tag kvcernen ud af motorblokken
(a) ved at dreje den mod hgjre og

lfte den op ().

e Inden kvcernen kan tgmmes, skal
den fgrst tages ud ved at dreje den
mod venstre, samtidig med at der
holdes pé& I&get (I) med den anden
héand.

Ingredienser  [Mcengde i.[ir?pglrs‘zg
Tarrede abrikoser 1209 5 sek.
Badian (stjerneanis)] 10g 35 sek.
Kaffe 60g 30 sek.
Kardemomme 209 40 sek.
Kommen 209 30 sek.
Allehénde (paprika)] 10g 35 sek.
Peber 209 35 sek.

4 - INDSTILLING ~ AF
LAENGDE

For stgrre brugervenlighed eller under
opbevaring kan ledningens lcengde
filpasses ved at skubbe den ind i
motorblokken (a) gennem d&bningen
bag pd apparatet (b) (Fig. 4).

LEDNINGENS

L RENG@RING

« Tag stikket ud.

e Det er leftere at renggre tilbeharet,
hvis deft skylles hurtigt effer brug.

« Vask, og fer filbehgret af: Det kan
vaskes i opvaskemaskine, i vand eller
under rindende vand med
undfagelse af motorblokken (a).
Tar motorblokken af med en fugtig
svamp.

¢ Hoeld varmt vand filsat et par dréber
opvaskemiddel ned i blenderskdlen

(. Luk laget (h) med
doseringsproppen (g) sat i. Sil
blenderskélen med ldg pd
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motorblokken (), og lad apparatet
kgre i korte gjeblikke ved at trykke pd&
"Pulse”-knappen (j). Tag stikket ud.
Skyl skélen.

Tilbehgrets knive er meget skarpe.
De skal hdndteres forsigtigt.

Godt réd: Hvis tilbehgret er blevet
misfarvet af fgdevarer (gulergdder,
appelsiner...), gnub dem med en klud
med lidt madolie, og renggr dem
derefter p& scedvanlig vis.



-~ OPBEVARING

Opbevar ikke din mini-hakker i fugtige omgivelser.

\~  HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Hvis apparatet ikke virker, kontroller: Fungerer apparatet stadigvoek ikke?
« om stikket er sat i. Kontakt et autoriseret servicevoerksted
« om filbehgret er sat ordentligt fast. (se listen i servicehceftet).

L~ BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN OG APPARATET

Emballagen bestér overensstemmelse med geeldende
udelukkende af materialer, regler for genbrug. Kontakt det

& der er ufarlige for miljget, lokale kommunekontor for
og som kan bortskaffes i oplysninger om, hvordan du

bortskaffer apparatet.

L BRUGTE ELEKTRONISKE ELLER ELEKTRISKE APPARATER

Taenk pd miljget!

(D Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes
eller genbruges.

. <  Bring det il et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, nér
det ikke skal bruges mere.

L TILBEH@R

Du kan udbygge dit apparat med fglgende filbehgr, som kan kgbes hos
forhandleren eller pd& et autoriseret servicevaoerksted:

- Hakkekniv

- Blenderskail

- Stav

- Kveern
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PAKKAUKSEN ALLA OLEVASTA ETIKETISTA VOIT LUKEA OSTAMASI

LAITTEEN OMINAISUUKSISTA JA LISATARVIKKEISTA.
Léydat kayttdohjeessa mainitut lisétarvikkeet myyjdltd ja valtuutetuista

huoltokeskuksista.

\~  TURVAOHJEET

o Lue kéytdohjeet huolella ennen lait-
teen ensimmdaistd kéyttdkertaa ja séi-
Iyt& ne huolellisesti. Valmistaja ei ole
vastuussa virheellisesté kaytdstd fai k&-
sittelystd.

o Tarkista, eftd laitteen jannite vastaa
s@hkdverkkosi jannitetté.

« Virheellinen sdhkdliit&ntd kumoaa to-
kuun. Laite on tarkoitettu koftitalous-
ké&yttdon sisdtiloissa.

« TGt laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten
henkildiden (mukaan lukien lapset)
k&ytettavaksi, joiden ruumiilliset tai
henkiset kyvyt ovat rajalliset tai koke-
mattomille kayttdiille, jos he eivat saa
apua furvallisuudestaan huolehfivilta
henkilgiltd, jotka valvovat ja antavat
heille laitteen k&yttda koskevia ohjeita.

o Lapsia on pidettévéa silmailld, jotta he
eivdt leiki laitteella.

« Irrofa laite s&hkdverkosta, kun et kéyta
sitd (my&s sahkdkatkosten sattuessa)
ja ennen kuin puhdistat sitd.

o Al& k&yté laitetta, jos se ei toimi kun-
nolla tai on vahingoittunut. Ofa yhteys
valtuutettuun huoltokeskukseen (lista
huoltokeskuksista on mukana foimite-
fussa kirjasessa).

« Kaikki muut foimenpiteet puhdistusta
ja tavallista hoitoa lukuun ottamatta
tulee j&ttad valtuutetun huoltokeskuk-
sen tehtévaksi (lista mukana toimite-
fussa kirjasessa).

« Al& laita laitetta, séthkdjohtoa tai pisto-
ketta veteen tai muuhun nesteeseen.

« A& j&té séhkdjohtoa lasten ulottuville.

» SAhkdjohtoa ei saa koskaan jattéd
laitteen kuumien osien I&helle tai kos-
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ketuksiin niiden kanssa, I&helle 1&dm-
monldhdettd fai terdvdlle kulmalle.

o Al& kéyta laitetta, jos sa@hkdjohto fai
pistoke on vahingoittunut. Vaaratilan-
teen valttémiseksi vahingoittuneet
osat tulee ehdotfomasti toimittaa val-
fuutetun huoltokeskuksen vaihdetto-
vaksi (lista mukana toimitetussa kirjor
$essa).

« Al&y kéytér muita kuin valtuutetun myy-
jén toimittamia lisGtarvikkeita ja alku-
perdisvaraosia oman turvallisuutesi
VUOKksi.

«Sinun on noudatettava varotoimia,
kun kdsittelet leikkuuterdd (e), sekoi-
tuskulhon ter&d (i) jo kahvi/mauste-
myllyn teré&d (m) tyhjentéessdsi kul-
hoa ja puhdistaessasi laitetta: ne ovat
eriffdin tferévid. Huomaa, on vaara
loukkaantua, jos kaytat laitetta vi-
rheellisesti.

«Sinun on ehdottomasti asennettava
terd (e) sekoituskulhoon (f) ennen kul-
hon t&yttémist& sekoitettavilla ainek-
silla, samoin ter& (e) on ehdottomasti
otettava pois sekoituskulhosta (f) en-
nen sekoituskulhon sisallén tyhjenté-
mistd.

» AlG koskaan kdytd laitetta tyhjand.

o Al k&yté jauhinlisGivarustettua neste-
mdisten reseptien valmistamiseen.

« Kayté sekoituskulhoa (i) aina yhdessé
sen kannen kanssa (h).

« Al& koske liikkuvia osia ja anna lait-
feen pys@hty& kokonaan ennen lisé-
tarvikkeiden poistamista.

« Al& k&ytd lisGtarvikkeita astioina (po-
kastukseen, keittémiseen tai steriloin-
fiin).



« Al&y laita liséitarvikkeita mikroaaltouu-

niin.

« Al& anna pitkien hiusten, huivien, kra-
vattien jne. roikkua kulhon ja lisétar-
vikkeiden vyll& laitteen ollessa ké&yn-
nissd.

L~ KUVAUS

Moofttoriyksikkd
a  Moottoriyksikkd
b Tila johdon sé&ilytystd varten

Leikkuri

c Kansi

d Kumitiiviste

e Terdkotelo

f  Sekoituskulho

Tehosekoitin (mallista riippuen)

g Annoskorkki

h Kansi

i Sekoituskulho

i Kaynnistyspainike (Pulse)
k  Survin

Kahvi-/maustemylly (mallista riippuen)
I Kansi
m  Astia ruostumattomasta terdksesté

S KAYTTOONOTTO

e Ennen ensimma@isté kayttdkertaa
irrota muovisuojus leikkuuterdstd
(e). joka on erittdin terévd, ja pese
kaikki tarvikkeet l&mpimdassé
pesuainevedessd. Huuhtele ja
kuivaa.

« Aseta moottoriyksikkd (a) tasaiselle,
puhtaalle ja kuivalle alustalle.

« Al liitér  laitetta  séihkdverkkoon,
ennen kuin kaikki lisGtarvikkeet on
koottu.

Kappaleiden numerointi vastaa kuvien
numerointia.

1 - LEIKKURIN KAYTTO

« Aseta sekoitusastia (f)
moottoriyksikén padlle (a).

« Poista muovisuojus feriltd (e), laita
terd kulhoon (f) ja paina se hyvin
paikoilleen (kuva 1.a). Kasittele
ter& varovaisesti. Se on erittdin
terévé.

 Laita paloitellut ruoka-aineet
(kuva 1b) sekoitusastiaan (f).
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« Valtat roiskumisen (esim. puoliksi

nestemdaisista fai jauholla
suurustettavista ruoka-aineista)
asettamalla  kumitiivisteen  (d)

sekoituskulhon pdadille (f) (kuva 1c).
Valmistaessasi puoliksi nestemdisié
ruoka-aineita tayté sekoitusastia vain
puolilleen.

« Laita kansi (€) sekoitusastian padille
(f) ja lukitse kiertdmalla kevyesti
vasemmalle (kuva 1d).

o Voit nyt liittéd leikkurin séhkévirtaan.

« Laite on varustettu ylikuumenemis-
suojauksella. Jos kaytté on liian
rasittavaa (m&ard liian suuri ja/tai
aika liian pitké&), laite sammuu. Irrota
laite s@hkdverkosta, anna jadhtyd
30 minuuttia, aloita kayttd sitten
uudestaan, mutta véihennd maarada
kulhossa ja noudata suorituskyky-
taulukossa ilmoitettuja kdyttéaikoja.

« Paina kantta (€) ja leikkuri k&ynnistyy
(kuva Te).



e Keskeytd toiminto vapauttamalla
kansi (©). laite pysahtyy
automaattisesti.

« Al&y nosta kantta (€), ennen kuin fer&
on kokonaan pysdhtynyt (e).

e Irrota laite sé&hkdverkosta jokaisen

kaytén jélkeen ja ennen
puhdistamista.
o Terdy on varustettu

itselukitusjdarjestelmdalld. Irrota ferd (e)
tarttumalla sen p&adhdan, kiertdmallé
sitd varovasti ja vetdmallé sitd sitten
yléspdin. Pidé samalla leikkuukulhoa
(f) paikallaan toisella kadelld.

« Voit nyt tyhjentdd sekoitusastian (f)
t&ysin turvallisesti.

Kéytédnndén neuvoja

o Tarked&@: impulssitoiminnolla saat
parempia tuloksia.

e Painamisaika riippuu siitd, miten
hienoksi haluat ruoka-aineet leikata.

* Jos teet hienoa silppua tai ohuita
viipaleita, poista seindmiin tarttunut
aines lastalla ja levitd se tasaisesti
leikkuukulhoon (f).

eTerd (e) saattaa tylsy& kdytdssd.
Vaihda se uuteen taatoksesi
parhaan mahdollisen tuloksen.

¢ Anna laitteen jadhtyd kahden
minuutin - ajan  jokaisen  kdytdn
jalkeen.

« Ald kaytd tyhjand.
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Suositellut k&yttéajat:

Ainekset Er::grgrgis- Ensi:}?cc'i k
Persilja 30g 8s
Sipul 3009 (imp]u‘IlsZejc)
saloftisipuli 250g (imp]u‘:szejg)
Valkosipuli 200 g 12s
Keksit 859 15s
Mantelit 300g 12s
Pahkin&t 3009 14s
Saksanpdahkinéat 250 g 125
Parmesaani 100 g 10s
Murea liha
(paloina, paras 350 g 12s
laatuluokka)

Sitked liha
Gomaieauuoke | a0g |12
palat)

Jotta tulos olisi tasaisempi, sekoita kdsin
lastalla syklin keskelld.

Puoliksi nestemdinen ruoka

Hedelmd&kompotti 260 g 125

Vauvanruoka 230 g 155

« Kun kasittelet sitkedd lihaa, kuten
lampaan lapaa, kayta 200
grammad lihaa 10 sekunnin syklic
kohtia.

«Odota 2 min. jokaisen syklin
valilla.




2 - TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO
(mallista riippuen)

« Aseta sekoitusastia (i) pdyddalle. Kun
k&sittelet sekoitusastiaa, pid& se aina

pdydallé eikd koskaan
moottoriyksikdn padlld (a).
« Laita sekoituskulhoon 0]

sekoitettavat ainekset, laita ensin
nestemdiset aineet ja sitten kiinted
ainee, al& ylitd maksimitasoa:

- 1,5 ¢ paksuille valmisteille.

- 1 & nestemdiisille valmisteille.
Kiinnitd sekoitusastion kansi (h) ja
annoskorkki (@) ja lukitse kiertdmalld
vastapdivédn (kuva 2a). Aseta
sekoitusastia (i) moottoriosan (a)
p&dlle. Suuntaa kdynnistyspainike (j)
hiukan oikealle  moottoriyksikén
etuosasta katsottuna (@) (kuva 2b).
Lukitse sekoitusastia (i) kiertdmalld
myo&tépdivadn: Sekoitusastian (i)
neliGhmuotoisen alustan tulee olla
tdsmdlleen  moottoriyksikén  (a)
(kuva 2c) nelibnmuotoisen alustan
padallé.

Liité laite s&ihkdverkkoon ja k&ynnistd
painamalla k&ynnistyspainiketta (j)
(kuva 2d).

Pysayta laite vapauttamalla
kéynnistyspainike (j). Anna ferien
pysdhtyd kokonaan, ennen kuin

irotat sekoitusastian 0]
moofttoriyksikdsté (a).
*« Al kaada sekoitusastiaan (i)

kiehuvaa nestettd.

Kayté sekoituskulhoa (i) aina sen
kannen kanssa (h).

Al sekoita sekoitusastiassa (i)
ainoastaan  kuivia  ruoka-aineita
kuten p&hkinéitd, manteleita jne.
Voit lisétd ruoka-aineita sekoituksen
aikana poistamalla annoskorkin (g)
kannen pd&dlté ja kaataa ruoko-
aineet téyttdaukon kautta.
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Ohjeita:

Jos ruoka-aineita limautuu
sekoitusastian seinédmiin, laite tulee
pysayttdd ja irrottaa séhkdverkosta.
Irrota sekoitusastia 0)
moottoriyksikéstd (a). Kaavi lastan
avulla sekoitus teréin padlle. Al& pisté
kd&sid tai sormia sekoitusastiaan tai
feran l&helle.

Voit:
-valmistaa  hienoksi  sekoitettuja
keittoja,  kastikkeita, kompotteja,

pirtelditd tai cocktaileja,
- sekoittaa kaikki nestemaiset taikinat
(ohukaiset, pannukakut, piirakat).

Survimen (k) avulla voit tasoittaa
valmistamasi ruoka-aineet (erityisesti

paksummat  ruoka-aineet  kuten
hummus tai guacamole)
sekoitusastiassa. Laita survin

sekoitusastiaan kannessa (h) olevan
tayttdaukon kautta. Laitteen ollessa
kdynniss&  tydbnn&  ruoka-aineita
survimen avulla teréé& kohti.

HUOMIO: Ald kaytd survinta (k) ilman
kantta (h), sillé saatat osua teriin.

3 - KAHVI-/MAUSTEMYLLYN KAYTTO
(mallista riippuen)

e Laita jauhettavat ainekset kahvi-
/maustemyllyyn (m).

« Peitd astia (m) kannella (1) ja lukitse
se kiertdmallé myotapdivadn. Laite

naksahtaa lukituksen merkiksi
(kuva 3a).
o Laita kannellinen astia

moottoriyksikdn (a) padlle ja lukitse

kiertdmalla vasemmalle (kuva 3b).
o Voit nyt liittéd laitteen sdhkdvirtaan.
« Paina kantta (1) ja laite k&ynnistyy

(kuva 3c).
o Keskeyt@ toiminto vapauttamalla
kansi . Laite pys&htyy
automaattisesti.

« Al& nosta kantta (1), ennen kuin teré
on kokonaan pysahtynyt.



» Vapauta kahvi-/maustemyllyn lukitus
moottoriyksikdstér  (a) kiertémalld
mylly& oikealle ja nostamalla se pois
moottoriyksikdsté (a).

e Tyhjenn&d myllyn astia avaamalla
lukitus  ja  kiertémalld  myllya
vasemmalle pit&éen samalla kiinni
kannesta (I) toisella kadelld.

Ainekset Mééra (impﬁﬁgejo)
Kuivatut aprikoosit 120 g 5s
Rgoontons | iog | ass
Kahvi 60g 30s
Kardemumma 209 40s
Kumina 209 30s
Pimentti (paprika) 109 35s
Pippuri 209 35s

4 - JOHDON PITUUDEN SAATAMINEN

Jotta laitteen kayttd ja sdilytys olisi
kaytadnndllisté voit lyhentéd johdon
pituutta tydntden sitét moottoriyksikdn
(9) sisédn takaosassa olevan aukon
kautta (b) (kuva 4).

L PUHDISTUS

« Irrota laite sé&hk&verkosta.

» Jotta puhdistaminen kavisi
helpommin, huuhtele lisdlaitteet joka
k&yton jalkeen.

e Pese ja kuivaa osat. Kaikki muut
paitsi moottoriyksikkd (a) voidaan
pestd astianpesukoneessa, vedessd
tai juoksevan hanan alla.
Pyyhi  moottoriyksikkd
sienelld.

» Koada kuumaa saippuavetté
sekoitusastiaan (i). Sulje kansi (h) ja
annostelukorkki (g).

kostealla

Laita astia moottoriyksikén (a)
p&dlle ja paina muutaman kerran
kéynnistyspainiketta (j). Katkaise
sahkovirta. Huuhtele astia.

LisGtarvikkeiden ter&t ovat erittdin
ferévid. Késittele niit& varoen.

Vihje: Jos jotkut ruoka-aineet (esim.
porkkana tai appelsiini) varjdavat
lisatarvikkeita, hankaa lisatarviketta
ruokadljyssd kostutetulla kankaalla ja
puhdista sen jdlkeen tavalliseen
tapaan.

L~ SAILYTYS

Ald sailytes laitetta kosteassa tilassa.



MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI?

Jos laite ei foimi, tarkista: Eikd laitteesi vieldk&an toimi? Ofa
o« ettd sdhkdvirta on kytketty padlle yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen
« eftd kaikki osat on kiinnitetty oikein. (lista huoltokeskuksista on mukana

foimitetussa kirjasessa).

LAITTEEN PAKKAUSMATERIAALIN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaali ei ole  jafteiden mukana. Ota selvéd
ympdristélle haitallinen, ja paikallisista madardyksistd itse laitteen
& se voidaan kierrattéd fai hévittémist& varten.
havittéa tavallisten

SAHKOLAITE TAI ELEKTRONINEN LAITE
KAYTTOIKANSA LOPUSSA

Ajattele ympdristéal

(D Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan ker&té
falteen tai kierr&ttéad.

. o Vielaite kerdiyspisteeseen tai valtuutettuun huoltokeskukseen.

LISALAITTEET

Loydat seuraavat lisétarvikkeet myyjdltd ja valtuutetuista huoltokeskuksista:
- Ter&kotelo
- Sekoituskulho
- Survin
- Kahvi-/maustemylly.
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SATIN ALDIGINIZ MODELE DAHIL OLAN AKSESUARLAR PAKETIN

UZERINDEKI ETIKETTE BELIRTILMISTIR.
Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten
bu talimatlarda belirtilen aksesuarlar tedarik edebilirsiniz.

- GUVENLIK ONERILERI

* Bu cihazi ilk kez kullaniyorsaniz énce
kullanma talimatlarini dikkatle okuyun.
Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
Uzere tasarlanmistir. Cihazin ticari
amaglarla, yanlis veya talimatlara uyul-
madan kullanilmasi durumunda Ure-
tici sorumluluk kabul etmez ve garanti
sartlari uygulanmaz.

+ Cihazinizin besleme voltajinin elektrik
tesisatiniza uygun oldugundan emin
olun.

» Herhangi bir baglanti hatasi yasan-
masi durumunda garanti sartlar uy-
gulanmayacaktir. Bu cihaz evde kulla-
nilmak Gzere tasarlanmistir.

+ Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel
engeli olan kisiler (ve gocuklar) tara-
findan ya da daha d6nce cihaz hak-
kinda bilgisi veya deneyimi olmayan
kisiler tarafindan kullanilmak tzere de
tasarlanmamistir. Kisinin guvenligin-
den sorumlu birinin gozetimi altinda
veya cihazin kullanimina iligkin tali-
matlar saglandiktan sonra kullanilabi-
lir.

» Cocuklarin cihazla oynamasina engel
olmak igin surekli denetlenmesi gerekir.

* Cihazinizi her zaman diz, sabit ve
1siya dayanikh galigma alani Gzerinde
kullanin.

« Cihazinizi ¢aligir sekilde birakmayin.

+ Cihazi kullandiktan hemen sonra (ayni
zamanda voltaj dustiglinde) ve temiz-
lerken fisini gekin.

 Dizgiin galismiyorsa veya hasar gor-
diyse cihazinizi kullanmayin. Boyle
bir durumda yetkili servisle iletisim ku-
run (servis kitapgigindaki listeye ba-
kin).
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» Misteriler tarafindan yapilan temiz-
leme ve temel bakim disindaki tim ta-
mir islemleri yetkili servis tarafindan
gerceklestiriimelidir (servis kitapgigin-
daki listeye bakin).

« Cihazin, gli¢ kordonunun veya fisin
suya veya herhangi baska bir siviya
girmesine engel olun.

» Glg kordonunu g¢ocuklarin erisebile-
cegi yerlerden uzak tutun.

» Gug¢ kordonunun cihazinizin isinan
parcalarindan, herhangi bir 1s1 kayna-
gindan ve sivri kdselerden uzak tutul-
masi gerekir.

* Glg kordonu veya fisi hasarliysa ciha-
zinizi kullanmayin. Tehlikeden kagin-
mak igin, bu pargalarin yetkili servis
tarafindan degistirilmesi gerekir (servis
kitapgigindaki listeye bakin).

» Guvenliginiz i¢in yalnizca cihaziniza
uygun olan ve yetkili servis merke-
zinde satilan yedek parca ve aksesu-
arlari kullanin.

* Hazne bosatilirken ve yikanirken,
blender kabinin bigagina (i), rondo bi-
¢agina (e) ve kahve/baharat degirme-
ninin bigaklarina (m) midahalede bu-
lunurken dikkatli olunmasi
gerekmektedir: Bu elemanlar son de-
rece keskindir. Cihazin hatal kullanil-
mas! durumunda, yaralanmalara ne-
den olabilirler.

» Rondo kabini karistirilacak malzeme-
ler ile doldurmadan 6nce, bigadi (e)
mutlaka rondo kabinin (f) icine yerles-
tirmeniz gerekmektedir. Ayni sekilde,
rondo kabinin (f) icindeki karistiriimig
malzemeyi bosaltmadan énce bigagi
(e) cikartmaniz gerekmektedir.



+ Cihazi bos olarak kullanmayin.

* Rondo aksesuarini sivi malzemeler ile
kullanmayin.

* Blender'l (i) her zaman kapagini (h)
kapatarak kullanin.

* Cihazin hareket eden parcgalarina do-
kunmayin, aksesuarlari ¢gikarmadan
once blender'in tamamen durmasini
bekleyin.

» Aksesuarlari dondurma, pisirme veya
sterilizasyon islemlerinde kap olarak
kullanmayin.

» Aksesuarlari mikrodalga firinda kul-
lanmayin.

» Cihaz galisirken sag, esarp, kravat
veya herhangi baska bir kiyafetin blen-
der ile temas etmesinden kaginin.

L~ ACIKLAMA

Motor linitesi
a Motor Unitesi
b  Gilig kordonu saklama bolimi

Dograma Unitesi

¢ Kapak

d Sizdirmaz kapak
e Dograma bigagi
f Dograma haznesi

Blender linitesi (modele gore degisir)

g Olgekli kapak

h Kapak

i  Blender haznesi

j  Anlk calistirma digmesi (Pulse)
k Blender kolu

Baharat/kahve o6giitiicii linitesi
(modele gore degisir)

I Kapak

m Paslanmaz ¢elik kaplamali hazne

> LK KULLANIM

+ Cihazinizi ilk kez kullanmadan énce
son derece keskin olan dograyici
bicagin (e) etrafindaki plastik
koruyucuyu ¢ikarin ve tim aksesuar
parcalarint 1hk ve sabunlu suyla
yikayin. Durulayin ve kurutun.

* Motor Unitesini (a) diiz, temiz ve kuru
bir yiizeyde kullanin.

» Dograyici Uniteyi tim aksesuarlarini
takmadan prize takmayin.

Her paragrafin basindaki sayi, o
paragrafin ilgili oldugu semayi simgeler.

1-DOGRAMA iSLEVi

* Dograyici hazneyi (f) motor Unitesinin
(a) Uzerine yerlestirin.

*Bigaklar (e) etrafindaki plastik
muhafazayi ¢ikarin, bigadi rondo
kabinin (f) icine yerlestirin ve yerine

iyice oturmasini saglayin (Sek. 1.a).
Bicagi tutarken cok dikkatli olun.
Son derece kesicidir.

» Ardindan 2 cm buyukliguinde kesilmis
yiyecekleri dograyici hazneye (f)
ekleyin (Sek. 1.b).

» Sigramalari 6nlemek igin (yari sivi
karigimlar, toz haline getirilecek
yiyecekler vb.), sizdirmaz kapagi (d)
dograyici haznenin (f) Gzerine kapatin
(Sek. 1.c). Yari sivi karigimlar
hazirlarken dograyici hazneyi yarisina
kadar doldurun.

*Kapagi (c) dograyici haznenin (f)
Uzerine kapatin ve kilittenmesi igin
hafifce sola dogru dondirun (Sek.

1.d).
« Artik Dograyici  Hazneyi prize
takabilirsiniz.



e Cihaziniz asin 1sinmayi onleyen bir
emniyet mekanizmasi ile donatilmistir.
Asin kullanilmasi durumunda (miktar
velveya zaman agisindan), cihaziniz
durur. Cihazin fisini prizden ¢ikarin, 30
dakika sogumasini bekleyin. Ardindan
kabin icindeki malzemeleri azaltarak
veya performanslar tablosunda belirtilen
siirelere dikkat ederek, yeniden kullanin.
Cihazi galistirmak igin kapagin (c)
Uizerine bastirin (Sek. 1.e).

Cihazi durdurmak icin kapagi (c)

birakin: cihaz otomatik olarak
duracaktir.

* Bicak (e) tamamen durmadan kapagi
(c) agmayin.

* Her kullanimdan sonra ve
temizlemeden o©nce cihazi prizden
cekin.

* Cihazinizin  bigagr  kendiliginden

kilittenme sistemine sahiptir. Bigagi (e)
ctkarmak igin st kismini hafifce
dondirin ve bir elinizle dograyici
hazneyi (f) tutarken diger elinizle
yukari dogru gekin.

+Simdi  dograyici  hazneyi  (f)
bosaltabilirsiniz.

Pratik éneri:

Onemli: Cihazinizi kisa araliklarla

calistirirsaniz yiyeceklerinizi daha iyi
dograyabilirsiniz.

*Kac kez basmaniz  gerektigi
yiyeceklerin ne kadar ince
dogranmasini istediginize bagli olarak
degisir.

* Daha ince kiymak veya dilimlemek
icin haznenin kenarlarina yapisan
yiyecekleri bir spatula yardimiyla
temizleyin ve dograyici haznenin (f)
icine dogru itin

* Bigak (e) uzun sire kullanildiginda
keskinligini  kaybedebilir. En iyi
sonuglari almak igin bigagi degistirin.

+ Kullandiktan sonra cihazin 2 dakika
sogumasini bekleyin.

+ Cihazi bosken ¢alistirmayin.
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Blenderinizden en iyi performansi
elde etmek icin ¢aligstirma siireleri:

Malzemeler | Maks. miktar | Maks. siire
Maydanoz 30gr. 8 sn.
14 sn.
o (anlk
Sogan 300 calistrmalar
seklinde)
14 sn.
o (anlk
Arpacik sogan 250 gr. caligtrmalar
seklinde)
Sarimsak 200 gr. 12 sn.
Galeta 85 gr. 15 sn.
Badem 300 gr. 12 sn.
Findik 300 gr. 14 sn.
Ceviz 250 gr. 12 sn.
Parmesan 100 gr. 10sn,
peyniri
Yumusak
kirmizi et
(1. Kategori 350 gr. 12 sn.
pargalar)
Sert kirmizi et
@ Kategori 300 gr. 12'sn.
pargalar veya alt
pargalar)

Daha homojen bir sonug elde etmek i¢in, bir|
ispatula ile malzemeleri manuel olarak
kanstinn.

Yari sivi kangimlar

Komposto 260 gr. 12s

Bebek mamasi 230 gr. 155

» Koyun kol eti vb. sert etler icin, 10
saniyelik ¢evrimlerle 200 g et
kullanin.

« Her ¢evrimin arasinda 2 dakika
bekleyin.




2 - BLENDER iSLEVi (MODELE GORE
DEGISIR)

*Blender haznesini (i) masaya
yerlestirin. Cihazi tutarken blender
haznesinin  motor Unitesinin  (a)
Uzerinde degil her zaman masanin
Uzerinde olmasi gerekir.

Blender kabinin (i) igine, karistirilacak
olan malzemeleri doldurun; ilk olarak

sivl, ardindan kati malzemeleri
doldurun. Maksimum seviyeyi
asmayin:

- Koyu karisimlar igin 1,5 €.

- Sivi karigimlar icin 1 €.

Olgekli kapagin (g) uzerinde oldugu
kapag! (h) takin ve saat yonunun
tersine cevirerek kilitleyin (Sek. 2.a).
Blender haznesini (i) motor Unitesinin
(a) Uuzerine yerlestirin, "Pulse"
digmesi (j) motor Unitesi panelinin
biraz sagina gelmelidir (a) (Sek. 2.b).
Blender haznesini (i) kilittemek igin
saat yonlne cevirin: Blender
haznesinin kare tabanini (i) motor
Unitesinin (a) kare tabanina denk
gelecek sekilde yerlestirmeniz gerekir
(Sek. 2.c).

Cihaz fise takin ve Pulse digmesine
(j) basarak galistirin (Sek. 2.d).
Cihazi  durdurmak igin  Pulse
digmesini (j) birakin. Blender
haznesini (i) motor Unitesinden (a)
citkarmadan 6nce bigaklar tamamen
durana kadar bekleyin.

Blender haznesine (i) hicbir zaman
¢ok sicak sivi koymayin. Kaynar
haldeki sivilarin sogumasini bekleyin.
Dikkat: Sicak yiyecekleri blender'dan
gecirirken yanik riskini énlemek igin
ellerinizi kapaktan ve 6lgekli kapaktan
uzak tutun.

Blender haznesini (i) her zaman
kapagini (h) kapatarak kullanin.
Blender haznesini (i) yalnizca kuru
yiyecekler ile (findik, badem, fistik,
seker gibi) calistirmayin.
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» Cihaz galisirken malzeme eklemek
icin Olcekli kapagi (g) kapaktan cikarin
ve malzemeleri doldurma agzindan
ekleyin.

ipuglari:

Karistirirken malzemeler haznenin
kenarlarina yapisirsa makineyi
durdurun ve figini ¢ekin. Blender
haznesini (i) motor Unitesinin (a)
uzerinden kaldirn.  Bir  spatula

kullanarak karisimi bigagin (zerine
dogru itin. Ellerinizi veya parmaklarinizi
haznenin igine sokmayin ve bicaktan
uzak tutun.

Bunlari hazirlayabilirsiniz:

- iyice karistinlmis cgorbalar, krema,
pisirilmis meyve, milkshake, kokteyller.

- her trli sivi karisim (krep, donut,
clafoutis, kek hamuru).

Blender kolu (k) daha pilrizsiz
karisimlar hazirlamanizi ve karisimin
icindeki parcalari ezmenizi saglar
(6zellikle koyu karisimlarda, 6r: humus,
guacamole). Blender kolunu kullanmak
icin blender haznesinin ortasindaki
kapaktan (h) iceri dogru itin. Cihaz
calisirken blender kolunu kullanarak
yiyecekleri bicaklara dogru itin.

DIKKAT: Blender kolunu (k) higbir
sekilde kapak (h) olmadan kullanmayin
aksi halde bigaklara degebilir.

3-KAHVE / BAHARAT OGUTUCU
ISLEVI (MODELE GORE DEGISIR)

» Ogutilecek  malzemeleri  kahve/
baharat 6gutiicii haznesinin (m) icine
koyun.

*Hazneyi (m) kapagin (l) altina
yerlestirin ve saat yonlne gevirerek
kilitleyin. "TIk" sesi, dogru bir sekilde
kilitlendigini gosterir (Sek. 3.a).

* Hazneyi ve kapak Unitesini motor
Unitesinin (a) Uzerine yerlestirin ve
kilittemek icin hafifce sola gevirin (Sek.
3.b).

« Artik cihazinizi prize takabilirsiniz.



* Cihaz1 galistirmak igin kapagin (l)
Uzerine bastirin (Sek. 3.c).

» Ogutlcuyl durdurmak igin kapagdi (1)
birakin:  cihaz otomatik olarak
duracaktir.

* Bigak tamamen durmadan kapagi (l)
agmayin.

» Saga cevirip motor Unitesinden (a)
kaldirarak kahve/baharat 6gittcinin
kilidini agin.

» Kahve/baharat 6gutiici haznesini
bosaltmak igin bir elinizle kapagi (1)
tutarken diger elinizle sola dogru
cevirerek kilidini agin.

Calistirma Siiresi
Malzemeler | Miktar | (anlik calistirmalar
seklinde)
Kuru kayisi 120 gr. 5sn.
Yildiz anason 10 gr. 35sn.
Kahve cekirdegi | 60 gr. 30 sn.
Kakule 20 gr. 40 sn.
Kimyon 20 gr. 30 sn.
Paprika biberi 10gr. 35sn.
Tane karabiber 20 gr. 35sn.

4 - KORDON BOYUNUN
AYARLANMASI

Daha rahat kullanmak veya saklamak
icin glic kordonunu motor Unitesinin (a)
arka tarafindaki agikliktan (b) igeri
dogru iterek kisaltabilirsiniz (Sek. 4).

> TEMiZLEME

Cihazi fisten gekin.
*Daha kolay
kullandiktan

durulayin.

» Aksesuarlari temizleyin ve kurulayin:
Motor  Unitesi (a) disindaki
aksesuarlarin timi bulasik
makinesinde veya 1lik deterjanh suyla
elde yikanabilir.

Motor Unitesinin nemli bir stingerle
silinmesi gerekir.

*Birkag damla bulasik deterjani
damlattiginiz sicak suyu blender
haznesinin (i) igine dokin. Kapagi (h)

temizlemek
sonra

icin
aksesuarlari
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Olcekli kapagi (g) da takarak kapatin.
Hazneyi motor unitesinin (a) Gzerine
yerlestirin ve birka¢ kez "Pulse"
digmesine (j) basin. Cihazi fisten
cekin. Hazneyi calkalayin.
* Bigaklar  son derece  keskin
. aksesuarlardir. Tutarken dikkatli olun.
Ipucu:  Aksesuarlar  yiyeceklerle
boyanirsa (havug, portakal vb.) sivi yag
damlattiginiz bir bezle ovun ve her
zamanki gibi temizleyin.



L~ SAKLAMA

Blenderinizi nemli bir ortamda saklamayin.

{ CIHAZIM GALISMIYORSA NE YAPMAM GEREKIR?

Cihgzmlz calismiyorsa: Cihaziniz hala galismiyor mu? Yetkili
- prize dogru bir sekilde takildigindan, servis ile iletisim kurun (servis
-tim aksesuarlarin kilitlendiginden  kitapgigindaki listeye bakin).

emin olun.

Q CIHAZIN VE AMBALAJIN ELDEN GIKARILMASI

Ambalaj, cevre igin tehlike  dénisim tedbirleri dogrultusunda

barindirmayan malzemelerden  elden ¢ikarilabilir.

Uretilmistir ve vyasadiginiz  Cihazin atiimasi ile ilgili olarak,

yerde gegerli olan geri bulundugunuz  bdlgedeki  yetkili
servisten bilgi aliniz.

KULLANIM OMRU SONA EREN ELEKTRIKLI VEYA
ELEKTRONIK URUNLER

Cevreyi koruyun!

@ Cihaziniz ¢ok sayida yeniden (Uretilebilen veya geri
dondsturdlebilen parga igerir.

. Lutfen atik geri donustiirme merkezlerine goturiin boylece geri
° dondsturdlebilsin.

L~ AKSESUARLAR

Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten su
aksesuarlari tedarik edebilirsiniz:

- Dograyici bigak - Blender haznesi

- Blender kolu - Kahve/baharat 6gitucu.
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, triiniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykiri kullaniimasindan dodacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi
gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tuketici urund teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise basvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli
veya yefkili servis personeli digsinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi
durumunda,

5. Urtinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi tcret karsilig yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Urln ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siiresi, urlinlin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. UrGnin batin pargalari dahil olmak Uzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Urlinun garanti siresi igcinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti
sliresine eklenir.

4. Urlnln tamir siresi en fazla 30 is glnuddr. Bu silre, Urlniin servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urindn saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi UrGnunin arizasinin 15 is gind igerisinde giderilmemesi halinde, imalatg!
veya ithalatgl; Griiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip bagka
bir sanayi Griinuind tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urinln garanti suresi icerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Urdnun:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siresi igcinde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde,
ayni arizay ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin doértten fazla veya
belirlenen garanti suresi igerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi
unsurlarinin yani sira, bu arizalarin Grinden yararlanmamay strekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin duzenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mimkdn bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak
degistirme iglemi yapilacaktir.

8. Urlnlin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti sUresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsihginda tlketiciden iscilik icreti veya benzeri bir licret talep edilemez.
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10.Garanti belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret
Bakanlidi Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligld’ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 say ili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlagi
tarafindan izin verilmisgtir.

IMALAT(}I VEYA ITHALATGCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/istanbul

MUSTERI HiZMETLERIi DANISMA HATTI: 444 40 50

Veya web sitemizi ziyaret edin:

FiRMA YETKILiSiNiN:

MALIN:

Markasi :

Cinsi : BLENDER

Modeli : DP700 — DP705 — DP706
Belge Izin Tarihi :22.06.2010

Garanti Belge No : 85490
Azami Tamir Suresi

Garanti Slresi 22l
Kullanim Omri Al

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax:

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tiiketici Danigma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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GROUPE SEB EXPORT

ALGERIA Chemin du Petit Bois, Les 4M 213-41 28 18 53 1 year
69130 ECULLY - FRANCE
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA C1425DTK 0800-122-2732 2 afios
Capital Federal
Buenos Aires
«Qpnuyyu UBA-dnunnl»®LC, 119180 2
2U8UUSUL U, Doy (010) 55-76-07 | wunp/
ARMENIA Unupnunibinth tpp., n.14, .2 years
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA PO Box 7535, 02 97487944 1 year
Silverwater NSW 2128
SEB OSTERREICH HmbH
Ci 21 - Busi k Wien Sid
OSTERREICH A bormannatr R02 702 01 866 70 299 00 | 2Jahre
2345 Brunn am Gebirge
BELGIQUE / GROUPE SEB E}ELQIUM SANV 2 ans/
BELGIE 25 avenLéezgg ::Il-Zesupri;ance -zl 3270233159 years
BENAPYCb / 3AO «I'pynna CEB-BocTok», 119180 Mockea, 2 rona/
P 17 22392
BELARUS CTapoMoHeTHSlECﬁ:p, A.14 ctp.2 0 39 90 years
BOSNA | ProcetamiEn 4 B Info-linija za potrosage | 2
HERCEGOVINA Vrazova 8/ll 033 551 220 godine
71000 Sarajevo
SEB DO BRASIL PRODUTOS DOMESTICOS
BRASIL Avenida Arno, 146 Mooca 0800-119933 1ano
03108-900 Sao Paulo SP
BBIFAPUSA/ rPYN CEB BBIITAPUA EOO 2
BULGARIA yn. 5"""“1"6 gg E,O; ;‘ ocpuc 1, 0700 10 330 —
GROUPE SEB CANADA
CANADA 345 Passmore Avenue 1-800-418-3325 1 year
Toronto, ON_ M1V 3N8
GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda Avda.
CHILE Nueva Los Leones 0252 +56 2 232 77 22 2 afios
Providencia, Santiago
GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA Apartado Aereo 172, Kilometro 1 18000919288 2 afos
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA SEB Dévelo_ppement S.AS. 2
Croatia \48%3]82‘;:: 013015294 godine
GESKA REPUBLIK GROUPE SEB CR spol. s r.0.
| CZECH REPUBLIC e o b 731010111 2 roly
GROUPE SEB NORDIC AS
DANMARK Tempovej 27 44 663 155 2ar
2750 Ballerup
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
DEUTSCHLAND e oot 0212 387 400 | 2Jahre

Herrnrainweg 5
63067 Offenbach
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EESTI/ GROUPE SEB POLSKA SP Z 0.0. 5 800 3777
ul. Ostrobramska 79 2 aastat
ESTONIA 04-175 Warszawa
Groupe SEB Finland 2
SUOMI / FINLAND Kutojantie 7 09 622 94 20 Vot
02630 Espoo uotta
FRANCE GROUPE SEB France SAS
Inclus Martinique, Place Ambroise Courtoi 1
Guadeloupe, Réunion & 69355 Lyon Cedex 08 0974504774 "
St. Martin
Groupe Seb EAAGSog A.E 2
DpaykokkAnaidg 7
GREECE / EAAAAA 15125 Mapadeiocog Mapouoi 21 06371 251 Xp(’)wq
ABAva - EAAGda
SEB ASIA Ltd.
HONG KONG Room 901, 9/F, North Block, Skyway House 852 8130 8998 1 year
3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
MAGYARORSZAG/ GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kft. .
Hungary Taviro koz 4 2040 Budadrs (1) 8018434 2¢év
Groupe SEB Indonesia (Representative office)
INDONESIA Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor +62 21 5793 6881 1
JL Jendral Sudirman Kav 76-78, year
Jakarta 12910, Indonesia
GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
ITALIA Via Montefeltro, 4 199207354 2 anni
20156 Milano
GROUPE SEB JAPAN Co. Ltd.
JAPAN 1F Takanawa Muse Building, 0570 077772 1
3-14-13, Higashi Gotanda, = year
Shinagawa-Ku, Tokyo 141-0022
KA3AKCTAH «lpynna CEB-BOCT%(:C)E’;AK. 119180 Mackey, 727 378 39 39 2 Kbin /
KAZAKHSTAN CTapOMOHETHBbIN TyiiblK KL, 14-yiA,.2-KypbinbIC years
(f)2= Mg =20t
KOREA Mgl B27 MEis 88 MElYE 35 1588-1588 1 year
110-790
LATVJA/ GROUPE SEB POLSKA SP Z 0.0. .
ul. Ostrobramska 79 6 716 2007 2 gadi
LATVIA 04-175 Warszawa ’
LIETUVA/ GROUPE SEB POLSKA SP Z 0.0. .
ul. Ostrobramska 79 6 470 8888 2 metai
LITHUANIA 04-175 Warszawa
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St., 2
1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA FPYN CEB BBAFAPUSA IOOEN (0)2 20 50 022 roauHI
¥Yn. Boposo 52T, cn. 1, ocpuc 1, 1680 Cocpus, / years
Bunrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Lot No.C/3A/001 & 002, Block C, Kelana Sq.
MALAYSIA No.17, Jalan SS7/26, 47301 Kelana Jaya 65 6550 8900 1year
Petaling Jaya, Selangor
Groupe SEB MEXICO, S.A. de C.V. Calle
MEXICO Goldsmith 38 401 Piso 4, Polanco (01800) 112 8325 1 afios

Distrito Federal CP 11 560 Mexico
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MOLDOVA

TOB «pyn CEB YkpaiHa»
Byn. fiparomarosa 31 B, odic 1
02068 Kui, YkpaiHa

(22) 929249

2ani/
years

NEDERLAND

GROUPE SEB NEDERLAND BV
Generatorstraat 6
3903 LJ Veenendaal

0318 58 24 24

2 jaar

NEW ZEALAND

GROUPE SEB NEW ZEALAND

Unit E, Building 3, 195 Main Highway, Ellerslie,

Auckland

0800 700 711

1 year

NORGE

GROUPE SEB NORDIC AS
Tempovej 27
2750 Ballerup  DANMARK

815 09 567

PERU

GROUPE SEB COLOMBIA
Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
San Isidro - Lima - Pert

+511 441 4455

1 afios

POLSKA/ POLAND

GROUPE SEB POLSKA SP Z 0.0.
ul. Ostrobramska 79
04-175 Warszawa

0801 300 422

koszt jak za potaczenie
lokalne

2 lata

PORTUGAL

GROUPE SEB IBERICA SA
Urb. da Matinha
Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1900 - 796 Lisboa

808 284 735

2 anos

REPUBLIC OF
IRELAND

GROUPE SEB IRELAND
Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin

01 677 4003

1 year

ROMANIA/
ROMANIA

GROUPE SEB ROMANIA
Str. Daniel Constantin nr. 8
010632 Bucuresti

021316 87 84

2 ani

POCCUsA/ RUSSIA

3AO0 «lpynna CEB-BocTok»
Poceun, 125171, Mocksa, JleHUHrpaackoe
wocce, 4. 16A, cTp. 3, 7 atax

495 213 32 37

2 ropa/
years

SRBIJA
Serbia

SEB Developpement
Antifasisticke borbe 17/13
11070 Novi Beograd

060 0 732 000

2
godine

SINGAPORE

GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
59 Jalan Pemipin,  #04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218

65 6550 8900

1 year

SLOVENSKO/
SLOVAKIA

GROUPE SEB SLOVENSKO s.r.o.
Rybni¢na 40
831 07 Bratislava

233 595 224

2 roky

SLOVENIJA

SEB d.o.0
Gregorc¢iceva ulica 6
2000 MARIBOR

02 234 94 90

2 leti

ESPANA

GROUPE SEB IBERICA S.A.
Almogavers, 119-123, Complejo Ecourban
08018 Barcelona

0902 31 25 00

2 afios

SVERIGE

TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF GROUP
SEB NORDIC
Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands Vésby

08 594 213 30

2ar

SUISSE SCHWEIZ

GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
Thurgauerstrasse 105
8152 Glattbrugg

044 837 18 40

2ans/
Jarhre

TAIWAN

SEB ASIA Ltd.
Taipei International Building, Suite B2, 6F-1,
No. 216, Tun Hwa South Road, Sec. 2
Da-an District  Taipei 106, R.O.C.

886-2-27333716

1 year
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THAILAND

GROUPE SEB THAILAND
2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
New Phetchburi Road,

Bangkapi, Huaykwang,  Bangkok, 10320

02723 4488

2 years

TURKIYE

GROUPE SEB ISTANBUL AS
Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
Meydan Sok.

No: 28 K.12 Maslak

216 444 40 50

2YIL

US.A.

GROUPE SEB USA
2121 Eden Road
Millville, NJ 08332

800-769-3682

1 year

Ykpaina/ UKRAINE

TOB «pyn CEB YkpaiHa»
Byn. iparomaHosa 31 B, odic 1
02068 Kwuis, YkpaiHa

044 492 06 59

2 pokw/
years

UNITED KINGDOM

GROUPE SEB UK Ltd.
Riverside House
Riverside Walk
Windsor SL4 1NA

0845 602 1454

1 year

VENEZUELA

GROUPE SEB VENEZUELA

Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana,Caracas

0800-7268724

2 anno

VIETNAM

GROUPE SEB VIETNAM (Representative
office)
127-129 Nguyen Hue Street District 1,
Ho Chi Minh City, Vietnam

+84-8 3821 6395

1 year




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: ........................... /Datedachat/Fecha de compra/
Data da compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum /
Kjepsdato / Ostopiivi / Data zakupu / Data vanzarii / Jsigijimo data/ Ostukuupéev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data
cumpararii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang/ Satin alma
tarihi / ata npogaxw / Lata npogaxy / [ata Ha 3akynysaHe / [JaTym Ha Kynysarbe / CaTbinfaH

mep3imi / Huspopmvia ayopée/ <w&wnph opp /Auiide / BE B /BAR/TY YR Feilo
el uad) t‘éJ\L\ /JL;‘)C

Product reference: .......................... /Référence du produit / Referencia del
producto / Nome do produto / tipo de prodotto / Typnummer des Gerites / Artikelnummer van het
apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phém/ Uriin kodu / Mogens / Mogens / Mogen Ha ypeaa /

Mogeni / Kodikog mpotéviog / Unyky / fundndo /7 GRIER /B R L T 7 LU AEE/NEY/
JMd zoced gz e/ dsoage b ez e

Retailer name & address: .........coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i
/Nom et adresse du vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor
/Nome e indirizzo delnegozzio / Name und Anschrift des Hindlers / Naam en adres van de dealer /
Forhandler navn & adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse /
Jalleenmyyjén nimi ja osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului /
Parduotuvés pavadinimas ir adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine /
Tipusszam / Nazov a adresa predajcu / Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje /
Naziv i adresa prodavca / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a
adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra
hang ban/ Satic1 firmanin adi ve adresi / HasBaHwue n agpec npogasua / Hassa i agpeca npoaasus /
Tbprosku 06ekT / Hasus 1 aapeca Ha NpogasHuuaTa / CaTyLibiHbIH aTbl )OHe MeKeH-xaiibl /
Enwvupia kot Sievhvvon kotactipatog / Twdwnnnh wifutnidp b hwught /

Faussiagrasinviuiida /S ERAIE ML /RFEEDO R, ER/2001E O|E0t Fa/
58 pad) gl sl s0E /s b o3 E el Al

Distributor stamp ................... /Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Handlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjén leima / pieczgé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / PeCat maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vanzatorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong dw/
Satic1 Firmanin Kagesi / Neyatb npogasua / Meyatka npogasus / Meyat Ha Tbprosckus o6ekT /
MeyaT Ha npoaasHMLaTa / CaTywwbiHbIH MOpi / Zepayida katactipatog / Twgwnnnh Yuhpp /

aslsziurasinviuida / BEEMEE /BREEER/AE & 016 rad gisla sl /
VAo oaz ea
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